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RESUMEN EJECUTIVO

El presente trabajo de grado explica el desarrollo de los proyectos denominados “Hotel Escuela
y Centro Gastronémico Garifuna”. A lo largo del informe se ha expuesto el contexto dentro del
cual se presenta el problema de falta de centros de integracién de la comunidad garifuna y la
carencia de instalaciones para ensefianza, capacitacién o educacion técnica orientada al turismo,

sus antecedentes y el porqué es tan importante solventar dicha problematica.

Se ha determinado que el objetivo principal de la propuesta debe ser el disefio arquitectonico

de un Hotel Escuela y un Centro Gastrondmico Garifuna a nivel de proyecto ejecutivo.

Durante la investigacion realizada para la recopilacién de datos que permitieron sustentar la
propuesta, se elaboré un analisis de macro y micro entorno del tema de turismo cultural.
También se seleccionaron referentes para su estudio con el fin de identificar las cualidades o
caracteristicas que se consideran esenciales para la propuesta a plantear. De igual manera se
recopild informacion referente a lineamientos de disefio necesarios para el desarrollo de ambos
proyectos. También se dan a conocer diferentes criterios de disefio tomando en cuenta
condicionantes del terreno, tipologia de arquitectura, diferentes materiales y métodos de

construccion.

El capitulo V muestra el enfoque de la investigacion, la poblacion y muestra, las diferentes
técnicas e instrumentos utilizados para el proceso de investigacion, asi como las fuentes de

informacion consultadas y por ultimo una cronologia del trabajo realizado.

El capitulo VI presenta el diagnostico y resultados obtenidos por medio de las investigaciones
realizadas. Dentro del mismo apartado se realiza un analisis de ubicacién donde se da a conocer
las condicionantes de los terrenos del Hotel Escuela y el Centro Gastrondmico Garifuna.
Posteriormente se crea un apartado sobre la cultura garifuna, para conocer sus costumbres,

tradiciones y gastronomia.

En el Ultimo capitulo se presenta el programa arquitectonico, matriz de relaciones funcionales y
diagramas de relaciones en los principales espacios de ambos proyectos. Y también se presenta

el resultado final de los dos proyectos, areas, presupuestos y cronogramas de trabajo.
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GLOSARIO

El siguiente glosario contiene términos especificos sobre el contenido de este informe. Sus
definiciones son basadas en el diccionario de la Real Academia Espafola. (Real Academia

Espafiola, 2017)

Hotel: es un establecimiento que se dedica al alojamiento de huéspedes o viajeros. El término
proviene del vocablo francés hotel, que hace referencia a una “casa adosada”. El hotel es un
edificio equipado y planificado para albergar a las personas de manera temporal. Sus servicios

basicos incluyen una cama, un armario y un cuarto de bafio.

Hotel Escuela: es un establecimiento en el que se combinan dos actividades: “la de educar y
capacitar, y brindar los servicios de alojamiento y alimentacion, tal y como lo brindaria un hotel

de primera en el mundo.
Hosteleria: conjunto de servicios que proporcionan alojamiento y comida a los clientes.
Hoteleria: conjunto de servicios hoteleros.

Gastronomia: a pesar de estar vinculada casi de manera exclusiva con la comida, en realidad, la
gastronomia es la conjuncion de aspectos culinarios con aspectos culturales que hacen a cada
sociedad o comunidad. Es por esto que la gastronomia no es simplemente un conjunto de
técnicas o métodos de coccidn sino también la relacion que los individuos establecen con el
medio que los rodea, del cual obtienen sus recursos alimenticios, el modo en que los utilizan y
todos aquellos fendmenos sociales o culturales que tienen que ver con la consumicion de las

preparaciones culinarias.

Turismo: comprende las actividades que realizan las personas durante sus viajes y estancias en
lugares distintos al de su entorno habitual, por un periodo consecutivo inferior a un afo y

mayor a un dia, con fines de ocio, por negocios o por otros motivos.
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l. INTRODUCCION

El presente informe de proyecto de graduacion titulado “Disefio de Hotel Escuela y Centro
Gastrondmico Garifuna para el Municipio de Puerto Cortés, 2018"; se desarrollé como
respuesta a la actual necesidad de la poblacién y autoridades de las ciudades de Puerto
Cortés y Bajamar, en desarrollar espacios que proporcionen la base para un aprendizaje
técnico adecuado en el area de turismo y también brindar un espacio publico donde se

pueda reunir la comunidad garifuna a expresar y fomentar su gastronomia y cultura.

Los proyectos consisten en disefiar un Hotel Escuela para el municipio de Puerto Cortés y el
desarrollo de un Centro Gastrondmico Garifuna en la comunidad de Bajamar. Con el
propésito de brindar espacios que involucren a la poblacion del municipio de Puerto Cortés,
al desarrollo y aprovechamiento de los diferentes lugares turisticos y el patrimonio cultural

que poseen.



1. PLANTEAMIENTO DEL PROBLEMA

2.1 ANTECEDENTES

En Honduras, Puerto Cortés se ha destacado entre los destinos turisticos recomendados por las
autoridades del Instituto Hondurefio de Turismo (IHT), se ha reportado que el municipio llega a
recibir 600 mil turistas entre marzo y septiembre. Se destaca su gran potencial turistico en el
campo cultural, hotelero y gastronémico, pues la ciudad y sus playas circundantes son visitadas
por gran cantidad de turistas nacionales y extranjeros atraidos por uno de los principales

atractivos culturales que posee el municipio de Puerto Cortés que es la cultura Garifuna.

Por otro lado, a pesar de que la afluencia de turistas es considerable, Puerto Cortés no cuenta
con la infraestructura educativa apropiada para la formacién de técnicos profesionales
orientados a la industria hotelera, ni se ha explotado el potencial turistico que tiene la
comunidad garifuna, siendo estos factores que influye en la disminucién de la satisfaccion y la
experiencia de los turistas al momento de su visita. Afectando por otra parte la poca inversion
de parte de gobiernos anteriores para remodelacion, readecuacion o construccion de nuevos
centros especializados para el desarrollo técnico de la poblacion y centros para la integracion de

la comunidad garifuna.

La falta de centros de educacion técnica y la ausencia de politicas para la formacién de lideres y
emprendedores turisticos entre la poblacion involucrada, es la causa para que los procesos de
comercializacion de sus servicios no reflejen resultados de calidad y, por el contrario, se
deterioren rapidamente por el descuido y la escasa gestion, afectando asi la economia del

municipio.

En la actualidad el municipio de Puerto Cortés solamente cuenta con dos centros de
capacitacion técnica orientada al rubro del turismo, el Instituto Franklin Delano Roosevelt y la
Escuela Taller Municipal, siendo estos dos insuficientes para la gran demanda de la poblacion y
la necesidad del municipio para su desarrollo. El terreno asignado para el disefio del hotel
escuela es aportado por un inversionista interesado en el desarrollo del rubro del turismo en

Puerto Cortés.



En el caso del Centro Gastrondmico, la comunidad Garifuna cuenta con una organizacion de
mujeres emprendedoras fundada en el afio 2016. Laboran en quioscos de venta de comida,
construidos hace 2 afos, los cuales estan deteriorados o no cuentan con las condiciones
adecuadas para su funcionamiento, siendo esto un motivo por el cual los turistas no se sienten

atraidos a visitar este lugar tan rico en cultura.

El Centro Gastrondémico funcionara donde actualmente se encuentran los quioscos antes
mencionados, ubicado frente a la playa de Bajamar. El turismo cultural y gastrondémico en la
ciudad de Bajamar es algo que tiene mucho potencial, pero no esta siendo aprovechado, siendo
este uno de los motivos por el cual se pidié la ayuda con el disefio de un centro para

integracion cultural de la comunidad garifuna.



2.2 ENUNCIADO DEL PROBLEMA

El municipio de Puerto Cortés carece de un centro de integracion de la comunidad garifuna

como complemento esencial para apoyar el progreso econémico de la zona, y por otra parte los

centros de capacitacién, son insuficientes o no cuentan con instalaciones necesarias para

capacitacion o educacién técnica orientada al turismo.

2.3 PREGUNTAS DE INVESTIGACION

1.

;Qué impacto tendrian los proyectos del Hotel Escuela y el Centro Gastronomico
Garifuna para el desarrollo turistico actual del municipio de Puerto Cortés?

;Cuales son las caracteristicas y cualidades que definen a la cultura garifuna y su
gastronomia?

:Qué caracteristicas debe tener el centro gastronémico garifuna para que cumpla con las
necesidades de la comunidad de Bajamar?

;Cuales son los lineamientos y normativas de disefio requeridas para el disefio de un
Centro Gastronomico Garifuna, tomando en cuenta la utilizacion de la arquitectura de la
zona?

;Qué referentes del Hotel Escuela a nivel nacional e internacional puedan brindar las
caracteristicas necesarias para el desarrollo del proyecto?

;Cuales son los lineamientos y normativas de disefio que se rigen para el disefio de un
Hotel Escuela?

;Cual seria el presupuesto llevar a cabo la construccidon de ambos proyectos?



2.4 JUSTIFICACION

Los proyectos Hotel Escuela y centro Gastronémico Garifuna vendran a solventar dos
problematicas que afectan de manera sustancial el sector turismo en la ciudad de Puerto Cortés.
Por un lado, la escuela permitird que un aproximado de 80 estudiantes anuales cuenten con el
espacio apropiado para realizar sus practicas y con esto elevar la calidad de atencién al turista.
Por otro lado, contar con un centro para la proyeccién de la cultura garifuna contribuira a la
protecciéon del patrimonio cultural y su difusidn a través de la industria del turismo, permitiendo
a las 12 familias beneficiadas directamente mejorar su calidad de vida con nuevas fuentes de
ingreso e indirectamente a toda la comunidad con el aumento del turismo en el sector. De no
realizarse estos proyectos, Puerto Cortés seguiria sin brindar un servicio de calidad en la rama
de Hoteleria y la comunidad de Bajamar no seria potencializada turisticamente, desperdiciando

asi todo el patrimonio cultural y turistico con el cual se cuenta en la regién.

2.5 VIABILIDAD DEL PROYECTO

El Hotel Escuela y el centro Gastronémico Garifuna son proyectos que responden a dos ejes
estratégicos de desarrollo estipulados segun la Vision de Pais 2010 — 2038 y Plan de Nacion
2010- 2022, la Secretaria de Cultura, Artes y Deportes, teniendo como objetivo promover la
participacion de los grupos étnicos en los proyectos de desarrollo cultural con el objetivo de

incrementar la afluencia de visitantes a los centros turisticos del pais.

En el plan municipal de Puerto Cortés se estipula la creacidon de un centro de capacitacién para
la industria del turismo y la creacion de un centro gastrondmico garifuna, ambos proyectos
vendrian a beneficiar a la poblacion de Puerto Cortés y a la comunidad garifuna de la zona de

Bajamar para dar a conocer su cultura y brindar la mejor atencién al publico en general.

El Centro Gastronomico Garifuna contara con el apoyo de los miembros de la comunidad

garifuna de la zona para su realizacién, ya que este proyecto representa una forma de progreso



econdmico y cultural para la zona, en donde las mujeres emprendedoras garifunas seran parte

del desarrollo y conservacion del mismo.

El hotel escuela, formando parte de un programa de desarrollo turistico dentro de la alcaldia,
pretende ser un factor de cambio para transformar y mejorar la realidad circundante donde
asegura los estandares de calidad en el personal que demanda el mercado hotelero de la zona y

la preparacion de los estudiantes.

El turismo es un sector que se encuentra en constante crecimiento registrando cada vez una
mejora notable en las cifras que aporta confianza a los inversores. Segun datos proporcionados
por la alcaldia de Puerto Cortés el terreno asignado para el desarrollo del proyecto del hotel
escuela es donado por un inversionista interesado en el desarrollo del municipio, haciendo mas

viable el planteamiento de dicho proyecto.

2.6 VALORACION DE DEFICIENCIAS

2.6.1 GENERALES

- Dificil acceso a informacion.

- Deficiencia de atencion por parte de los organismos municipales en cuanto a
conocimiento de los proyectos.

- Deficiencia en atencion al publico.

2.6.2 PROYECTOS TURISMO

- Poco presupuesto asignado para el desarrollo de proyectos en el sector turismo

Falta de centros de capacitacion.

- Falta de capacitacion para la poblacion y personal administrativo.

- Terrenos asignados sin opcion a cambio.

- Playas de los terrenos asignados para los dos proyectos se encuentran actualmente con
exceso de basura, ya que no hay comercio o algun tipo de entidad encargada para el

mantenimiento de los mismos.



Illl. OBJETIVOS

3.1 OBJETIVO GENERAL

Elaborar propuestas arquitectdnicas a nivel de proyecto ejecutivo de un Hotel Escuela y un
Centro Gastrondmico Garifuna para contribuir al desarrollo turistico y cultural de los municipios

de Puerto Cortés y Bajamar.

3.2 OBJETIVOS ESPECIFICOS

1. Describir la situacion actual del sector turismo en el municipio de Cortés.

2. Describir las caracteristicas y cualidades que definen a la cultura garifuna y su
gastronomia a nivel nacional.

3. Realizar un andlisis de referentes que incluya a hoteles escuela a nivel nacional e
internacional.

4. Identificar los lineamientos y normativas de disefio para un hotel escuela.

5. Identificar los lineamientos y normativas de disefio para un centro gastronémico, asi
como el estudio de la arquitectura de la zona para implementacién en el proyecto.

6. Desarrollar un presupuesto a nivel de un anteproyecto de disefio arquitecténico para los

ambos proyectos.



IV. MARCO TEORICO

4.1 MAcCRO ENTORNO

A nivel mundial existe un ente regulador de la promocion y desarrollo del turismo en los paises

que la integran, esta es la Organizacién Mundial de Turismo (OMT).

La OMT tiene como objetivo fundamental de la organizacion, la promocién y desarrollo del
turismo con vistas a contribuir al desarrollo econémico, la comprension internacional, la paz, la
prosperidad y el respeto universal, asi como el cumplimiento de los derechos humanos y
libertades fundamentales para todos sin distincién de raza, sexo, lengua o religion. (Enciclopedia

juridica, 2014)

Al perseguir este objetivo, la organizacion prestara particular atencion a los intereses de los

paises en vias de desarrollo en el campo del turismo.

Organizacion Mundial del Turismo

llustracion 1. Logo de la Organizacion Mundial del Turismo

Fuente: Organizacion Mundial del Turismo [Imagen]. (2017) Recuperado de: https://goo.gl/BTSnb8

La OMT genera conocimiento de los mercados, promueve politicas e instrumentos de turismo
competitivo y sostenible, fomenta la ensefianza y la formacidén en materia de turismo y trabaja
con el fin de hacer del turismo una herramienta eficaz para el desarrollo mediante proyectos de

asistencia técnica en mas de 100 paises del mundo.
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Entre sus miembros figuran 156 paises, 6 miembros asociados y mas de 480 miembros afiliados
que representan al sector privado, a instituciones de ensefianza, a asociaciones de turismo y a

autoridades turisticas locales (Organizacién Mundial del Turismo, 2017).

La OMT trabaja con gobiernos, socios publicos y privados, bancos de desarrollo, instituciones
financieras internacionales y regionales, organismos de las Naciones Unidas y organizaciones
internacionales para llevar a cabo diversas iniciativas que ofrecen oportunidades de
participacion, colaboracion y creacion de alianzas. Trabajando a dos niveles que proporcionan
una amplia gama de posibilidades de cooperacion con su asistencia técnica y capacitacion para

la mejora continua del turismo en todos sus sectores.

- En el plano nacional/regional: la OMT participa en diversos proyectos a escala nacional y
regional para responder a las necesidades de un pais o region.

- En el plano tematico: los programas de la OMT atienden a necesidades prioritarias de los
miembros para producir resultados valiosos, innovadores y Utiles, orientados claramente
al desarrollo sostenible y la promocion del turismo entre los cuales tenemos:

e Desarrollo sostenible del turismo

e Eticay dimension social del turismo

e Cooperacién técnica

e Educacion y formacion

e Tendencias de los mercados

e Estadisticas y cuenta satélite de turismo

e Competitividad y comercio de servicios turisticos

e Gestion de riesgos y de crisis

Segun la (Organizacién Mundial del Turismo, 2017), el turismo, constituye hoy la mayor industria
legal del mundo, al incluir las actividades auxiliares como transporte, genera el 11 por ciento del
Producto Mundial Bruto y de las exportaciones. Como comparacion a la industria del motor, el
petroleo y sus refinados, alcanzan un 7 por ciento a escala global. En segundo lugar, es un

sector “joven” cuyo crecimiento, exponencial, ha cuadruplicado el de la economia mundial en



los ultimos cinco decenios. Si en 1950 hubo apenas 25 millones de turistas internacionales, en

2004 la OMT contabilizo 28 veces mas: 763 millones.
La importancia que tiene América Latina en cuanto a turismo se refiere, es vital, ya que
alcanza unos 70 millones de visitantes, aproximadamente el 9 por ciento del turismo
mundial. Casi el 45 por ciento se localiza en México y América Central, en el Caribe
representa cerca del 32 por ciento (Dominicana, Puerto Rico, Jamaica y Bahamas, por
este orden, registran las mayores entradas) y el resto que representa el 23 por ciento,
visita Suramérica (Brasil, Argentina, Chile, Uruguay fundamentalmente). Claro que, si nos
fijamos en los ingresos turisticos, la rentabilidad Latinoamérica era sensiblemente inferior
a la norteamericana: con sélo el 52 por ciento de los turistas, Canada y EE UU recogian el
66 por ciento del negocio turistico de las Américas (...). (Organizacién Mundial del
Turismo, 2017)

La Organizacion de las Naciones Unidas (ONU) y la OMT han elaborado la Clasificacién Estandar

de Actividades Turisticas (CSAT) con el fin de proveer un marco para determinar los sectores

involucrados en el turismo. La CSAT es una clasificaciéon de empresas o establecimientos cuyos

ingresos por concepto de ventas contienen una proporcion significativa de gastos hechos por

turistas. Detalla 185 actividades econdmicas de oferta que tienen nexos significativos con el

turismo. En su mayoria, esas actividades proveen bienes y servicios a los turistas, y comprenden

transporte alojamiento, comidas, entretenimientos y ocio, entre otros. (Altamira & Mufioz, 2007)

El sector de hosteleria, restauracion y turismo (HRT) fue definido por la Organizacion
Internacional del Trabajo (OIT) en 1980 en el marco de la clasificacion de actividades sectoriales
y adoptada por la OMT en 1982. Desde el punto de vista del empleo y las condiciones de
trabajo, el sector turistico se caracteriza por horarios irregulares; formas atipicas de empleo «por
llamada» o empleo parcial no deseado; con sueldos bajos, poca estabilidad laboral y una

perspectiva laboral muy pobre. Estas condiciones de trabajo dificultosas contribuyen a una alta
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rotacion del personal. El nivel de profesionalismo y formacion son bajos a nivel mundial, aunque
se evidencia una tendencia a la formacién universitaria de calidad en paises desarrollados en los
cuales la presencia de profesionales del sector se encuentra en empresas multinacionales y

grandes empresas locales, sobretodo en la industria hotelera (Altamira & Mufoz, 2007).

Con el propésito de analizar y entender el logro de los paises para el desarrollo turistico cultural
de sus poblaciones, se analiza de manera global el desarrollo turistico cultural, comprendiendo

sus intereses e influencias para el entendimiento del proyecto.

Para el desarrollo de este informe se estudiara la situacion de diferentes paises, tomando en
cuenta el desarrollo y promocion del turismo cultural y la calidad en atencion al cliente y en
funcion de los dos ejes de educacidn técnica y turismo se han seleccionado los paises. Para el
segmento de la educacion técnica estudiaremos: Estados Unidos y Suiza por obtener los

primeros lugares en el ranking de gestién hotelera segin (CEOWORLD, 2017).

Y para el segmento de promocion de la cultura a través del turismo se estudid a México y
Mozambique, porque han logrado desarrollar el turismo en zonas con un alto potencial de
identidad, gastronomia y patrimonio cultural, lo cual permitira entender el desarrollo de los
proyectos turisticos que han consolidado una evolucién en el ambito sociocultural al momento
de darse a conocer, analizando aspectos de infraestructura, proceso de desarrollo y aceptacion

por las comunidades involucradas.
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4.1.1 TURISMO - HOTEL ESCUELA

4.1.1.1 Estados Unidos

.o

llustracion 2. Mapa de ubicacion de Estados Unidos

Fuente: [llustracién de Angel V.]. (2017). Elaboracién basada en: https://goo.gl/VSMfNZ

Estados Unidos, oficialmente Estados Unidos de América es un pais soberano constituido en
republica federal constitucional compuesta por cincuenta estados y un distrito federal. El pais se
ubica en América del Norte entre los océanos Pacifico y Atlantico, limita con Canada al norte y

con México al sur.

Con 9,83 millones de km? 323,127,513 millones de habitantes, el pais es el cuarto mayor en
area total, el quinto mayor en area contigua y el tercero en poblacion. Es una de las naciones del
mundo étnicamente mas diversas y multiculturales, producto de la inmigracién a gran escala. Es
por otro lado, la economia nacional mas grande del mundo en términos nominales, con un PIB

estimado en 15,7 billones de délares. (US Census Bureau, 2016)

El pais es la principal fuerza capitalista del globo ademas de ser lider en la investigacién
cientifica y la innovacién tecnolégica desde el siglo XIX y, desde comienzos del siglo XX, el

principal pais industrial; con altos niveles en instituciones publicas y privadas de educacion
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superior competitiva bajo politicas de admision abiertas. Estados Unidos es la segunda

economia mas grande del mundo, por detras de China.

Por todas estas caracteristicas antes mencionadas Estados Unidos es uno de los destinos
turisticos mas visitados en el mundo, y para poder recibir y atender a toda esta gran demanda
de turistas se necesitan escuelas de gran calidad para atencion, hoteleria, gastronomia y todo lo
relacionado a la gran calidad de atencién en todas las actividades que tienen relacion con el

turista.

Es por esto que los mejores lugares de los rankings de gestion hotelera segun estudios
(CEOWORLD Magazine, 2017) estan localizados en Estados Unidos. El ranking de la revista
Ceoworld es Unico entre las encuestas internacionales de instituciones de educacién superior, ya
que evalla las escuelas en términos del alcance total de sus misiones, incluida la reputacién e
influencia global, los comentarios de los reclutadores, la tasa de insercién laboral, la elegibilidad
de admisién, la especializacién y la reputacion académica. También se basa en la clasificacidn

por pares de académicos sénior en mas de 52 paises para desarrollar su lista.

Estados Unidos lidera el camino con 26 instituciones destacadas en el ranking, y Suiza ocupa el
segundo lugar con 10 escuelas clasificadas, una clasificacibn mundial que presenta las 50

mejores instituciones de hoteleria e instituciones hoteleras del mundo para 2017.

us
Zm Suiza
6%
2% Holanda
4%
4%
2% 51% Spain
China

UK

India
23%
UAE

= South Africa

llustracion 3. Porcentaje de Instituciones por pais incluidas en el ranking de las mejores 50.

Fuente: [llustracion de Angel V.]. Elaboracion basada en: http://bit.ly/2iHmpkU
13



Las mejores escuelas de hosteleria y hoteleria en el mundo, 2017 de la revista CEOWORLD se
basan en seis indicadores principales de calidad y reputacion. Puntuacién general (100%) es la

suma de:

Tasa de colocacion laboral
10% 20% Elegibilidad de admisidn
10%
‘ = Especializacion
= Reputacién académica

llustracion 4. Indicadores principales de calidad y reputacion.

Influencia Global
30%
- Comentarios del reclutador

Fuente: [llustracién de Angel V.]. Elaboracion basada en: http://bit.ly/2iHmpkU

Para establecer la lista, se recopila informacién y estadisticas de fuentes disponibles
publicamente. Se mide la calidad de la educacion, las colocaciones laborales de los estudiantes y
los comentarios de los reclutadores, sin depender de los envios de datos universitarios. Se pidio
a los estudiantes, profesionales de la industria y reclutadores que calificaran a las universidades

en una escala de 1 "mal" a 100 "sobresaliente" o "no sé".

e Encuestas completadas por 11,000 estudiantes, 21,000 profesionales de la industria y
10,000 reclutadores de todo el mundo.

e Los resultados provienen de una encuesta a mas de 42,000 personas en 52 paises.

e Se analizaron mas de 107 institutos y universidades durante el proceso de recopilacion

de datos.

El margen de error de muestreo para la muestra completa de 42,000 encuestados es mas o

menos 1,4 puntos porcentuales (CEOWORLD Magazine, 2017).
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4.1.1.2 Suiza

llustracion 5. Mapa de ubicacion de Suiza.

Fuente: [llustracion de Angel V.]. (2017). Elaboracion basada en: http://bit.ly/2hiAEwk

Suiza, oficialmente Confederacidn Suiza, es un pais sin salida al mar ubicado en la Europa central
y que cuenta con una poblacion de 8,139,600 habitantes (2013). Suiza es una republica
confederada de 26 estados, llamados cantones. Berna es la sede de las autoridades federales,
mientras que los centros financieros del pais se encuentran en las ciudades de Zurich, Basilea,
Ginebra y Lugano. Suiza es el cuarto pais mas rico del mundo, segin su PIB per capita, con

83,718 dodlares estadounidenses.

Limita al norte con Alemania, al oeste con Francia, al sur con Italia y al este con Austria y
Liechtenstein. Se caracteriza diplomaticamente por su politica de relaciones exteriores neutral,
sin haber participado activamente en ningun conflicto internacional desde 1815. Suiza es la sede
de varias organizaciones internacionales, como la Organizacién Mundial del Movimiento Scout,
la Cruz Roja, la Organizacion Mundial del Comercio, la Union Postal Universal, asi como una de
las dos oficinas de la ONU en Europa, ademas de ser sede de la FIFA, maximo organismo del

futbol a escala mundial, y de la UEFA, mayor ente del futbol europeo; también es sede del COlI,
15



maximo organismo encargado de la realizacion de los Juegos Olimpicos y de la FIDE, maximo

organismo del ajedrez en el ambito mundial.

Suiza es una confederacién multilinglie y cuenta con cuatro idiomas oficiales: aleman, francés,

italiano y romanche.

Actualmente, se percibe como uno de los paises mas desarrollados del mundo. Por su politica
de neutralidad, el pais alberga gran cantidad de inmigrantes provenientes de naciones de varios
continentes, por lo que es considerado como uno de los paises europeos con mayor diversidad
cultural. Finalmente, es reconocida internacionalmente por su turismo de montafia y por sus
relojes, chocolates, navajas, bancos, ferrocarriles y quesos. El valor agregado bruto total del

turismo es 14.9 mil millones de francos suizos.

Segun datos brindados por la (Oficina Federal de Estadistica de Suiza, 2015), el turismo brinda
un total de 144,838 empleos equivalentes a tiempo completo en todo el pais. El volumen
financiero total de alojamiento turistico es de 5.19 billones de francos suizos y comer en el
alojamiento proporciona 5.19 billones adicionales. El valor agregado bruto total de 14.900
millones es aproximadamente el 2,9% del PIB nominal de 2010 de Suiza de 550.57 billones de

francos suizos.

Suiza posee actualmente el segundo lugar en el mundo en el ranking de gestion hotelera.
Teniendo 11 instituciones dentro de la lista, lo convierte en el segundo pais con mejores hoteles
escuela del mundo. La planta hotelera es un factor medular en la oferta turistica del pais. Segun
la (Oficina Federal de Estadistica de Suiza, 2015) se considera que el 80 % del turismo es servicio,
y éste es eminentemente resultado del factor humano, por lo que la formacion y capacitacién de
los recursos humanos, es la Unica y posible respuesta al desafio de la competencia en este
sector, requiriéndose de una fuerza de trabajo con un alto nivel de especializacion. En el
alojamiento y en la gastronomia, como en otros servicios, la calidad depende mucho del
comportamiento del ser humano. En Suiza es muy importante el aseguramiento de los
requerimientos de calidad que demanda el mercado y la preparacion, logrando que los puestos

de trabajo queden vinculados con el sistema de aprendizaje.
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4.1.2 TURISMO CULTURAL

4.1.2.1 México

México es un pais de América, ubicado en la parte meridional de América del Norte. Su capital
es la Ciudad de México. El territorio mexicano tiene una superficie de 1,964,375 km2, es el
undécimo pais mas poblado del mundo, con una poblacion de 119 millones de personas segun

él (Instituto Nacional de Estadistica y Geografia, 2010).

México es el principal destino turistico de América Latina y el noveno mas visitado del mundo
segun la Organizacién Mundial de Turismo, esto se debe en gran medida a los 32 Sitios

culturales o naturales que son considerados por la Unesco como Patrimonio de la Humanidad.

L\ &

llustracion 6. Mapa de Ubicacion de México.

Fuente: [llustracién de Neda H., Angel V.]. (2017). Elaboracién basada en: https://goo.gl/LLsxwC

A partir del reconocimiento de la cocina mexicana como legado inmaterial de la humanidad,
segun la Organizacién de las Naciones Unidades para la Educacion, la Ciencia y la Cultura
(UNESCO), ascendié el interés mundial por conocer la gastronomia del territorio mexicano. En la
actualidad existen 18 rutas gastrondmicas que ubican a México en los primeros sitios de viajes

culinarios, por lo que se prevé un incremento en este rubro.
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De acuerdo a la Organizacion para la Cooperacion y el Desarrollo Econémico (OCDE), el 25% de
los viajeros consideran la comida en el momento de decidir un destino, y el 58% esta interesado

en hacer un viaje gastronémico (Embargo, 2013).

De acuerdo a la Secretaria de Turismo, los destinos de sol y playa en México juegan un
importante rol en el turismo gastrondmico porque Cancun, por ejemplo, esta dentro de la
atractiva ruta de los ingredientes mestizos del Mayab, mientras Ixtapa es uno de los principales

exponentes de la riqueza culinaria marina.

N VU

llustracion 7. Promocion de la Gastronomia Otomi, México.

Fuente: Gastronomia Otomi, México [Imagen]. (2013). Recuperado de: https://goo.gl/hVdFLb

Expertos en viajes sefialan que para incrementar el interés de un destino gastrondmico conviene
difundir su historia, usos y costumbres, sus comidas tipicas, las recetas populares, los circuitos
gastronomicos y dietas especializadas, asi como entrevistas con cocineros locales famosos y

ventas relacionadas con la comida.

El 28 de febrero del 2011 fue firmado el Acuerdo Nacional por el Turismo, magno proyecto que
ha permitido sentar las bases para el fortalecimiento de la industria turistica, como motor del
desarrollo del pais. Entre sus objetivos se encuentra la promociéon de la cocina mexicana

considerada Patrimonio Cultural de la Humanidad por la UNESCO desde el afio 2010.

18



Para ello se estructuraron las Rutas Gastrondémicas en México que comprenden 18 recorridos
turisticos por los diferentes estados, los cuales estan disefiados para ofrecer una experiencia
culinaria a través de los sabores nacionales. Los objetivos de este proyecto son potenciar la
oferta turistica del pais, potenciar la identidad cultural de las comunidades y detonar la

gastronomia mexicana, tradicional y contemporanea, como un atractivo Unico y diferenciador.

Las 18 Rutas Gastrondmicas se derivan de las Rutas de México y abarcan 155 destinos en 32
entidades, integran 31 Pueblos Magicos, nueve ciudades Patrimonio de la Humanidad, 14 sitios
naturales y culturales, 25 etnias y mas de mil 500 platillos y bebidas tipicas de los rincones
mexicanos. Segun la (Secretaria de Turismo de Mexico, 2017) estas seran las 18 rutas

gastrondmicas comprendidas en todo el territorio Mexicano;

1. Los Fogones entre Vifias y Aromas del Mar que comprenden los estados de Baja
California y Baja California Sur.

Cocina de dos Mundos en el estado de Chihuahua.

La Mesa de la Huerta y el Mar en Sinaloa.

El Altar del Dia de Muertos en Michoacan.

La Ruta de los Mercados, recorrida por los Estados de Morelos y Guerrero.

El Sabor de Hoy en la Ciudad de México.

N o vk~ WD

Ruta de los Platillos con Historia, circuito que recorre el Estado de Querétaro y
Guanajuato.

8. La Ruta de la Cocina al son del Mariachi en Jalisco.

9. Recorre Los Sabores del Mar por Nayarit y Colima.

10. La Cultura del Maguey en Hidalgo.

11. La Ruta del Mar a la Laguna situada en Tamaulipas.

12. Ruta del Café a la Vainilla en el Estado de Veracruz.

13. Los Mil Sabores del Mole, recérrelos por Oaxaca.

14. Los Dulces Sabores de Antafio, saboréalos en Tlaxcala y Puebla.

15. La Ruta del Cacao por Chiapas y Tabasco.

16. Los Ingredientes Mestizos del Mayab encontrados en Yucatan y Quintana Roo.
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17. El Sazdn del Minero en Aguascalientes, San Luis Potosi y Zacatecas.
18. Entre Cortes y Vifledos, una ruta que comprende los Estados de Nuevo Leon, Coahuila,

Durango y Sonora.

llustracion 8. Ruta del Café a la Vainilla en el Estado de Veracruz.

Fuente: Entorno Veracruz, México [Imagen]. (2013). Recuperado de: http://entornoveracruz.com/?p=9671

llustracion 9. Gastronomia de La cultura del Maguey, Plato Los Chinicuiles.

Fuente: HDALGO, México [Imagen]. (2015). Recuperado de: https://goo.gl/yLPrLE
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llustracion 10. La Ruta del Mar a la Laguna situada en Tamaulipas.

Fuente: Rutas Gastrondmicas [Imagen]. (2015). Recuperado de: https://goo.gl/oeKR5n

4.1.2.2 Mozambique

Mozambique es un pais situado al sureste de Africa, a orillas del océano Indico. Su idioma oficial
es el portugués y es miembro de la Comunidad de Paises de Lengua portuguesa, de la Unién
Africana y La Mancomunidad de Naciones. Su esperanza de vida es baja, y su indice de
desarrollo humano es uno de los mas bajos del mundo, sin embargo, desde el final de la guerra
civil en los afios 1990, su calidad de vida ha mejorado notablemente, registrandose avances

econdmicos significativo, como el sector turistico.

Dentro del plan de desarrollo turistico para el Pais de Mozambique se plantea el turismo como
uno de los principales contribuyentes para la creacién de empleo en la zona rural donde se da la
incorporacion de un turismo sostenible y se fomenta el respeto a las culturas indigenas y se

promueve su desarrollo.
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llustracién 11. Mapa de Ubicacién Mozambique en Africa.

Fuente: [llustracion de Neda H., Angel V.]. (2017). Elaboracién basada en: https://goo.gl/brKNGp

El turismo cultural ha sido reconocido como una herramienta clave para el desarrollo
socioeconomico en Mozambique por las autoridades gubernamentales, el sector privado y la
comunidad, con el establecimiento de 4 visitas piloto de turismo cultural experimentales a cargo
de 72 operadores de base comunitaria, proporcionando de este modo nuevas oportunidades de
empleo habilidades y conocimientos para las mujeres en particular, mejorando asi sus

condiciones de vida.

Al mismo tiempo estos proyectos han permitido formalizar la contribucion del sector de la
cultura en la industria del turismo y aumentar el valor y la visibilidad del sector dentro de la
comunidad. Después de varios talleres gubernamentales intersectoriales, centrados por primera
vez sobre el impacto de la cultura en el desarrollo, empresarios de base comunitaria
identificaron rutas para las visitas, realizaron una cartografia, un inventario y una seleccion de los
bienes culturales a lo largo de estas rutas, antes de recibir formaciones para mejorar sus

servicios.
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4.2 MiIcrRO ENTORNO

Este analisis tiene como objetivo presentar la situacion actual en Honduras, en relacién al
desarrollo turistico, analizando el papel del gobierno frente a la promulgacion del turismo,

ademas de estudiar como influye este en la educacion y el desarrollo de nuestro pais.

Honduras, pais multicultural, ubicado en América Central, cuenta con una superficie de
aproximada de 112492 km? y una poblacién de 9.012.229 habitantes, segin el censo

poblacional realizado en el afio 2018. (Instituto Nacional de Estadistica, 2018)

En Honduras el turismo esta regido por el Instituto Hondurefio de Turismo. Entidad encargada
de promover, conducir, facilitar y fomentar el desarrollo turistico del pais, para incentivar el flujo
de viajeros nacionales e internacionales al pais, generando divisas que permitan el desarrollo y
mejora de las comunidades receptoras de visitantes. El presupuesto asignado para el afio 2017

es de 185,994,163.00 Lps. (Tribuna, 2016)

Las propuestas se desarrollaran en el departamento de Cortés, especificamente en el municipio
de Puerto Cortés que cuenta con una poblacién de 115,186 habitantes (INE, 2015), que
considerando su extension de 391.2 km2, resulta en una densidad poblacional de 2944

habitantes por km2.

A

llustracion 12. Ubicacion del departamento de Cortés en Honduras.

Fuente: [Ilustracidon de Angel V.]. (2017). Elaboracién basada en: http://bit.ly/2hm0gQw
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ELCHILE

llustracion 13. Mapa de ubicacion de Puerto Cortés y Bajamar.

Fuente: [llustracion de Angel V.]. (2017). Municipalidad de Puerto Cortés

El municipio de Puerto Cortés a pesar de contar con un adecuado potencial natural (playas), la
actividad turistica todavia no se ha consolidado. Todavia se vende la imagen donde el municipio
esta vinculado principalmente con la actividad portuaria sin destacar las bellezas naturales y
culturales con alto potencial para atraer a los turistas nacionales y extranjeros. En semana santa
es cuando fluye la mayor cantidad de turistas nacionales y extranjeros, duplicando la poblacion

del municipio (Municipalidad de Puerto Cortés, 2011).

La municipalidad a través de sus diversas dependencias ha llevado a cabo proyectos y acciones
orientadas a apoyar la salud y la educacién, preservar el medio ambiente, patrocinar diversos
proyectos sociales, brindar los servicios basicos principalmente en el area urbana, mejorar la

estructura e infraestructura y planificar el desarrollo urbano.
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El municipio de Puerto Cortés es conocido como el puerto de mayor movimiento de la costa

atlantica centroamericana. Es un punto estratégico de la economia del pais.

A lo largo de la bahia se encuentran playas de blanca arena, en las que se han instalado
confortables hoteles y restaurantes. Sus playas reciben en temporada de verano a gran cantidad

de visitantes que llegan para bafiarse en sus refrescantes aguas.

La presencia de importantes manifestaciones de la cultura garifuna, descendientes de esclavos
negros e indios caribes, se dejan sentir, dentro de este colorido ambiente costero con su
influencia afro-caribefia, en aldeas como Tulian, Travesia y Bajamar, Laguna de Alvarado, entre
otros lugares turisticos, donde son escasos o nulos los sitios para disfrutar de su cultura y

gastronomia.

La comunidad garifuna, representa un 10% de la poblacion total del municipio, siendo una de
las pocas etnias que aun preserva su identidad cultural. En la zona de Bajamar se encuentra la
comunidad Garifuna, que cuenta con una organizacién de Mujeres Emprendedoras dedicadas al
rubro culinario como su principal fuente de ingresos y, con el objetivo de dar a conocer la
gastronomia de la zona con su variedad de platillos tipicos de su cultura como las sopas de

caracol, el casabe, casabe con chicharrén y entre otros platillos.
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llustracion 14. Porcentaje de poblaciéon Garifuna en Puerto Cortés.

Fuente: [llustracion de Neda H.]. (2017). Elaboracién basada en: Estadisticas INE (2013) 25



llustracion 15. Mujeres Garifunas de la comunidad de Bajamar.

Fuente: Diario La Prensa [Imagen]. (2007). Recuperado de: http://bit.ly/2zzMGfQ

T

llustracion 16. Puestos de comida actuales de la comunidad Garifuna de Bajamar.

Fuente: [Fotografia de Neda H.]. (2017).

Actualmente la cultura Garifuna forma parte de la identidad nacional de Honduras, asi lo declara
el diario oficial la Gaceta, en su decreto No. 70 — 96, el cual afirma que es la primera Ley que
reconoce la presencia Negra en la vida nacional, creando asi un importante espacio de
participacion que ayuda a retirar de la invisibilidad historica a la Comunidad hondurefia de

descendencia africana.
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La Direccion de Desarrollo Territorial de la Alcaldia Puerto Cortés ha considerado necesario
incluir dentro de la zona del Puerto un Hotel-Escuela, el cual sera ubicado en la Playa Vacacional,
al sector norte del Municipio de Cortés, en un area de 30,127.38 m? asi mismo el Centro
Gastrondmico Garifuna ubicado en la playa de la comunidad Garifuna de Bajamar, Instituciones

que serviran de arranque para posicionar el departamento de Cortés como un referente turistico.

Los dos proyectos estan dirigidos hacia el crecimiento inclusivo y cuyo objetivo es generar el
progreso turistico, econdmico y cultural de la zona, integrando asociaciones estratégicas del

sector publico y privado.

Departamento
de
Atlantida

(=

llustracion 17. Mapa de ubicacion de Hotel Escuela y Centro Gastronomico.

Fuente: [llustracion de Angel V.]. (2017).
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4.3 TEORIA DE SUSTENTO

4.3.1 REFERENTES INTERNACIONALES
Los referentes internacionales son una herramienta muy importante en el proceso de
investigacion de un proyecto de disefio ya que nos permite estudiar proyectos con
requerimientos similares al que pretendemos realizar, permitiéndonos ver con que cuenta el
proyecto y asi mismo ver que materiales utilizan, como estd distribuido y estudiar su

funcionalidad.
HOTEL ESCUELA

En el caso del Hotel Escuela se tomaron como referentes las escuelas con los primeros lugares
obtenidos en el estudio realizado por (CEOWORLD Magazine, 2017). Tomando en cuenta todo
lo que ellos han hecho para lograr obtener este resultado, programas de estudio, instalaciones,

métodos de ensefianza.

4.3.1.1 Rosen College of Hospitality Management at the University of Central Florida

El Rosen College of Hospitality Management es un colegio académico de la Universidad de
Florida Central ubicado en Orlando, Florida, Estados Unidos. Reconocida como una de las
mejores escuelas de hospitalidad en los Estados Unidos y, en 2016, fue calificada como el

numero 2 entre todas las escuelas de hospitalidad en todo el mundo.

llustracion 18. Ubicacion de Orlando, Florida.

Fuente: [llustracion de Angel V.]. (2017).
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Como resultado de ser el destino mas visitado en los Estados Unidos, la industria hotelera y de
turismo de Orlando es el empleador mas grande de la region, con aproximadamente 360,000
empleos y salarios que exceden los $ 14 mil millones anuales. Como "la capital turistica del
mundo”, Orlando cuenta con casi 117,400 habitaciones de hotel, 20,000 unidades de propiedad
vacacional, 5,300 restaurantes, 176 campos de golf, mas de 100 parques tematicos y atracciones,
12 centros comerciales regionales, un aeropuerto internacional de primer nivel, el segundo
centro de convenciones mas grande de la nacion, mdultiples lugares de deportes vy
entretenimiento, e innumerables bares y clubes nocturnos. En 2016, Orlando dio la bienvenida a
un récord de 66 millones de visitantes, por lo que es el destino mas visitado en los Estados

Unidos. (University of Central Florida, 2017)

Ubicado a aproximadamente 30 millas del campus principal de la Universidad de Florida Central,
el Rosen College of Hospitality Management de UCF esta convenientemente ubicado en el
corazon del distrito turistico de Orlando, colocando organizaciones y negocios de renombre

mundial a pocos minutos del campus de estilo resort especialmente disefiado.

El campus Rosen College de la UCF es la instalacion mas grande y moderna construida para la

educacion en administracion hotelera.

El edificio de estilo resort mediterraneo, de 14,771.58 metros cuadrados y tecnologia de

vanguardia, cuenta con:

e 18 aulas de alta tecnologia

e Centro de educacion ejecutiva

e Comedory bar de entrenamiento con 200 asientos
e Laboratorio de cervezay vino

e Dos pruebas cocinas

e Auditorio para 400 personas

e 3 laboratorios de computacion

e Biblioteca

e Gimnasio
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llustracion 19. Planta del primer nivel UCF Rosen College.

Fuente: University of Central Florida [llustracion]. Recuperado de: http://bit.ly/2i2qal4



Los beneficios de este proyecto para la industria de la hospitalidad y la comunidad en general

SOn nuUMerosos, pero varios objetivos especificos incluyen:

e Ofrecer programas de capacitacién en tecnologia de hospitalidad y servicios de
consultoria para socios de la industria

e Abordar los problemas de la tecnologia de la hospitalidad a través de la investigacion y
el desarrollo y organizando conferencias y seminarios

e Aumentar el interés de los estudiantes en la tecnologia de la hospitalidad y preparar
mejor a los estudiantes para las carreras de hospitalidad a través de la capacitacion
practica

e Desarrollar un plan de estudios y métodos de ensefianza avanzados utilizando la

tecnologia

El UCF Rosen College of Hospitality Management es un verdadero innovador en educacion
hospitalaria, ofrece seis titulos académicos, incluido el Unico grado de gestion de eventos de
este tipo, asi como el Unico programa de doctorado independiente en Hospitality Management

en el estado de Florida.

llustracion 20. Foto aérea campus Rosen College en Florida.

Fuente: University of Central Florida [llustracidn]. Recuperado de: http://bit.ly/2i2qal4

Los programas de grado que ofrecen dan las fundaciones comerciales profesionales para una

ventaja sobre la competencia. Ofrecen una lista completa de cursos que cubren todo el aspecto
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de la industria de la hospitalidad; desde parques tematicos y atracciones hasta operaciones de

alojamiento y planificacion de eventos, hasta la gestion de cerveza, vino y licores.
Programas de Licenciatura

e Licenciatura en Ciencias en Administraciéon de Hosteleria
e Licenciatura en Ciencias en Gestidon de eventos
e Licenciatura en Administracién de Restaurantes y Servicios de Alimentos

e Licenciatura en Ciencias en Gestion del Entretenimiento
Menores

e Gestidn de la hospitalidad

e Gestion de eventos
Programas de postgrado

e Maestria en Ciencias en Hospitalidad y Gestion del Turismo
e Doctor en Filosofia. en la gestion de hospitalidad

e Doctor en Filosofia. en Educacion Hotelera

e Certificado de Posgrado en Marketing y Gestion de Destino

e Certificado de Posgrado en Gestion de Eventos

.iﬂ’ o AN

llustracion 21. Fachadas del campus

Fuente: University of Central Florida [llustracion]. Recuperado de: http://bit.ly/2AkhwX
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Tomando en cuenta lo moderno y funcional que es este colegio, tomaremos las siguientes areas

para referencia en nuestro proyecto en cuanto a materiales, equipo y distribucidn de espacios:

llustracion 22. Laboratorio de cerveza y vino Anheuser-Busch.

Fuente: University of Central Florida [llustracidn]. Recuperado de: http://bit.ly/2Bniu4dx

llustracion 23. Boardroom.

Fuente: University of Central Florida [llustracion]. Recuperado de: http://bit.ly/2AkhwXs

llustracion 24. Aulas de clases escalonadas.

Fuente: University of Central Florida [llustracidn]. Recuperado de: http://bit.ly/2AkhwXs
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UCF Rosen College Darden Auditorium
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llustracion 25. Planta arquitectonica Auditorio Darden.

Fuente: University of Central Florida [llustracion]. Recuperado de: http://bit.ly/2AkhwXs
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llustracion 26. Planta de conjunto Rosen College.

Fuente: University of Central Florida [llustracién]. Recuperado de: http://bit.ly/2AkhwXs



Rosen College ofrece alojamiento conveniente en el campus que permite a los estudiantes vivir,
aprender y trabajar en el corazén de la hospitalidad y el corredor turistico. Los residentes
disfrutan de una variedad de comodidades, que incluyen salones de estudio e instalaciones de
lavanderia gratuitas en cada piso, café de cortesia en el lounge de conserjeria, un centro

comunitario central, estacionamiento sin cargo y una piscina climatizada.

Los Apartamentos Rosen College se encuentran en el campus de Rosen College en Universal
Blvd, cerca de Sea World, Universal Orlando y The Walt Disney World Resort. Los Apartamentos
Rosen College principalmente brindan a aquellos estudiantes que desean vivir y trabajar cerca

de los destinos turisticos de Orlando.

llustracion 27. Fotografia de Rosen College Apartments.

Fuente: University of Central Florida [llustracion]. Recuperado de: http://bit.ly/2i1IDzo

La instalacion de UCF Rosen College Student Housing esta compuesta por edificios de 2 a 4
pisos con un total combinado de aproximadamente 13749.64 m? de espacio con aire
acondicionado. La instalacion consta de 109 unidades que proporcionan 392 camas para
estudiantes divididas entre unidades de 4 habitaciones, 2 habitaciones y habitaciones

individuales.
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Cada una de las unidades ofrece una sala de estar, area de cocina, habitaciones privadas y un
bafio por cada 2 habitaciones dentro de la unidad. Para la conveniencia del estudiante, las

instalaciones de lavanderia y areas comunes se brindan en cada planta de ambos edificios.

llustracion 28. Apartamento con 4 habitaciones sencillas y 2 bafos.

Fuente: University of Central Florida [llustracion]. Recuperado de: http://bit.ly/2jyXIxg

llustracion 29. Apartamento con 2 habitaciones sencillas y 1 bafio.

Fuente: University of Central Florida [llustracion]. Recuperado de: http://bit.ly/2jyXIxg
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4.3.1.2 Ecole hoteliére de Lausanne
Ecole hoteliére de Lausanne es una escuela de gestion de la hospitalidad en Suiza. La escuela es
constantemente considerada como la mejor escuela de hospitalidad en el mundo. Entrena a

estudiantes cuyos objetivos son obtener carreras directivas en las industrias hotelera.

Su campus estd ubicado en Le Chalet-a-Gobet, a ocho kilbmetros del centro de la ciudad de
Lausana. Hoy, la escuela recibe a mas de 2,600 estudiantes de 107 paises diferentes.
EHL es miembro de EHL Group, que se fundd en 2015 y estd dedicada a la educacién en
administracién hotelera. Esta reorganizacion tuvo como objetivo fomentar la transparencia de la

gestion y facilitar las asociaciones en el extranjero

llustracion 30. Ubicacion del Ecole hoteliere de Lausanne en Suiza.

Fuente: [llustracion de Angel V.]. (2017).

Fundada en 1893 por Jacques Tschumi, Ecole hoteliere de Lausanne es la escuela hotelera mas
antigua y la primera en el mundo. Se abri6 durante el auge del turismo en Suiza a fines del siglo

XIX en respuesta a la gran demanda de personal calificado.
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Desde 2001, EHL tiene un programa EMBA (Executive Master in Hospitality Administration), un
postgrado en administracion de hospitalidad de la Universidad de Ciencias Aplicadas y Artes de

Western Switzerland (HES-SO).

Los profesionales consideran que EHL es una de las mejores escuelas del mundo para la

capacitacion de ejecutivos de la industria hotelera.

Prepara a los estudiantes para puestos internacionales superiores en el campo a través de cinco

programas:

1. La Licenciatura en Administracién de Hospitalidad Internacional

2. La Maestria en Ciencias en Global Hospitality Business, un programa de tres semestres
en asociacion con la Universidad Politécnica de Hong Kong y la Universidad de Houston,
con cursos impartidos en Lausana (Suiza), Hong Kong (China) y Houston (Estados
Unidos).

3. ElI MBA en Hospitality.

4. El Executive MBA en Hospitality Administration, un programa de postgrado de 12 meses
en hoteleria y hoteleria.

5. La Master Class en Artes Culinarias, un certificado de seis meses centrado en los aspectos
avanzados de las artes culinarias, como la cocina internacional, la gastronomia y la

reposteria.

El campus de EHL contiene varios restaurantes de capacitacién para estudiantes en el afo
preparatorio, incluido el Berceau des Sens, un restaurante gourmet abierto al publico y
reconocido por la guia Gault Millau. También tiene varios bares, 48 aulas, auditorios, una
biblioteca, salas de estudio, una sala de cata de vinos, una cafeteria, una boutique, un edificio

historico, areas deportivas y dormitorios.

EHL ha adoptado varias iniciativas de sostenibilidad, que incluyen un sistema de gestion de
residuos, un huerto, un sistema de recuperacion de calor para almacenamiento en frio, paneles

solares y dos coches eléctricos en el campus. (EHL, 2017)
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llustracién 31. Vista aérea del campus de Ecole hoteliére de Lausanne.

Fuente: Ecole hoteliére de Lausanne [Imagen]. (2017). Recuperado de: http://www.ehl.edu/en/about-us

llustracion 32. Restaurante gourmet dentro del campus.

Fuente: Ecole hoteliére de Lausanne [Imagen]. (2017). Recuperado de: http://www.ehl.edu/en/about-us
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EJE CULTURAL

En el caso del eje cultural se han tomado como referentes edificaciones ubicadas en zonas con
una riqueza natural y cultural en donde los proyectos se realizan en base a la arquitectura
autéctona de la zona y de esta manera brindan un espacio agradable e innovador,
proporcionando a la vez una imagen cultural de lugar, respetando de esta manera sus

costumbres y arquitectura de la zona.
4.1.1.1 Hostal Tosepankali

El hostal esta situado en el complejo eco-turistico de la comunidad Indigena Nahuatl
Tosepankali, ubicado en Cuetzalan, Puebla, México. Con un area de construccion de 335.0 m2
desarrollado en el afio 2016 en conjunto con una cooperativa que busca aumentar la calidad de
vida de sus miembros, manteniendo su identidad cultural y preservando sus recursos dentro de
la comunidad indigena de Nahuatl Tosenpankali; razén por la cual se seleccion6 materiales
locales como el bambd, la piedra y el bahareque para la construccion del proyecto y lograr una
representacion de la arquitectura de la zona donde los turistas se puedan sentir identificados

con la identidad cultural del pueblo de Cuetzalan.

llustracion 33. Arquitectura de la zona de Cuetzalan, Puebla, México

Fuente: Plataforma Arquitectura [Imagen]. (2016). Recuperado de: https://bit.ly/2vrs3vV
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llustracion 34. Perspectiva del Hostal Tosepankali.

Fuente: Plataforma Arquitectura [Imagen]. (2016). Recuperado de: https://goo.gl/g3Evf7

El proyecto dialoga con la accidentada topografia del sitio de una manera libre y lddica. Al
mismo tiempo busca recuperar la tipologia de la arquitectura vernacula y materiales locales. El
volumen emerge de la tierra invitando a la vegetacion a que lo invada y juntos se transformen

en un solo elemento de paisaje. (Cafeina, 2016)

Uno de los objetivos por los cuales fue disefiado este proyecto es para proporcionar al turista
Un momento en la vida en la que pueda relajarse y abandonarse a nuevos descubrimientos. Al
mismo tiempo se puede observar la adaptacion cultural que este proyecto brinda debido a la
incorporacion de materiales autdctonos de la zona logrando una representacion de la identidad

cultural de la comunidad indigena de Nahuatl Tosenpankali.

Este referente representa una apropiacién de la cultura indigena de Nahuatl Tosenpankali
donde aprovechan su arquitectura y métodos de construccién para el desarrollo de un proyecto
que brinda un espacio agradable e innovador, pero al mismo tiempo se puede observar que se
obtiene una imagen cultural de la zona y la riqueza natural que lo rodea y como este se adapta

a ella.
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llustracion 35. Hostal Tosenpankali.

Fuente: Plataforma Arquitectura [Imagen]. (2017). Recuperado de: https://goo.gl/g3Evf7

Dentro del significado que este proyecto proporciona para la zona se encuentra que Tosepan
Kali, que en la lengua nahuatl significa “Nuestra Casa” es una cooperativa de turismo alternativo,
creado bajo el movimiento cooperativo de la Sociedad Cooperativa Tosepan Titaniske,
organizacion integrada por familias de campesinos indigenas de la Sierra Nororiental de Puebla
y que trabajan unidos para la mejora de su calidad de vida. Dentro del desarrollo de Tosepan
Kali se puede observar la realizacién e incorporacion de actividades turistica en armonia con la
naturaleza, en donde todas las instalaciones del complejo cuentan con enotecnias, como uso de

materiales alternativos, captacion de agua de lluvia y sistema de tratamiento de aguas residuales.
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4.1.1.2 Restaurante Urbano, La Pesca

La Pesca fue concebida en lo que es un sector céntrico muy importante en la vida social y
comercial de la ciudad de Babahoyo, provincia de los Rios, en Ecuador. El propietario buscaba
ampliar y dignificar un negocio de mariscos que ya llevaba 20 afios de trayectoria: necesitaba un
local propio que ella pudiera invertir y adecuar para generar un mejor servicio a sus clientes.
Pero de la misma manera se buscaba generar una renovacion en el barrio donde se ubica el
restaurante, donde las personas puedan observar un espacio que represente la identidad
cultural de la ciudad fluvial y pesquera de Babahoyo con un toque de modernidad y de igual

manera potencializando el turismo en la zona.

llustracion 36. Restaurante La Pesca, Babahoyo, Ecuador.

Fuente: Plataforma Arquitectura, [Imagen, La Pesca]. (2017). Recuperado de: https://goo.gl/Ka4LHn

El local adquirido esta ubicado en los bajos de un edificio de departamentos de vivienda
colectiva. Al ser éste un lugar de uso comunitario, por ley todos los usuarios del edificio tienen
derecho sobre él, asi mismo por ser espacio urbano el municipio local también posee injerencia.
Fue el sentido de apropiacion, el que impulsé la necesidad de socializar el proyecto con los
habitantes del inmueble para que el proyecto pueda darse y llegar a buen fin colateral. (Gomez,

2017)
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llustracion 37. La Pesca, Babahoyo, Ecuador.

Fuente: Plataforma Arquitectura, [Imagen]. (2017). Recuperado de: https://goo.gl/Ka4LHn

Dentro del desarrollo del proyecto se tomaron en cuenta materiales y arquitectura de la zona,
donde se busca potencializar la identidad cultural que esta ciudad posee. Creando una
rehabilitacién del barrio al incorporar una arquitectura que sea representativa de la identidad
cultural de la ciudad, ya que esta es conocida por algunas de sus edificaciones mas imponentes,
como la Casa de Olmedo, la cual es reconocida como Patrimonio Cultural de Babahoyo, la cual

fue construida con materiales de la zona como cafia y madera.

llustracion 38. La Casa de Olmedo, Babahoyo, Ecuador.

Fuente: Plataforma Arquitectura, [Imagen]. (2017). Recuperado de: https://bit.ly/2uQsbKu
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Realizado con mano de obra local y construccion in situ. La madera, que fue por afios el material
usado en la ciudad fluvial y pesquera, es el material recurrente en toda la obra como elemento
unificador y activador del contexto. La ausencia de paredes permite que el espacio se fusione,
volviéndose parte del paisaje urbano actual. Se busca generar intervenciones que respondan a
una realidad local, una arquitectura mas participativa y abierta donde la ciudad se vuelva mas

liviana, mas humana. (Gbmez, 2017)

llustracion 39. La Pesca, Babahoyo, Ecuador.

Fuente: Plataforma Arquitectura, [Imagen]. (2017). Recuperado de: https://goo.gl/Ka4LHn
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llustracién 40. Estructura en fachada del Restaurante La Pesca.

Fuente: Plataforma Arquitectura [Imagen]. (2017). Recuperado de: https://goo.gl/Ka4LHn

EXPLOSION e

llustracion 41. Despiece Estructural del Restaurante La Pesca.

Fuente: Plataforma Arquitectura [Imagen]. (2017). Recuperado de: https://goo.gl/Ka4LHn
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4.1.2 REFERENTES NACIONALES
Los referentes nacionales son una importante herramienta para el desarrollo del proyecto ya
que ayudara en la parte de investigacion y disefio del proyecto, en este caso se abordaron
dentro del ambito de la region nacional dos proyectos, seleccionados por su manera de lograr
expresar la identidad cultural de la zona en diferentes espacios volviendo de esta manera un

lugar rico en cultura, arquitectura y elementos autdctonas representativos de la zona.

HOTEL ESCUELA

En el caso del Hotel escuela se hizo una seleccion de los Unicos dos referentes que poseemos a
nivel nacional, obteniendo un panorama de la situacion actual en la regién. Tomamos como
referente el Infop, en forma de anteproyecto ya que las instalaciones actuales no cumplen con
los requerimientos establecidos y por otra parte se encuentra el Hotel Escuela Madrid que

actualmente se encuentra en funcionamiento brindando cursos de gastronomia y hoteleria.

4.1.2.1 INFOP

Es una institucion publica que nace en diciembre de 1972 y es la encargada de la formacion
profesional enfocada en el desarrollo econdémico y social del pais. Proporciona a la poblacion

una opcion de formacion, capacitacion y certificacion para enfrentar los desafios del diario vivir.

Aportar al crecimiento de la productividad nacional y al progreso econémico y social del pais es
uno de sus objetivos, cumpliendo estos mediante la formacion competitiva que responda al
establecimiento de un sistema nacional de formacién profesional para todos los sectores de la

economia y para todos los niveles de empleo.

El recinto de esta institucion esta situado en San Pedro Sula, Cortés en la 35 calle, 3ra avenida, al
sureste del nucleo urbano, conectado también a la carretera del 2do anillo periférico de la
ciudad, bastante accesible para toda la poblacion a la que da cobertura ya que esta contiguo a

la Gran Central Metropolitana.
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llustracion 42. Ubicacion — INFOP.

Fuente: Google Earth [Imagen]. (2017). Elaboracién basada en: http://bit.ly/2AkEoZI

El edificio actual fue construido en abril del 2011, disefiado por la Arquitecta Cinthya Flores. Es
una edificacion que consta de dos niveles, disefilados con normativas tradicionales en el medio.
En el afio 2015 se hizo una consultoria para el acondicionamiento y reestructuraciéon del Hotel
Escuela ya que actualmente no estd cumpliendo con todos los requerimientos establecidos para
su correcto funcionamiento.

Para que la infraestructura planeada y construida pueda funcionar como un hotel escuela y sea
aprovechada en su totalidad, se necesita ejecutar acciones que implican la redistribucion de
areas, construcciéon de areas no incluidas en los disefios originales, adquisicion de equipo,
contratacién de personal administrativo e instructores, que permitan que dichas instalaciones
puedan ponerse en funcionamiento en una forma practica y eficaz.

Se toma como referente la propuesta hecha por la consultoria ya que ese si cumple con todos

los requerimientos necesarios para un Hotel Escuela.
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Dentro de la nueva propuesta se cuenta con las siguientes areas:

Lavanderia y bodega de blancos

- Refrescos y bodega de productos
- Carniceria

- Oficina Chef

- Cuarto frio carnes y verduras

- Congeladores para mariscos

- Area de lavado y preparacion de frutas y verduras
- Basuray zona sucia

- Limpieza y almacenamiento bateria y vajilla
- Taller de restaurante y bar

- Taller de panaderia y reposteria

- Aula de computacion

- Aula de restaurante y bar didactico
- Aula didactica cocina

- Area de frios

- Area de despacho

- Cocina pedagdgica

- Area de restaurante

- Area de café

- Area de bar

- Oficina restaurante

- Recepcion y botones

- Areas administrativas

- Espera e inscripcion de registro

- Bodega de ama de llaves

- Habitaciones sencillas, dobles y suites



llustracion 43. Modelo 3D de cocina pedagégica INFOP.

Fuente: INFOP [Imagen]. (2017). Recuperado de: Oficina de Administracién INFOP
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Fuente: INFOP [Imagen]. (2017). Recuperado de: Oficina de Administracion INFOP
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4.1.2.2 Hotel Escuela Madrid
El Hotel Escuela Madrid esta ubicado en la ciudad de Tegucigalpa, Distrito Central; en la Colonia

21 de octubre, Residencial Girasol a una cuadra de la entrada principal.

llustracion 46. Ubicacion del Hotel Escuela Madrid.

Fuente: [llustracion de Angel V]. (2017).

El Hotel Escuela Madrid fue creado hace 17 afios gracias a la Fundacién Canovas del Castillo y al
Ayuntamiento de Madrid, que con su ayuda econémica y su buena fe construyeron y crearon un

Centro de Formacion en el area de Servicios Hoteleros.

Segun las estadisticas del (Hotel Escuela Madrid, 2015) logran capacitar a 1000 personas por
ano, el HEM es el Unico en su tipo en toda Honduras, siendo los pioneros de esta nueva

modalidad de aprender haciendo.

Los procesos de formacion del Hotel Escuela Madrid se desarrollan en las areas de cocina,

regiduria de pisos, Recepcion y Restaurantes.

Actualmente cuentan con cursos de corta duracién en areas especificas, entre los cuales estan:
Reposteria basica, panaderia basica, Control y calidad en el manejo de alimentos, tratamiento y
preparacion de carnes, protocolo en el servicio, preparacion de guarniciones, preparacion de

entradas, Cocina tematica (Tipica Hondurefia, espaiola, China, italiana, francesa, mexicana).
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También cuentan con la modalidad de cursos completos, técnicos de cocina, cursos privados de
acuerdo a las necesidades que la empresa requiera y los talleres y seminarios en las diferentes

areas de alimentos y bebidas para universidades y colegios. (Hotel Escuela Madrid, 2015)

llustracion 47. Fachada Principal Hotel Escuela Madrid.

Fuente: Hotel Escuela Madrid Tegucigalpa [Imagen]. (2011). Recuperado de: http://bit.ly/2ji7x08

llustracion 48. Cocina Hotel Escuela Madrid.

Fuente: Hotel Escuela Madrid Tegucigalpa [Imagen]. (2011). Recuperado de: http://bit.ly/2jiZJLK

54



4.1.2.3 Restaurante Lenca Maya

El Restaurante Lenca Maya esta ubicado en una casa antigua en el Barrio Santa Teresa, una

cuadra al sur de Casa Bueso, Santa Rosa de Copan.

Hotelllfas Antunas; s o %

e

llustracion 49. Ubicacion del Restaurante Lenca Maya.
Fuente: Google. (s.f.) [Mapa de Ubicacién, Restaurante Lenca Maya, Santa Rosa de Copan, Honduras],

Recuperado de: https://goo.gl/WBRhta

El restaurante Lenca Maya esta instalado en una casa antigua de adobe, con sus techos de tejay
pisos de barro, propios de la época colonial. En su interior se encuentra decoraciéon con

artesania elaborada por los artesanos Lencas, antigliedades y muros Mayas.

llustracion 50. Fachada principal y vestimenta tipica utilizada por las meseras en
restaurante Lenca Maya.

Fuente: Restaurante Lenca Maya [Imagen]. (2014). Recuperado de: https://goo.gl/hjugxm
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llustracion 51. Comida Tipica de la Zona y Concierto de Marimba en el Restaurante Lenca

Maya.

Fuente: Restaurante Lenca Maya [Imagen]. (2014). Recuperado de: https://goo.gl/hjugxm

Dentro del mismo restaurante se puede presenciar una riqueza cultural de la zona donde todo
el interior representa parte de la historia del lugar, de igual manera el propio restaurante ofrece
una variedad de platillos tipicos de la zona en conjunto con la gastronomia de la etnia Lenca.
Dentro del restaurante se puede encontrar un espacio cultural a su maxima expresion que invita
ser parte de ello, de igual manera dentro del lugar se encuentra un espacio destinado para las
diferentes demostraciones culturales que se realizan a las turistas entre ellas estan los bailes

folcléricos, musica autdctona de la zona y del mismo personal portando el traje tipico del lugar.

En cuanto al disefio del lugar el restaurante cuenta con una gama de colores llamativos y
disefios representantes de la zona lo cual esto le brinda su propia identidad al lugar al respetar

la cultura y arquitectura de la zona.

Dentro del complejo del restaurante Lenca Maya se esta llevando a cabo el desarrollo de la
Placita Lenca Maya la cual contara con diferentes locales donde se estaran vendiendo productos
artesanales de la zona y de igual manera contara con una plaza para los diferentes eventos

culturales de la zona y sus demostraciones artisticas.
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llustracion 52. Interior del Restaurante Lenca Maya.

Fuente: Restaurante Lenca Maya [Imagen]. (2014). Recuperado de: https://goo.gl/hjugxm

llustracién 53. Horno de barro tradicional dentro de restaurante.

Fuente: TripAdvisor [Imagen]. (2014). Recuperado de: http://bit.ly/2BOnRgf
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4.1.2.4Indura Beach Golf & Resort

Indura Beach y Golf Resort esta situado a lo largo de la costa caribefia de Honduras, en la Bahia
de Tela, es un lugar de gran belleza natural y rica en tradicion cultural de la zona, desarrollado
para la empresa DTBT (Desarrollo Turistico Bahia de Tela) con un conjunto de 303.51 hectareas.
Planeado con el maximo cuidado para proteger, el proyecto absorbera y articulara el patrimonio
de la zona al tiempo que proporciona un catalizador para el crecimiento del turismo en todo el

pais.

A :
.5 IndUraiBedch

I’j&so’l‘i Resort ‘

llustracion 54. Ubicacion de Indura Beach & Golf Resort.
Fuente: Google. (s.f.) [Mapa de Ubicacién, Indura Beach & Golf Resort, Tela, Honduras], Recuperado de:

https://goo.gl/PYvrQx

Estilos arquitecténicos, huellas estructurales, y procesos de disefio se llevaran a cabo de tal
manera como para causar poca perturbacion al paisaje nativo mientras que también reflejara
con precision el tejido local. La arquitectura para todas las estructuras se mantiene fiel a la

historia de la region con poco impacto en el sitio. (EDSA, 2014)
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El proyecto llega a ser una fiel representacion de la hisotria etnica y cultural de la zona tratando
de tomar caracteristicas de la arquitectura de la misma comunidad garifuna para poder crear un

entorno en donde se pueda apreciar abiertamente sin perturbar a la misma comunidad.

llustracion 55. Entrada de Indura Beach & Golf Resort.

Fuente: Indura Beach & Golf Resort [Imagen]. (2015). Recuperado de: https://goo.gl/yRARfC

La comunidad Garifuna cerca de Miami es la Unica que hasta la fecha sigue siendo totalmente
construida de chozas de paja. Indura replica este estilo para los edificios junto con la adicion de
los zancos que permiten cero alteraciones en los patrones naturales de animales migratorios, asi
como ayudar con el riego, el drenaje y el flujo de aire. Vias elevadas permiten el paso de fauna

sin peligro del trafico vehicular. (EDSA, 2014)
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llustracion 56. Restaurante de Indura Beach & Golf Resort.

Fuente: Indura Beach & Golf Resort [Imagen]. (2015). Recuperado de: https://goo.gl/yRARf

El proyecto representa una viva imagen la de cultura garifuna de la zona en la cual trata de
emplear la arquitectura vernacula para representar la identidad cultural del lugar donde se ubica.
El disefio del resort representa una combinacion entre la cultura de la zona y las nuevas
tendencias arquitectonicas. uno de los propdsitos de este proyecto no es solo darle una
experiencia innovadora al turista, de igual manera es proporcionarle una experiencia cultura
donde podran no solo experimentar el ambiente del lugar, sino que de igual manera

experimentar una degustacion gastrondmica tipica de la zona.
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4.1.3 LINEAMIENTOS DE DISENO
Dentro de los diferentes puestos de comida que configuraran el centro gastronémico garifuna
se debe tomar en cuenta las estaciones como sectores de servicio al usuario, debiendo utilizar
los recursos que se les entreguen de la forma mas eficiente, en cuanto a superficie, volumetria,

energia y/o instalaciones sanitarias, segun lo requieran.

Los quioscos de venta de comida son puntos de atraccion dentro del sector, por lo tanto, su
disefio y construccion deben ser concordantes con la arquitectura de la zona, de igual manera
se debe considerar que estos espacios sean funcionales, pero siempre manteniendo su estética

y operatividad.

No obstante, en el sector garifuna se permitird la instalacion de alojamiento anexos a los ya
establecidos sin que esto represente la creacion de una zona para esta actividad. Todas estas
edificaciones deberan de observar y aplicar las medidas de mitigacidon correspondientes para

evitar la contaminacién con desechos sélidos y liquidos.

Las nuevas edificaciones en el sector garifuna deberan de mantener la tipologia predominante
tanto en la estructura de techos como de paredes, las cuales ademas de garantizar la estabilidad
del inmueble a través de los elementos correspondientes, deben guardar en su fachada la

unidad arquitectonica para mantener de esta manera su formacion cultural.

4.1.3.1 Lineamientos de Disefo de Hoteles Escuela
Un hotel es un edificio planificado y acondicionado para otorgar servicio de alojamiento a las
personas y que permite a los visitantes sus desplazamientos. Los hoteles proveen a los
huéspedes de servicios adicionales como restaurantes, piscinas, servicios de conferencias entre

otros.

Y por otra parte encontramos un hotel escuela el cual es un establecimiento en el que se
combinan las actividades de educar, capacitar, y brindar los servicios de alojamiento y

alimentacion en el area de servicio hotelero.
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Existen diversas clasificaciones de hoteles y para esta investigacion tomaremos como referencia

las siguientes:

e Ubicacion geografica y actividades que su entorno ofrece.
e Por estrellas, la cual hace referencia a la comodidad y servicios que brindan al huésped.

e Por clases de la cuarta a la primera categoria

Estas clasificaciones son exclusivas para cada Pais, el confort y el nivel de servicio pueden variar
de un pais a otro para una misma categoria y se basan en criterios objetivos: amplitud de las

habitaciones, cuarto de bafo, televisidn, piscina, etc.

El lugar donde se encuentran establecidos por sus caracteristicas propias las cuales establecen

las siguientes diferencias:

Tabla 1. Clasificacion de Hoteles por su ubicacion.

Clasificacion Descripcion

Este se caracteriza por encontrarse
en las ciudades mas importantes en
donde se «centra la actividad
comercial.

Hotel de Ciudad

Son los que se encuentran ubicados
en la zona costera de un pais,

Hotel de Playa incluyendo aquellos hoteles
ubicados en las cercanias de los
lagos

Estan ubicados en montafas, cerros,
bosques o jardines botanicos, y son
los que tienen cercania directa con la
Naturaleza

Hotel de Montaina

Fuente: [Tabla de Angel V.]. Elaboracion basada en: Norma de calidad turistica de instalaciones para
hoteles.

Para el caso del Hotel-Escuela se clasificara como hotel de Playa, y la investigacion estara
dirigida a hoteles con estas caracteristicas. Debido a la falta de normas hondurefias y para tener
una referencia centroamericana y parametros con los cuales establecer la capacidad del Hotel
Escuela, se usara la clasificacion de Capacidad y Calidad de la Norma Turistica Salvadorefa

(véase tabla 2).
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Tabla 2. Clasificacién por capacidad y calidad.

Clasificacion Requisitos

Se  proporciona en  habitaciones
basicamente equipadas para auto
preparacion de alimentos y otros
servicios complementarios.

Aparta hotel

Establecimientos con recepcion, servicios
instalaciones que ofrece alojamiento en
la mayoria de los casos, servicios de
comida

Hotel

Hotel que posee un minimo de 51 y un
Mediano Hotel maximo de 100 Habitaciones y de 16 a
30 empleados.

Hotel que posee un minimo de 5 y un
Pequefios Hoteles | maximos de 59 habitaciones y de 2 a 15
empleados

Hospedaje instalado en edificio de valor
histérico o de significado regional o
local, unidades habitacionales
amuebladas, que en algunos casos
ofrecen servicio de alimentaciéon y otros
servicios complementarios.

Hostales

Fuente: [Tabla de Angel V.]. Elaboracion basada en: clasificacion de Capacidad y Calidad de la Norma
Turistica Salvadorefia.

El hotel escuela se clasificara en "Mediano Hotel” por la cantidad de alumnos que el Instituto
Franklin Roosevelt y la comunidad de Puerto Cortés capacitara, haciendo la correspondencia al

numero de empleados en esta categoria de Hoteles.

El hotel escuela se clasificara en 3 estrellas, teniendo la opcion de afadir unas areas extra, pero
sin pasar de ese nivel, ya que un hotel 4 estrellas tiene un mayor nivel de exigencias y
requerimientos que actualmente no se pueden cumplir debido a la capacidad y personal que se

plantea tendra el proyecto del Hotel Escuela.

63



En este informe daremos prioridad a los requerimientos arquitectonicos y/o espaciales, e
instalaciones especiales que intervienen en el disefio Arquitectonico, como lo muestra el

siguiente cuadro:

Tabla 3. Manual de hoteles de tres estrellas

Habitaciones

Requerimientos |Se exige 20% del total de habitaciones para las personas con
generales limitaciones fisicas

Maximo un 50% del total de las habitaciones
Habitacién Sencilla [Areas iguales a habitacion doble
Mobiliario igual a habitacion doble cantidades unitarias

Ancho minimo: 3.50m
Area de la Altura minima: 2.50m
habitacién Largo minimo: 7.00m
Area minima: 24 m?
Ancho minimo: 1.50m
Bafio privado  |Largo minimo: 2.20m
Area minima: 4.5 m?
Minimo: 1.3*0.7-2.5m
Con valijero

Percha

Closet Estanteria y zapatera

Variedad de ganchos para el huésped
Habitacion Doble

Closet con puertas
10% del area de habitacion con iluminacion y
ventilacién natural

Las ventanas se pueden abrir para favorecer la
ventilacion de la habitacién
lluminacién y

ventilacién En caso de requerirse: aislamiento térmico o

acondicionamiento ambiental
Ladmpara de cielo

Ventilador o aire acondicionado individual o
central
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(Continuacion de tabla 3)

Habitaciones

Habitacion doble

Mobiliario y equipo
de la habitacion

lluminacion y
ventilacion

Caracteristicas del
bano

Acceso

Habitacion

lluminacién y ventilaciéon controlables

Control de incendios y alarma

Piezas sanitarias con acabado en porcelana

Agua caliente
Extractor de aire
lluminacién artificial

Enchape de ceramica o equivalente en ducha
(altura minima de 1.6m)

lluminacioén artificial en el ingreso

Dos camas dobles (1.42m*1.92m) o
individuales (1.10n*1.92)

Dos mesas de noche
Dos sillas y una mesa

Dos lamparas de mesa de noche

Una ldmpara de pie y una en comoda
Escritorio o cdbmoda

Una mesa en la habitacion para atender el
Room service

Servicio de valijero
Espejo de 0.5¥1.20m

Control de iluminacién natural (Cortinas,
persianas, etc.)

Cenicero, 2 basureros, radio AMy FM o
sonido ambiente

Televisor de 20" con cable
Reproductor de CD
Teléfono

Caja fuerte

Servicio de mini bar
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(Continuacion de tabla 3)

Habitaciones

Mobiliario y equipo

de la habitacién Bafio

Dos espejos (0.70*0.90m y 0.40*1.20m)

Accesorios de bafo (2 jaboneras, 2 pafieras, 1
porta-cepillo, 1 papelera

Basurero

Alfombra antideslizante
Secadora de pelo
Amenities

Areas Publicas

Vestibulo

Mueble de recepcién

Atencion al publico

Area de espera
Bodega de equipaje

Area de conserjeria

Acceso

Areas Verdes

1.3 m? por habitacién
Minimo 9.00 m?
Ancho minimo: 2.5m
Plantas

Ventanas o ventanales

Minimo 6 m? hasta 20 habitaciones

Adicionar 2 m? cada 20 habitaciones

Largo: 4m hasta 20 habitaciones
Ancho: 0.5m
Altura: 1.10 recomendado, 0.75m minimo

1 m? cada 10 habitaciones para atencién al
publico

9 m? minimo hasta 10 habitaciones.
Incrementar 5 m? cada 10 habitaciones

Comprende 8.0 m? minimo

6 m? cada 20 habitaciones ademas del area
ocupada por recepcion

1.25m ancho minimo de la puerta de acceso

Incrementar 0,05 m por habitacién adicional
hasta un maximo de 240 m

Area de jardin (Interior o exterior) de acceso
visual y fisico desde el area de atencién al
publico
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(Continuacion de tabla 3)

Areas Publicas

Servicios Sanitarios Publicos

Mobiliario y equipo de la recepcion

Sala de espera

Contar con baterias de bafio separadas por
sexo

lluminacién y ventilacion adecuadas

2 luces de emergencia (1 en recepciény 1 en
vestibulo)

Extintor

lluminacién artificial adecuada
Teléfono publico cada 40 habitaciones

Teléfono interno cada 40 habitaciones
Sonido ambiental
Sistema eléctrico de emergencia

Control de reservaciones
Caja registradora

LAmpara ambiental cada 40 m? de area de
atencion al publico

Un carro porta maletas cada 50 habitaciones
Sillones con espacios para 6 personas minimo
Ldmpara para lectura y ambientales

Obras de arte de artistas nacionales, minimo 1
cada 50 m?

1 reloj de pared o equivalente

Arreglos florales o equivalente, 1 cada 45m?
de area de atencién al publico
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(Continuacion de tabla 3)

Circulacion Interna

Caracteristicas

Mobiliario y equipo

2.5m altura minima de puertas de acceso

Minimo un 30% de las areas del hotel deben
cumplir con facilidades para personas con
limitaciones fisicas

Circulaciones de acceso a habitaciones: ancho
minimo de 1.30m

Acceso al area de habitaciones desde el area
de atencion al publico

Maquina de hielo cada 30 habitaciones

Roétulos de orientacion de salidas, escaleras,
extintores, salidas de emergencia, etc.

Basureros, perimetro de Hotel

Si existen vestibulos de acceso a nucleos de
habitaciones, debe existir una sala de estar
para cuatro personas

Elementos decorativos

Ceniceros en areas de fumadores

Circula

cion Externa

Caracteristicas

Estacionamiento de facil acceso

Un espacio de estacionamiento cada 4
habitaciones

Circulacion de servicio independiente de la de
huéspedes

Un espacio de estacionamiento para taxi cada
75 habitaciones
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(Continuacion de tabla 3)

Circulacion Externa

Caracteristicas

Mobiliario y equipo

Un espacio de estacionamiento para buses
cada 75 habitaciones

Accesos de servicios directos a sitios de
recibo de mercaderia

Acceso a vestibulo claramente identificado y
protegido contra la lluvia
lluminacion

Basureros cada 300m? de estacionamiento o
fraccion

Dos basureros en el acceso principal

Jardines equivalentes al 10% del &rea de
estacionamiento

Senalizacion de transito

Vigilancia permanente del acceso

Area de cocina y bodegas

Preparacion

Caracteristicas

Cocina

El drea de cocina, bodega y proveeduria
serd 60% del area servida de mesas

El area de bodegas oscila alrededor del 60%
del drea de cocina

Entrada y salida de platos
Lavado y secado de vajila

Guardado de vajilla de uso diario

Lavado de ollas y utensilios de cocina

Lavado de alimentos

Espacios para la preparacion pre y post
conocimiento de los alimentos
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(Continuacion de tabla 3)

Area de cocina y bodegas

Preparacion

Cocina

Area de preparacion de platos

Bodegas

Calorificos

Bafo maria
Parrilla o plancha
Freidores

Hornos convencionales y microondas

Mantenimiento de alimentos y platos calientes

Mantenedores en frio (postres, salsas, lacteos,
ensaladas, etc.)

Pasteleria (si se requiere)
Preparacién de bebidas
Preparacién de bocadillos
Platos listos

Guardado de ollas y utensilios de cocina

Basureros tapados (clasificar la basura)

Suministro energético (sitio para cilindro de
gas)

Salida de alimentos y bebidas para otras
areas de consumo

Otros de acuerdo al menu o especialidad
(horno de barro, cocina de lefa, sushi bar, etc)

Lateria

Granos y alimentos a granel, condimentos

Verduras, frutas y legumbres

Cuarto frio: carnes rojas, carnes blancas,
mariscos

Alimentos frescos

Bodega de lacteos

Bodega de refrescos
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(Continuacion de tabla 3)

Area de cocina y bodegas

Preparacion

Bodegas

Otros

Otras caracteristicas de la cocina

Area para cajas de refrescos vacias
Areas para vinos y licores

Area para vajilla, cristaleria, cuberteria,
manteleria

Area para articulos de aseo y servicio
Acceso de carga

Oficina para jefe de alimentos y bebidas
Oficina para jefe de cocina

Servicios sanitarios para el personal

Casilleros

Comedor del personal
Proveeduria
lluminacién

Ventilacion artificial o natural

Puertas de comunicacion con areas de
consumo dobles, libre de obstaculos para
evitar choque de flujos

Evacuacion adecuada de aguas servidas,
trampas de gras, etc.

Consumo en areas especializadas

Caracteristicas

Las distintas areas de consumo de alimentos (
area de mesas) disefladas para tal fin
(restaurantes, cafeterias, etc.) tendran un area
minima de 40m? para 20 habitaciones o
menos (2.00 m? por habitacion)

Altura minima de piso a cielo: 2.60m

Comunicacién directa con espacios de
preparacion de alimentos
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(Continuacion de tabla 3)

Area de cocina y bodegas

Consumo en areas especializadas

Caracteristicas

Acceso directo desde areas de circulacién de
huéspedes o desde vias publicas

1.00 m para 36 sillas o menos
Ancho de ' 1.25 m hasta 60 sillas
puerta: 1.50 m de 61 a 90 sillas
1.70 m después de 91 sillas
1 servicio sanitario por sexo cada 30 sillas o
menos

Consumo en otras areas

Caracteristicas

Los espacios potenciales a ser utilizados para
el consumo de alimentos y bebidas sin ser
éste su uso principal (piscinas, terrazas,
jardines, areas recreativas, areas deportivas.
etc.) podran adecuarse para este fin.

Los espacios a utilizar deben contar con
muebles que permitan el consumo de
alimentos y bebidas comodamente, tales
como mesas, sillas, sillas reclinables, mesitas
de apoyo, bancas, etc.

Areas

comerciales

Caracteristicas

Todo hotel debera contar con un espacio para
la venta de bienes basicos. Hoteles de menos
de 20 habitaciones no requieren un espacio
especifico y podra utilizar el espacio de
recepcion.

Area minima para venta de bienes basicos (20
habitaciones o mas): 10 m2.

Bodegas: independientes, 20% del area de
venta, minimo 4 m

Fuente: [Tabla de Angel V.]. Elaboraciéon basada en: Guia para un hotel de tres estrellas a nivel de planta

fisica — Instituto Hondurefio del Turismo
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Seguidamente hablaremos de los lineamientos arquitecténicos necesarios por areas para el

disefio correcto de un Hotel-Escuela.

- Recorrido

El acceso previo al recinto. Las caracteristicas de este acceso en caso de existir recinto son
importantes. Puede tratarse de un acceso mixto para vehiculos y peatones, o puede estar

segregado, pero siempre debera cumplir unos requisitos minimos.

- Estacionamiento

La situacion del aparcamiento del hotel puede variar dependiendo de cada caso. Se
prevea la disponibilidad de plazas adaptadas, incluso en aquellos casos en que el hotel no
cuente con aparcamiento propio. La reserva de determinadas plazas en la via publica, con un
recorrido accesible hasta el hotel puede ser una solucidén. Se requerirda un espacio de
estacionamiento para vehiculos por cada 5 habitaciones y un espacio de estacionamiento para

motores por cada 10 habitaciones.

- Vestibulo

Todos los hoteles dispondran de vestibulo con las instalaciones adecuadas a su capacidad de
alojamiento para la prestacion del servicio de recepcion y conserjeria. La superficie de los
vestibulos estara en relacion con la capacidad receptiva de los hoteles, debiendo ser suficiente
en todo caso para que no se produzcan aglomeraciones que dificulten el acceso a las distintas

dependencias e instalaciones.
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- Conexiones

Dentro de este apartado consideraremos todos aquellos espacios de circulacion. Se han incluido
también las rampas, escaleras, y ascensores. La anchura minima establecida para pasillos podra
reducirse un 15% cuando sélo existan unidades de alojamiento a un lado de aquéllos, pero sin

gue en ningun caso sea inferior a 1,20 metros.

Los suelos deberan estar recubiertos de material acustico absorbente en toda su longitud,

pudiendo excepcionares los calificados en la modalidad de playa.

- Cocina

Cabe anotar que los espacios contemplados para las cocinas corresponden a siete areas:

Zona Caliente: area de coccion de alimentos (estufa y picado de alimentos cocinados)

e Zona Fria: dos areas identificadas mas no divididas por barreras: una para picado de
frutas crudas y otra para el picado de verduras crudas.

e Zona de Recepcion y Almacenamiento

e Zona de Lavado: area de lavaplatos

e Zona de Residuos.

e Zona Administrativa

e Zona de Distribucion o servicios

e Oficina del Jefe de Cocina
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llustracion 57. Diagrama de diferencia entre ambientes frios y calidos.

Fuente: Disefios de Establecimientos y Comidas; Recuperado de: https://goo.gl/hnYuC7

- lluminacion

La iluminacion debe ser suficiente para asegurar una iluminancia uniforme entre 500 y 1000 lux,
para trabajos con diferenciacion de detalles finos, con un grado regular de contraste y largos
periodos de tiempo. Esta iluminancia se debe garantizar, independientemente de los colores

utilizados en la construccion de las cocinas.

- Ventilacién

En las cocinas se debe tener en cuenta la instalacion de un sistema de ventilacion mecanica, con
extraccion de aire a razdn de 30 cambios por hora como minimo. Cualquiera que sea el sistema
de ventilacién general, se deben instalar campanas de extracciéon. Todos los artefactos a gas
capaces de generar gases de combustidn estaran cubiertos por la campana de extraccién la cual

cuenta con su propio sistema de evacuacion.
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- Acabados

Los pisos de las cocinas deben ser de materiales antideslizantes, de facil limpieza y sin ranuras
entre los diferentes materiales podemos encontrar la ceramica, lindleo y el vinil. Los desagles
que se contemplen para estas areas deben estar construidos de tal forma que eviten la
generacion o transferencia de malos olores y la entrada de roedores. Los pisos, paredes y cielos
rasos seran de superficies resistentes, lisas y que permitan una facil limpieza. Preferiblemente la
puerta de acceso a las cocinas debe abrir hacia afuera con el fin de evitar que se presenten
accidentes, ya que constantemente se manejan sustancias calientes y elementos fragiles. Para
esto es necesario realizar demarcacion en el piso por medio de una franja amarilla de 0.10 m de

espesor que indique el espacio que ocupa la apertura de la puerta.

Las superficies de trabajo como mesones incluyendo los que contienen los lavaplatos que se
instalen en las cocinas, deben encontrarse a 0.9 m respecto al piso incluyendo el espesor del
meson y a una profundidad de 0.6 m desde su borde anterior hasta el posterior, de manera que
permita el confort postural para la ejecucion de las tareas realizadas en las cocinas. El ancho de
los lavaplatos se debe establecer dependiendo de la cantidad de usuarios que recibe cada

restaurante, teniendo en cuenta que se deben instalar llaves aproximadamente cada 0.7 m.

- Habitaciones

Dentro de las instalaciones con respecto a las habitaciones se contara con el 2% de habitaciones
para personas con discapacidad, del total de habitaciones con las que cuenta el establecimiento.
Contar con iluminacién eléctrica central o similar, controlada junto a la puerta de acceso. Se

puede contar con una tipologia de habitaciones en donde llegan a predominar las siguientes:

e Las suites son los conjuntos de dos dormitorios dobles con dos cuartos de bafio y al
menos un salon, acondicionados segun cada categoria, con una mayor suntuosidad que
el resto de las unidades de alojo.

e La suite junior es la unidad de alojamiento integrada por un dormitorio doble y un saldn,

pudiendo estar integrado o no en aquél.
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Tabla 4. Dimensiones segun la categoria de estrellas

Dimensiones minimas

en unidades de 5 4 3 2 1
alojamiento
Individuales 10 m2 9m2 8 m2 7 m2 7 m2
Dobles 17 m2 16 m2 15 m2 14 m2 12 m2
Suites Junior 29 m2 26 m2 25 m2 23 m2 20 m2
Altura de Techo 270 m 2.60m 250 m 250 m 250 m
Unidades con Terraza 4 m2 4 m2 330 m2 330 m2 330 m2

Fuente: [Elaborado por Neda H & Angel V]. (2017). Elaboraciéon basada en: Guia para un hotel de tres

estrellas a nivel de planta fisica — Instituto Hondurefio del Turismo

- Ventilacion e lluminacion

Tendran iluminacidn y ventilacion directa al exterior o patio ventilado. Se dispondra de algun

sistema efectivo de oscurecimiento que impida el paso de la luz, a voluntad del usuario. Dentro

del plan de iluminacion se plantea el implemento de fuentes de luz ecoldgicas, un sistema de

autocontrol en donde se pueda ajustar la iluminacion segun el horario, detectores de presencia

en los corredores y de igual manera logran una combinacion entre la luz natural e artificial.

En cuanto sistema de ventilacion este debe impulsar 45 m3/h por persona de aire limpio y

filtrado a una agradable temperatura. En el area de habitaciones se puede emplear un sistema

de inductores DID-E que han sido especialmente desarrollados para que los usuarios no noten

su presencia incluso durmiendo. La mezcla de aire garantiza un clima de bienestar incluso

durante la noche. El DID-E es una unidad que descarga aire por una rejilla frontal y esta

especialmente indicado para hoteles instalado en falsos techos de manera oculta.
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- Acabados

La altura de las puertas sera como minimo de 2,03 metros y deben abrirse como minimo
noventa grados. Todas las unidades de alojamiento deberan estar identificadas mediante un
nimero o con una denominacién especifica que figurara en el exterior de la puerta de entrada.
En cuanto a los colores que deben emplear se pueden considerar colores menos vivos y mas
sobrios, siempre conviene recrear cierto aspecto de alegria, dinamismo y bienestar para el
huésped. Dentro de las diferentes opciones para el piso podremos encontrar los pisos de

porcelanato y vinilico.

- Comedores y Salones

La superficie minima del salon serd, en todo caso, de 20 metros cuadrados y la del comedor de
25 metros cuadrados. Los espacios destinados a bares, salas de lecturas, television y juegos
pueden computarse formando parte del saldén, siempre que éste no quede suprimido en su

totalidad.
- Ventilacién

Los lugares de reunion y comedores tendran ventilacion directa al exterior o, en su defecto,
dispositivos para la renovacion de aire. En todas las zonas y salones de uso comun se reservara
la parte mas proxima a las ventanas para los usuarios no fumadores, con un minimo del 20% de

la capacidad del saldn.

Dentro de los sistemas podemos encontrar los difusores rotacionales que son unidades
terminales novedosas que combinan una descarga de aire extremadamente silenciosa con una
Optima salida rotacional del aire. Se satisfacen las elevadas exigencias en materia de confort,

incluso con elevados caudales de aire.
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- Salén de Conferencias

Su aforo varia aproximadamente entre 20 y 100 personas. Se dispone de un espacio elevado en
tarima donde se ubican el o los ponentes, disponiendo de una mesa. Se podra acceder a esta
zona mediante rampa y escalones. Las sillas de los asistentes suelen contar con superficies
abatibles para la escritura. Dichos asientos estan dispuestos en filas orientadas hacia el ponente.
En algunas ocasiones, las superficies abatibles son sustituidas por mesas compartidas que
conforman filas en la modulacion del espacio o por mesas individuales que también requieren

de un espacio considerable.

- Salon de Celebraciones

Tienen un aforo variable, pudiendo acoger entre 100 y 400 personas, en funcion del
establecimiento hotelero de que se trate. Las celebraciones pueden ser diversas, pero un rasgo
comun, en la mayor parte de ellas, es que en su transcurso se sirve un cocktail a los invitados,
que suelen departir de pie. Pueden tener lugar en salones cerrados o al aire libre, o combinando

ambos ambientes.

- Areas Exteriores

Deberan ser accesibles los espacios al aire libre, se recomienda dotarlos de fuentes para beber,
servicios higiénicos préximos, iluminacién, mobiliario y sefalizacién informativa (tanto
direccional como identificativa). Los bancos y otros elementos de mobiliario se dispondran en
los laterales de las sendas y caminos de forma que no entorpezcan la circulacién peatonal. Las
dimensiones minimas de estos espacios seran la del ancho del camino incrementado en el
espacio que ocupe el mobiliario; la longitud de este ambito permitira la instalacién de, al menos,
un banco publico afadiéndose una superficie libre contigua superior a 1,50 m., a fin de poder

albergar a un cliente en silla de ruedas.
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- Espacios de Salud y Ocio

Se debe garantizar el acceso a las piscinas, ya sea por medio de rampas, escaleras adaptadas,

rampas escalonadas, o grdas hidraulicas, siendo este Ultimo el sistema mas eficaz y generalizado.

Escuela
- Hall de acceso

Es importante prever un area de ingreso que facilite exposiciones y eventos culturales que

atraigan y estimulen el ingreso de los alumnos al mismo.

- Area Administrativa

Debe tener maxima visibilidad para control del espacio en ella se localiza el mostrador de
atencion para informacion y préstamo domiciliario (circulacion y préstamo). Adicionalmente se

desarrollan labores de clasificacion de material y se debe incluir un bafio privado.

- Sala de Audiovisuales

Debe facilitar la proyeccion de peliculas, diapositivas, videos, datos, teleconferencias, a grupos
de 40 personas como minimo. Se debe prever cabina de control anexa, posibilidades de

oscurecimiento, buena ventilacion, asi como silleteria fija tipo auditorio.

- Sala de Reuniones

Su aforo varia aproximadamente entre 5 y 20 personas. En la mayoria de las ocasiones se
dispone de una mesa central, sillas alrededor de la misma y un espacio para proyecciones,

ubicandose los equipos en el centro de la mesa o en la parte posterior de la sala.
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- Aulas

Segun numero de alumnos (maximo 25 por aula), se impartira el programa educativo para todos
los grados en este recinto, por lo tanto, se considerara la tematica de todos los sub sectores de
aprendizaje. Se considerard mobiliario para distintas edades y medidas antropométricas.
Deberan existir rincones que funcionen autonomos. Espacios con mesas y sillas. Todos los
paramentos verticales no vidriados se consideraran utiles: superficies de pizarrén, fichaje,
lugares para guardar material didactico, equipos e implementos escolares, biblioteca,
pavimentos lavables; incorporar estructuras y elementos para colgar (paneles, afiches, otros),

considerar mueble movil para TV.

- lluminacidon

Debe ser 25% del area de piso. Debe evitarse la luz directa y buscarse la reflejada. Ventanas al

jardin exterior a la altura de la vision de los alumnos.

- Ventilaciéon

Cruzada, controlable con 1.5 de volumen de aire en climas calurosos con relacién a los frios.

- Taller de Alimentaria

Se ocupa del aprendizaje de tareas relacionadas con: cocina, reposteria; zonas que lo

conforman:

e Zona del docente
e Zona de exposicion teorica
e Zona de trabajo practico

e Zona de almacén y equipo
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- Zona del docente.

Cubiculo donde realiza las actividades de revisién de documentos del alumnado.

- Zona de exposicion tedrica

Area de informacién practica a la practica, la posicion del alumno es de pie y/o sentado.

- Zona de trabajo practico.
Contiene el modulo y/o equipo para la labor practica consta de:

e Area de cocina y/o coccion

Area de lavado

Area de preparado

Area de servicio

Zona de almacén y equipo

Se ocupa del guardado de la materia prima y las herramientas o trabajo a utilizar en la labor

practican; poseera lo siguiente:

e Alacenas para material de trabajo
e Estanterias fijas y/o moviles
o Area para equipo de almacenado en frio (refrigeradora puede estar en el area de trabajo

practico
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- Aula Pedagogica de Habitaciones

Un area del aula debe contar con un servicio sanitario, un lavamanos, una tina de bafio y una

cama King. El resto del aula se ajustara de manera didactica para la ensefianza de los alumnos.

- Aula Didactica de Bar y Restaurante
El espacio debera de contener;

e Bardidactico
e Unidades de bar individuales con hielera y lava vasos

e lLavamanos

llustracion 58. Aula Didactica de Restaurante.

Fuente: Universidad Autonoma de Zacatecas [Imagen]. (2014). Recuperado de: https://goo.gl/izonYr
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- Cocina pedagogica

El area de la cocina permite el disefio de dos lineas de trabajo, con el siguiente equipo por cada
linea: estufas de gas, grill, plancha, mesas de trabajo de acero inoxidable individuales. A los
cuatro extremos de las lineas de trabajo deberan colocarse lavadores de verduras. En la entrada

de la cocina deberan colocarse lavamanos de rodilla.

llustracion 59. Mobiliario de una Cocina Pedagodgica.

Fuente: Universidad Autdbnoma de Zacatecas. [Imagen]. (2014). Recuperado de: https://goo.gl/izonYr

- Area de preparacion de frios

Debera contar con mesas de acero inoxidable para la preparacion de frios. A un extremo de

estas mesas debera colocarse un lavador de acero inoxidable.
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- Area de despacho de platos

El disefio de la cocina tiene el area de despacho de platos servidos y recibo de platos sucios por
una ventana de servicio que da al restaurante. Para esta area debera disefiarse: una mesa de

acero inoxidable con agujero para basura y mueble despacho de platos servidos.

- Cuartos Frios

Debera existir un equipo de paneles para colocar en el destinado para carnes, frutas, verduras y

lacteos.

- Bodegas y Areas de limpieza

Todas las bodegas deberan organizarse con anaqueles, estantes y racks.

- Enfermeria

Se proyectara con facil accesibilidad desde la administracion. La puerta del recinto sera de un
ancho mayor o igual a 85 cm. (para permitir traslado de camilla), se debera Considerar el acceso
directo de la ambulancia. Incluira estanteria para material, equipamiento, fichas médicas de los

alumnos, medicamentos basicos, otros.

4.1.3.2 Criterios de Disefio de la Arquitectura Garifuna

Dentro de las construcciones garifunas los materiales originalmente empleados son la palma de
corozo, con variantes de cafia brava y la madera de yagua siendo muy propio de su cultura. En
la actualidad se han introducido nuevos materiales que la industria moderna ha facilitado en
cuanto a la construccion, lo cual que en sus ventajas es que facilita el trabajo de construccion,
pero, dentro de las desventajas se encuentra que poco a poco se va extinguiendo la forma
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constructiva propia de la comunidad debido que no utilizan los materiales de la zona, y de igual
manera muchos de estos materiales no son adecuados para la zona en que se ubican los

garifunas debido a las altas temperaturas y los cambios climaticos.

Para la arquitectura garifuna que se da en la zona actualmente se utiliza una variedad de
materiales tipicos del lugar y combinando nuevos materiales lo cual permita el mejor
aprovechamiento de los recursos existentes y la posibilidad de brindar un espacio con la

adecuada ventilacion e iluminacién aprovechando las condicionantes de la zona.

Tabla 5. Materiales de construccion tradicionales de los Garifunas y combinaciones con

materiales de la industria actual.

item Materiales Tradicionales Combinaciones Actuales
Manaco o palma de corozo Lamina de zinc o asbesto
Techo Entramado de varas de arbusto Madera aserrada
Bejuco de iguana, pifion o garufa Alambre, cdfamo o pita de plastico
Manaca o palma de corozo Cielo falso de cartén o playwood
Cafia brava Mosaico terrazo
Paredes Madera de yagua Cemento
Bejuco de iguana, pifion o garufia Cal
Horcones de cocotero Bloque y Pintura
Tierra apisonada Firme de concreto
Piso Arena Cerédmica
Revoque de ceniza o tierra blanca

Fuente: [Tabla de Neda H.]. Elaboracién basada en: (Salinas, 2002)

- Criterios de Disefio en Cimentacion

Dado a las circunstancias en las cual se encuentra el terreno para el proyecto del Centro
Gastronomico Garifuna, en la cual se obtuvo que la tipologia se suelo es arenosa. De tal manera
determinando la utilizacién de un sistema de cimentacion de pilote o sistema por pilotaje, es un
tipo de cimentacion profunda de tipo puntual, que se hinca en el terreno buscando siempre el

estrato resistente capaz de soportar las cargas transmitidas.
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- Cimentacioén Flotante

Cuando el terreno donde se construye posee el estrato a gran profundidad; en este caso los
pilotes estan sumergidos en una capa blanda y no apoyan en ningun estrato de terreno firme,
por lo que la carga que transmite al terreno lo hace Unicamente por efecto de rozamiento del

fuste del pilote.

Dentro de los materiales que se utilizan para este sistema se encuentran los rollizos de madera,
estos se conservan mas tiempo si se los mantiene permanentemente mojados o secos, pero si
se alternan estas condiciones de humedad, se destruyen rapidamente. Antes de colocar los
pilotes se aconseja impregnarlos a presidon con una sustancia protectora para evitar el ataque de

hongos o insectos que destruyen sus fibras.

Las maderas mas usadas, por ser mas econdmicas, son pino y abeto. Si se requiere de mayor
resistencia por el ataque de aguas de mar o por impactos, se debe recurrir a maderas mas

costosas, pero de mayor dureza, como por ejemplo la haya o la teca.

- Criterios de Disefio para Cocina y Comedor

Dentro de las instalaciones del equipamiento y cocina se debera cumplir con los siguientes
requisitos segun la Directiva sanitaria para la promocion de quioscos y comedores de la

Directiva de Peru:

e Se deberd contar con conexién de agua potable, desaglie y energia eléctrica, de la
misma manera garantizando el suministro.

e Contar con un lavadero, mesa y equipos para facilitar la preparacion higiénica de los
alimentos.

e Contar con un espacio destinado para realizar lavado de manos, guardar utensilios y
cualquier otro instrumento utilizado en la preparacion y expendio de alimentos.

e Disponer de un equipo de conservacion y/o refrigerador para el expendio de alimentos
perecederos y alimentos preparados.
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e La edificacion debe estar construida de manera que proteja los ambientes de produccion

e impida la entrada de polvo, lluvia, suciedades u otros contaminantes, asi como del

ingreso y refugio de plagas y animales domésticos.

Las tipologias en disefio de cocinas mas utilizadas incluyen; lineales (o dos lineales paralelas), en

L o en U. En relacién a estas configuraciones, es importante entender como funcionan las

diferentes circulaciones. El triangulo de trabajo debe mantenerse en una relacion fluida y se

deben evitar las circulaciones cruzadas cuando hay mas de una persona trabajando.

Cocina Lineal Cocinaenl

Largo Linea Tridngulo:
Min.: 1,2m / Max.: 2,7m
Area Area Area Area Triangulo
Caliente Frio deTrabajo  de Almacenaje de Trabajo

llustracion 60. Tipologia de diseifio de Espacios de una Cocina.

Fuente: ARRAUCO[Imagen]. (2013). Recuperado de: https://goo.gl/eX36wY

- Ventilacién

Considerando una ventilacion natural para renovacién del aire. Ventanas ubicadas en forma tal

gue favorezcan ventilacion cruzada y/o aprovechando vientos dominantes.

88



- lluminacidon

La iluminacion debe ser suficiente para asegurar una iluminancia uniforme entre 500 y 1000 lux,
para trabajos con diferenciacion de detalles finos, con un grado regular de contraste y largos
periodos de tiempo. Esta iluminancia se debe garantizar, independientemente de los colores
utilizados en la construccion de las cocinas. De igual manera se debe incorporar la proporcién

de luz natural mediante los diferentes métodos de disefio para su mayor aprovechamiento.
- Acabados de Piso y Pared

Los pisos de las cocinas deben ser de materiales antideslizantes, de facil limpieza y sin ranuras.
Los pisos, paredes y cielos rasos seran de superficies resistentes, lisas y que permitan una facil
limpieza. Se recomienda utilizar pisos con acabados renovables y removibles. Los de madera

deben ser instalados usando maderas duras con un acabado resistente al desgaste.

- Instalaciones

Los desaglies que se contemplen para estas areas deben estar construidos de tal forma que

eviten la generacion o transferencia de malos olores.
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V. METODOLOGIA

La Metodologia es definida como un conjunto coherente y racional de técnicas y
procedimientos cuyo proposito fundamental es implementar procesos de recoleccion,
clasificacion y validacion de datos y experiencias provenientes de la realidad, y a partir de los
cuales puede construirse el conocimiento necesario para la realizacion de un proyecto.

(Rodriguez, 2012)

5.1 CONGRUENCIA METODOLOGICA

La congruencia metodoldgica de la informacién nos permitird apreciar la consistencia del
trabajo investigativo, sin necesidad de profundizar en la investigacion, se desarrollara
implicando las preguntas de investigacion, los objetivos y las variables tanto dependiente como

independientes, estableciendo una consistencia entre cada uno de estos items.

Para los proyectos del Hotel Escuela y el Centro Gastrondmico Garifuna se estara desarrollando
una matriz metodoldgica la cual resume el proceso desde el planteamiento del problema y las

preguntas iniciales hasta llegar a las diferentes variables expuestas.
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Tabla 6. Matriz metodoldgica.

Titulo

Problema

Preguntas de
Investigacion

Objetivos

Variables

General

Especificos

Independientes

Dependiente

Anteproyecto de Disefio Arquitectonico de un Hotel Escuela y Centro Gastronomico Garifuna, Puerto Cortés, Cortés, 2017

El municipio de
Puerto Cortés
carece de un

centro de
integracion de la

comunidad

garifuna de

Eajamar como
complemento
esencial para

apoyar el

progreso
econdmico de la
zona, y por otra
parte los centros
de capacitacion,
son insuficientes
0 no cuentan con

instalaciones

necesarias para

capacitacion o

educacion
técnica orientada
al turismo.

:Qué impacto tendrian los
proyectos del Hotel Escuela y
el Centro Gastronomico
Garifuna para el desarrollo
turistico del municipio de
Puerto Cortés?

;0ué referentes del Hotel
Escuela a nivel nacional &
internacional puedan brindar
las caracteristicas necesarias
para el desarrollo del
proyecta?

:Cudles son los lineamientos y
normativas de disefio que se
rigen para el disefio de un
Hotel Escuela?

:Cuales son los lineamientas
y normativas de disefio
requeridas para el diserio de
un Centro Gastrondmico
Garifuna, tomando en cuenta
la utilizacion de la
arquitectura de la zona?

:Cudles son las caracteristicas
y cualidades que definen a la
cultura garifuna y su
gastronomia?

:Cudl es el presupuesto que
se requiere para la ejecucion
de ambos proyectos dentro
del desarrollo turistico del
municipio?

Elaborar propuestas arquitectanicas a nivel de anteproyecto de un Hotel Escuela y un Centro Gastronomico Garfuna para

contribuir al desarrollo turistico v cultural de los municipios de Puerto Cortes v Bajamar,

1. Describir la situacion
actual del sector turisma
en el municipio de Cortés.

Poblacién

Describir las
caracteristicas y cualidades
que definen a la cultura
garifuna y su gastronomia
a nivel nacional,

Mormativa

Identificar los
lineamientos y normativas
de disefio para un Hotel

Escuela.

Mormativa

Identificar los
lineamientos y normativas
de disefio para un Centro
Gastrondmica, asi como el
estudio de la arquitectura

de la zona para
implementacion en el
proyecto,

Dizefic

Realizar un analisis de

referentes que incluya a
Hoteles Escuela a nivel
nacional e internacional.

Disefio

Desarrollar un
presupuesto a nivel de un
anteproyecto de disefio
arquitectdnico para los
dos proyectos.

Presupuesto

Anteproyecto de Disefio Arquitectonico deun Hotel Escuela ¥ Centro Gastronomico Garfiuna

Fuente: [Tabla de Neda H & Angel V]. (2017)
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5.2ENFOQUE Y METODO

Dentro del desarrollo de la investigacion de los proyectos del Hotel Escuela y el Centro

Gastronomico Garifuna se estaran empleando los métodos de investigaciones que representan

un conjunto de procedimientos, establecido a partir de un enfoque, el cual determina el

programa, objetivos, contenidos, técnicas de trabajo y tipos de actividades para llegar a un

resultado preciso.

Tabla 7. Tipologia de Métodos

Estadistico

Teodrico

de los hechos fundamentales que
caracterizan a los fenbmenos

Cumple una funcién relevante, ya que
contribuye a determinar la muestra de
sujetos a estudiar, tabular los datos
empiricos obtenidos y establecer las
generalizaciones apropiadas a partir
de ello.

Crea las condiciones para ir mas alla
de las caracteristicas fenoménicas y
superficiales de la realidad, explicar los
hechos y profundizar en las relaciones
esenciales y cualidades fundamentales
de los procesos no observables
directamente.

Método Concepto Forma
La observacién.
La medicién
Permite la obtencién y elaboracién de | La experimentacion.
i los datos empiricos y el conocimiento | La entrevista.

La encuesta.

Las técnicas socio-métricas.
Los tests.

Grupos de Discusion

Tablas de distribucién de frecuencias
Graficos

Las medidas de tendencia central

Analisis y sintesis.

Induccion y deduccion.
Hipotético-deductivo.
Andlisis historico y el l6gico.
Modelacion.

Enfoque en sistema.

Método dialéctico

Fuente: [Tabla de Neda H &, Angel V]. (2017). Elaboracion basada en: Hernandez E. 2006, Metodologia de

la Investigacién

92



5.3POBLACION Y MUESTRA

53.1 POBLACION
Dentro del proceso de investigacion la poblacion se define conjunto total de individuos, objetos
o medidas que poseen algunas caracteristicas comunes observables en un lugar y en un
momento determinado (Widogski, 2010). Para el proceso de estudio, la poblacion se conforma
por una serie de actores profesionales a los cuales se les consulto y avalaron la informacién

recopilada.

532 MUESTRA
Dentro de la muestra utilizada para el proceso de investigacion se utilizé una no probabilistica o
dirigida, dentro la cual se estudio El Instituto Franklin Delano Roosevelt y la Escuela Taller
Municipal de Puerto Cortes los cuales desempefian el papel como instituciones que brindan las
capacitaciones técnicas dentro de la especialidad de Turismo. De la misma manera para el
proyecto del Centro Gastrondmico Garifuna se estudié toda la comunidad garifuna de Bajamar,

donde se puede observar la situacion actual del lugar.

5.4TECNICAS E INSTRUMENTOS APLICADOS

Dentro de la ejecucion del anteproyecto del Hotel Escuela y el Centro Gastronomico Garifuna, se
aplicaron diversos instrumentos e técnicas para la recopilacion de informacién, dentro de las
técnicas podemos destacar la realizacidon de entrevistas al alcalde el municipio de Puerto Cortés,
el director del Instituto Franklin Delano Roosevelt y con la comunidad de mujeres
emprendedoras de Bajamar, también se realizaron visitas de campo y levantamientos

fotograficos de las zonas.

Dentro de las técnicas aplicadas se llevo a cabo un simposio en el cual se reunieron diferentes
especialistas del Municipio de Puerto Cortés para llevar a cabo el planteamiento de la necesidad
y sus expectativas con la realizaciéon de los proyectos. De igual manera dentro de la
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participacion de estas personas se pudo realizar una recopilacion de informacién sobre la

problematica actual y como se encuentran actualmente en funcionamiento estas instituciones.

Entre los instrumentos que permitiran el desarrollo del proyecto final se encuentran

10.

Microsoft Word, es un programa informatico orientado al procesamiento de textos.
Microsoft Excel, es una aplicacion de hojas de calculo utilizada en tareas financieras y
contables, con férmulas, graficos y un lenguaje de programacién.

Microsoft PowerPoint, es un software que permite realizar presentaciones a través de
diapositivas. El programa contempla la posibilidad de utilizar texto, imagenes, musica y
animaciones.

AutoCAD, es un software de disefo asistido por computadora utilizado para dibujo 2D y
modelado 3D.

Revit, es un software de Modelado de informacion de construccion (BIM, Building
Information Modeling), para Microsoft Windows.

Photoshop, es una de las herramientas software para el tratamiento de imagen,
orientado a tratar y manipular imagenes, o bien creadas por otros programas, o
digitalizadas por un escaner o maquina fotografica.

lllustrator, es un editor de graficos vectoriales en forma de taller de arte que trabaja
sobre un tablero de dibujo, conocido como mesa de trabajo y esta destinado a la
creacion artistica de dibujo y pintura para ilustracién.

Sketchup, es un programa de disefio grafico y modelado en tres dimensiones (3D)
basado en caras. Para entornos de arquitectura, ingenieria civil, disefio industrial, disefio
escénico, GIS, videojuegos o peliculas.

Vray, s un engine o motor de render que se utiliza como una extension de los mayores
programas de edicién de graficas 3D tales como 3dsmax, Cinema, Maya, Sketchup entre
otros.

Google Maps, es un servidor de aplicaciones de mapas en la web que pertenece a
Alphabet Inc. Ofrece imagenes de mapas desplazables, asi como fotografias por satélite
del mundo e incluso la ruta entre diferentes ubicaciones o imagenes a pie de calle con

Google Street View.
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11. Microsoft Project, es un software de administraciéon de proyectos disefiado, desarrollado
y comercializado por Microsoft para asistir a administradores de proyectos en el
desarrollo de planes, asignacion de recursos a tareas, dar seguimiento al progreso,

administrar presupuesto y analizar cargas de trabajo.

5.5 FUENTES DE INFORMACION

Dentro del proceso de investigacion se utilizo el apoyo de dos tipos de fuentes de informacion
las cuales son instrumentos para el conocimiento, busqueda y acceso a la informacién, que son
las fuentes primarias y secundarias. Encaminadas a la recopilacion de datos optimos que

brinden credibilidad y sustento al proyecto investigativo.

5.5.1  FUENTES DE INFORMACION PRIMARIAS
Las fuentes primarias son aquellas que proveen un testimonio o evidencia directa sobre el tema
de investigacién, estas pueden ser escritas durante el tiempo que se esta estudiante o por la
persona directamente envuelta en el evento. Estas fuentes ofrecen un punto de vista desde

adentro del evento o periodo de tiempo que se esta estudiando. (Ruiz, s.f.)

1. Documentos Originales
Diarios

Entrevistas

Apuntes de Investigacién

Noticias

o oA W

Fotografias

552 FUENTES SECUNDARIAS
Las fuentes secundarias son aquellas que interpretan y analizan las fuentes primarias, en donde

la investigacion comienza con datos secundarios, recabando las fuentes internas y externas.
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Estos datos generalmente se consiguen con mayor facilidad, rapidez y menor costo que los

primarios. (Ruiz, s.f.)

1. Libros de Texto
2. Articulos de Revistas
3. Enciclopedias

4. Bibliografias de Internet

5.6 LIMITANTES DEL ESTUDIO

Dentro del desarrollo de los proyectos pueden existir cierto tipo de limitantes las cuales
representan restricciones en cuanto al disefio y de los procedimientos utilizados para la
recoleccidon, procesamientos y analisis de los datos. (Rodriguez, 2012) Asi como los obstaculos
encontrados en la ejecucion de la investigacion, dentro de estas limitantes podemos encontrar

las siguientes en cuanto al desarrollo de los proyectos:

1. El disefio de un proyecto que supere los metros cuadrados de la superficie del terreno
otorgado.

2. Ejecutar un anteproyecto de disefio arquitectonico del Hotel Escuela sin un estudio
geotécnico para definir con exactitud la cimentacion y estructura del proyecto.

3. Ejecutar los proyectos con un bajo presupuesto, teniendo como consecuencias limitantes

de disefio y acabados.

5.7 CRONOLOGIA DE TRABAJO

En las ilustraciones 61 y 62 se muestra la cronologia de las actividades del proyecto,

desarrollado a lo largo de 20 semanas.
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id Nombre de tarea Duracién Comienzo Fin Predecesoras  Nombres de los recursas | oct 15'17 oct 22 17 loct 2917 nov 5 '17 ‘ novi12'17  nov19°17 | nov 26 '17 dic3'17 | dic10'17
| | sfsluolxlvliolmlolslelxfvioimiols[ifxlviomls[s[uiix]v|po[miilsloi]x]v
1 FASE| 48 dias mié 10/11/17 vie 12/15/17
2 ‘Semana 1 3 dias mié 10/11/17 vie 10/13/17
3 Diagrama de Gantt 1 dia mié 10/11/17 mié 10/11/17
4 |Antecedentes 3 dias mié 10/11/17 vie 10/13/17
5 Definicion del Probema 2 dias jue 10/12/17 vie 10/13/17
6 Preguntas de Investigacion 2 dias jue 10/12/17 vie 10/13/17
7 Semana 2 5 dias lun 10/16/17 vie 10/20/17 =]
8  Revision de Correcciones 1 dia lun 10/16/17 lun 10/16/17 =2
2 Revisién de Objetivos Semanales 1 dia lun 10/16/17 lun 10/16/17 =
10 Visita a Puerto Cortés 1 dia mar 10/17/17 mar 10/17/17 ]
11 Hipotesis 6 dias vie 10/13/17 vie 10/20/17 c......3a
12 variables de Investigacion 6 dias vie 10/13/17 vie 10/20/17 c 13
13 Justificacion 6 dias sab 10/14/17 vie 10/20/17 [ ]
14 Objetivos 6 dias sab 10/14/17 vie 10/20/17 c.....13
15 Semana 3 5 dias lun 10/23/17 vie 10/27/17 | ]
16 |Revision de Objetivos Semanales 1 dia lun 10/23/17 lun 10/23/17 =
17 Revisién de Correcciones 1 dia lun 10/23/17 lun 10/23/17 =]
18  Andlisis Situacion Actual 2 dias sdb 10/21/17 lun 10/23/17 =
19 Generalidades del Proyecto 2 dias sab 10/21/17 lun 10/23/17 L3
20 Teoria de Sustento (3 Proyectos) 4 dias mar 10/24/17 vie 10/27/17 [ =]
21 Semana 4 5 dias lun 10/30/17 vie 11/3/17 ]
22 |Revisibn de Objetivos Semanales 1 dia lun 10/30/17 lun 10/30/17 =
23 |Revision de Correcciones 1dia lun 10/30/17 lun 10/30/17 [~}
24  Teoria de Sustento (3 Proyectos) 4 dias mar 10/31/17 vie 11/3/17 e
25 |Levantamientos 3 dias mié 11/1/17 vie 11/3/17 C 1
26 Semana 5 5 dias lun 11/6/17  vie 11/10/17 | o |
27 |Revision de Objetivos Semanales 1 dia lun 11/6/17 lun 11/6/17 =
28 |Revisidn de Correcciones 1 dia lun 11/6/17  lun 11/6/17 =]
28 Teoria de Sustento (3 Proyectos) 4 dias mar 11/7/17 vie 11/10/17 = |
30 Entrega de Borrador | 1 dia vie 11/10/17 vie 11/10/17 [ =]
31 |Semana 6 5 dias lun 11/13/17 vie 11/17/17 [
32 Revision de Objetivos Semanales 1 dia lun 11/13/17 lun 11/13/17 a
33 Revisién de Correcciones 1 dia lun 11/13/17 lun 11/13/17 =
34 Teoria de Sustento (3 Proyectos) 4 dias mar 11/14/17 vie 11/17/17 [-=——]
35 Semana7 5 dias lun 11/20/17 vie 11/24/17 c. 3
36 Revisién de Objetivos Semanales 1 dia lun 11/20/17 lun 11/20/17 =
37 |Revision de Correcciones 1 dia lun 11/20/17 lun 11/20/17 =
38 Metodologia 4 dias mar 11/21/17 vie 11/24/17 C. 13
39 Semana 8 5 dias lun 11/27/17 vie 12/1/17 oS |
Tarea NN Tareas externas G Tarea manual CEEd  solo fin 1
Divisién s Hito externo ¢ Sélo duracian Fecha limite +
:;2:::;3;1?;”:::& Gantt.mpp Hite & Tarea inactiva 1 Informe de resumen manual ce———— Progreso e
Resumen Py Hito inactivo g Resumen manual P—
Resumen del proyecto P Resumen inactivo % sélo el comienzo C
Pégina 1

llustracion 61. Diagrama de Gantt.

Fuente: [llustracién de Angel V & Neda H]. (2017).
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d Mombre de tarea Duracién Comienzo Fin Predecesoras  Nombres de los recursos | oct 15'17 oct 22 17 loct 2817 nov 5'17 ‘ nov12'17 | nov19'17 | nov 26 '17 dic 3 '17 | dic 1017 |
| slslolxlviofmlolsioulxlvio[mlslslofx[violmlols oelixlv|iolmiotls v[x[v]

40 |Revisién de Objetivos Semanales 1 dia lun 11/27/17 lun 11/27/17 =
41 |Revisién de Correcciones 1 dia lun 11/27/17 lun 11/27/17 [=]
42 |Programa de Necesidades 4 dias mar 11/28/17 vie 12/1/17 ]
43 |Matriz de Relaciones 3 dias mié 11/29/17 vie 12/1/17 - |
44 |Introduccian 2 dias jue 11/30/17 vie 12/1/17 ]
45 |Semana 9 5 dias lun 12/4/17  vie 12/8/17 | =— |
46 |Revisién de Objetivos Semanales 1 dia lun 12/4/17  lun 12/4/17 =
47 |Revision de Correcciones 1 dia lun 12/4/17  lun 12/4/17 =]
48  |Entrega de Borrador Il 1 dia vie 12/8/17  vie 12/8/17 (= |
49 |semana 10 5 dias lun 12/11/17 vie 12/15/17 EE——
50 |Revision de Correcciones 1 dia lun 12/11/17 lun 12/11/17 =]
51 |Entrega Final 1 dia vie 12/15/17 vie 12/15/17 =
52 FASE Il 50 dias lun 1/15/18  vie 3/23/18
53 semana 11 5 dias lun 1/15/18  vie 1/15/18
54 |Revision de Objetivos Semanales 1 dia lun 1/15/18  lun 1/15/18
55 |Zonificacién 5 dias lun 1/15/18  vie 1/19/18
56 |Desarrollo de Anteproyecto 5 dias lun 1/15/18  vie 1/19/18
57 |semana 12 5 dias lun 1/22/18  vie 1/26/18
S8 |Revision de Objetivos Semanales 1 dia lun 1/22/18 lun 1/22/18
58 |Revision de Correcciones 1 dia lun 1/22/18  lun 1/22/18
60 |Desarrollo de Anteproyecto 5 dias lun 1/22/18  vie 1/26/18
61 |Semana 13 5 dias lun 1/25/18  vie 2/2/18
62 |Revision de Objetivos Semanales 1 dia lun 1/29/18  lun 1/29/18
63 |Revision de Correcciones 1 dia lun 1/29/18 lun 1/29/18
64 |Desarrollo de Anteproyecto 5 dias lun 1/29/18  vie 2/2/18
65 |Semana 14 5 dias lun 2/5/18  vie 2/9/18
66 |Revision de Objetivos Semanales 1 dia lun 2/5/18  lun 2/5/18
67 |Revision de Correcciones 1 dia lun 2/5/18  lun 2/5/18
68 |Desarrollo de Anteproyecto 5 dias lun 2/5/18  vie 2/9/18
69 |Semana 15 5 dias lun 2/12/18 vie 2/16/18
70 |Revision de Objetivos Semanales 1 dia lun 2/12/18  lun 2/12/18
71 |Revision de Correcciones 1 dia lun 2/12/18  lun 2/12/18
72 |Desarrollo de Anteproyecto 5 dias lun 2/12/18  vie 2/16/18
73 |Semana 16 5 dias lun 2/19/18  vie 2/23/18
74 |Revisidn de Objetivos Semanales 1 dia lun 2/19/18 lun 2/19/18
75 |Revisién de Correcciones 1 dia lun 2/19/18  lun 2/19/18
76 |Desarrollo de Anteproyecto 5 dias lun 2/19/18  vie 2/23/18
77 |semana 17 5 dias lun 2/26/18  vie 3/2/18
78 |Revision de Objetivos Semanales 1 dia lun 2/26/18 lun 2/26/18

Tarea N Tareas externas G Tarea manual B solo fin 1

Divisién Hito externo L sélo duracidn Fecha limite ¥+

:::Z?:;émlzgffln;f?de Ganttmpp Hito * Tarea inactiva C I Informe de resumen manual —— Progreso ———
Resumen PE———  Hito inactivo <@ Resumen manual PE—
Resumen del proyecto Pe——y  fesumen Inactivo ) 5hlo el comienzo C
Pagina 2

llustracion 62. Diagrama de Gantt.

Fuente: [llustracion de Angel V & Neda H]. (2017)



VI. RESULTADOS Y ANALISIS

En este capitulo se presentan resultados obtenidos. Estos resultados estaran brindando la
primera etapa de informacién del producto final esperado, el cual tiene como objetivo la
ejecucion de los Anteproyectos de Disefio Arquitecténico para el Centro Gastrondmico Garifuna

de la comunidad de Bajamar y el Hotel Escuela de Puerto Cortés.

6.1 DIAGNOSTICO

6.1.1  ANALISIS DE SITIO
Los proyectos a desarrollar del Hotel Escuela y el Centro Gastrondmico Garifuna dentro del
municipio de Puerto Cortés el cual se encuentra dentro de una provincia climatica muy lluviosa.
La precipitacién que caracteriza al municipio lo convierte en una de las zonas mas lluviosas del
pais. Los meses mas lluviosos son septiembre, octubre, noviembre y diciembre, con un
promedio anual de 180 dias lluviosos. La humedad relativa oscila entre 80 y 82%. Predominan

los vientos Alisios con direccién Nor-Este.

En el sector de la peninsula predominan los suelos arenosoles o sea suelos arenosos. Dentro del
analisis del suelo ambos terrenos se ubican en términos de suelos de tipo Arenas de Playa. De
igual manera cuentan con los servicios basicos de electricidad, y pertenecen dentro del sistema
de peninsula esta compuesto basicamente por una longitud aproximada de 59 Km. de tuberia

por gravedad y 9 Km. de tuberia por presion.

6.1.2 HOTEL ESCUELA
El terreno asignado para el disefio del Hotel Escuela Municipal estd ubicado en una zona
turistico comercial en el sector norte de la peninsula, se ubica frente la Playa Marejada y
Vacacional. Ubicacién privilegiada para un proyecto de esta indole, ya que cuenta con los
requerimientos necesarios para el correcto de desarrollo de la escuela de hotelerias, asi como el

hotel de 3 estrellas.
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Playa del Faro

CAMAGUEY

94
Venids

llustracion 63. Mapa de Ubicacion del Terreno del Hotel Escuela.

Fuente: Google. (s.f.) [Mapa de Ubicacion, Puerto Cortes], Recuperado de: https://goo.gl/WBRhta

llustracion 64. Fotografia aérea de terreno ubicado en Playa Vacacional

Fuente: [Fotografia de Sergio P]. (2018).

La distancia actual desde el Instituto Franklin Delano Roosevelt que sera uno de los beneficiados
del proyecto, a la actual ubicacion del terreno del Hotel Escuela es de unos 7.7 km segun la

trayectoria para llegar al lugar con un tiempo aproximado de 15 minutos en vehiculo.
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llustracion 65. Mapa de Trayectoria entre el Instituto Franklin Delano Roosevelt al terreno
del Hotel Escuela.

Fuente: Google. (s.f.) [Mapa de Ubicacién, Puerto Cortes], Recuperado de: https://goo.gl/WBRhta
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e PLANTA TOPOGRAFICA DEL TERRENO

Medio dia

llustracion 66. Estudio solar de terreno

Fuente: [llustracion de Angel V & Neda H]. (2018)

Dentro del analisis realizado del terreno para el proyecto del Hotel Escuela se realizé un estudio

de asoleamiento como se puede observar en la llustracion 66, en donde se puede observar el
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comportamiento solar de distintas partes del terreno. Por medio de este estudio se puede
determinar las areas criticas a tratar en cuanto al disefio de la edificacién y el tipo de cubierta,
asi mismo se determina la direcciéon de los vientos con lo cual nos brinda la oportunidad de
determinar la ubicacién y orientacién de las ventanas para el aprovechamiento de la ventilacién

natural.

6.1.2.1 Directrices de disefio

Dentro de las directrices del uso de suelo en la zona segun la Ordenanza Municipal, el terreno

se encuentra ubicado dentro de la zona turistica comercial destinada a hoteleria.

Los elementos verticales y horizontales deberan guardar la estabilidad de los edificios ante
eventos naturales violentos, por lo tanto, se establecerda el debido retiro en la linea de
construccién, la cual serad a partir del limite interno de acera hacia la linea de construccién con

un minimo de 12 metros, quedando en estas areas zonas de estacionamiento y jardineria.

Segun la Ordenanza Municipal de Puerto Cortés, las tipologias arquitectdnicas a seguir en los
comercios turisticos formales dispondran de techos de una, dos o un maximo de tres aguas, a
fin de que exista armonia en las futuras edificaciones. No se permitira en estas zonas estructuras
de mas de tres niveles para comercio. En la zona de restaurante no se permitiran elementos de
concreto en las losas superiores (techos), salvo en los casos donde los propietarios presenten
documentacion que verifique un estudio de suelos que determine la resistencia del terreno vy el
nivel freatico el cual se ubica en este caso del terreno a 60 cm, a fin de evitar hundimientos en el
terreno provocando con ello la inestabilidad del inmueble, lo cual podria ocasionar peligro para

los vecinos y los turistas que frecuenten estos lugares.
Dentro de los parametros de construccion segun el tipo de suelo se encuentran los siguientes;

e Factor de ocupacién maximo: 50%
e Retiro de la playa: 35 metros minimo
e Retiro frontal minimo: 6 metros

e Retiro lateral minimo: 0 metros
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e Retiro posterior minimo: 4 metros

e Altura maxima de edificios: 10 metros.

e Estacionamiento: Un estacionamiento por cada 20 metros cuadrados de construccion.

e Las aceras en su arteria vial tendran un minimo de un metro de ancho con un metro de

area verde, en su perimetro de edificacion tendra un limite de acera de 1.5.

Dentro de las caracteristicas de vialidad el terreno del Hotel Escuela ubicado en la Playa de
Marejada y Vacacional cuenta con una carretera de tierra de una via en la parte de frontal sur
del terreno, dentro del acceso al terreno se puede ingresar cualquier tipo de transporte propio,
en cuanto al transporte publico se puede llegar mediante la ruta de transporte N°2 y mediante

taxi.

llustracion 67. Calle de acceso frente a terreno asignado para Hotel Escuela.

Fuente: [Fotografia de Angel V]. (2017).

llustracion 68. Panoramica del terreno asignado.

Fuente: [Fotografia de Angel V1. (2017).
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llustracion 69. Terreno asignado para el desarrollo del proyecto Hotel Escuela.

Fuente: [Fotografia de Angel V]. (2017).

llustracion 70. Estado de la playa vacacional.

Fuente: [Fotografia de Angel V]. (2017).
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llustraciéon 71. Mapa Vial del Hotel Escuela.

Fuente: [llustracion de Angel V & Neda H]. (2017).
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llustracion 72. Poligono de terreno asignado para Hotel Escuela.

Fuente: Alcaldia Municipal de Puerto Cortés [llustracion]. (2017).
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6.1.3  CENTRO GASTRONOMICO GARIFUNA
El terreno del Centro Gastrondémico se ubica dentro de la comunidad de Bajamar situado
enfrente del mar Caribe. Entre sus colindancias poder encontrar en la parte frontal el Centro de
Reuniones de la Comunidad de Bajamar y la Calle Principal de la zona. El terreno esta ubicado

segun su uso de suelo en una Zona de Desarrollo Turistico

Travesia

Playa de
Mareja y
Vacacional
Playa del Faro ‘acacional

llustracion 73. Mapa de Ubicacion del Terreno del Centro Gastronomico Garifuna.

Fuente: Google. (s.f.) [Mapa de Ubicacion, Puerto Cortes], Recuperado de: https://goo.gl/WBRhta

llustracién 74. Fotografia aérea de terreno ubicado en la comunidad de Bajamar

Fuente: [Fotografia de Sergio P]. (2018).
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llustracion 75. Poligono de terreno asignado para el Centro Gastronomico Garifuna

Fuente: Alcaldia Municipal de Puerto Cortés [llustracion]. (2017).
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llustracion 76. Estudio solar de terreno

Fuente: [llustracion de Angel V & Neda H]. (2018)

El estudio solar realizado para el terreno del Centro Gastronémico Garifuna (Ver ilustracién 76)
se puede prever la incidencia de los rayos solares y como estos afectan al terreno en las
diferentes horas del dia, con este estudio realizado se logrd analizar la direccion de las
corrientes del viento y de esta manera poder determinar la orientacion de los kioscos para el

aprovechamiento debido de la ventilacion e iluminacion natural.

Segun la Ordenanza Municipal de Puerto Cortés, el terreno esta ubicado en una zona que es
considerada potencial para el desarrollo del turismo predominando en el margen de la laguna
de Alvarado las actividades acuaticas y el ecoturismo. En el sector garifuna se contempla el
fomento de las actividades propias de los pobladores de esta zona con el propédsito de

preservar y divulgar su cultura, incentivando las actividades de proteccion al ecosistema.
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llustracion 77. Recreacion de la llegada de los primeros miembros de la etnia garifuna a
Honduras.

Fuente: La Prensa. [Imagen]. (2014). Recuperado de: http://bit.ly/2BryCTB

En la zona de desarrollo turistico se permiten los siguientes usos:

e Usos permitidos en la zona residencial R2 y R3.
e Recreacional (parques tematicos).

e Senderos.

o Areas de descanso.

e Servicio de alimentacion.

Segun la Ordenanza Municipal de Puerto Cortés las nuevas edificaciones en el sector garifuna
deberan de mantener la tipologia predominante tanto en la estructura de techos como de
paredes, las cuales ademas de garantizar la estabilidad del inmueble a través de los elementos
correspondientes, deben guardar en su fachada la unidad arquitecténica para mantener de esta

manera su formacion cultural.

En el terreno del Centro Gastrondmico Garifuna que esta ubicado dentro de la comunidad de
Bajamar cuenta con una calle principal de tierra de doble via ubicada en la parte frontal del
terreno, se debe mencionar que esta es a calle principal de la zona de donde acceden todos los

transportistas a la comunidad de Bajamar.
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llustracion 78. Mapa Vial del Centro Gastronémico Garifuna.

Fuente: [llustracién de Angel V & Neda H]. (2017)

6.14  CULTURA GARIFUNA
Honduras cuenta con 7 etnias, en la cual una de las mas destacadas es la comunidad Garifuna.
El pueblo Garifuna, es uno de los grupos étnicos mas grande que habita en las Costas de
Honduras con una poblacion aproximada de 300,000 habitantes. Estan distribuidos en 22
comunidades ubicadas a lo largo de la Costa Norte Hondurefia, especificamente en los
departamentos de Cortés, Atlantida, Colon, Gracias a Dios e Islas de La Bahia. También hay

presencia Garifuna en las hermanas Republicas de Guatemala, Nicaragua y Belice.

llustraciéon 79. Etnia Garifuna.

Fuente: Wordpress [Imagen]. (2017). Recuperado de: https://jerryhodgson12.wordpress.com
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Los Garifunas, son también conocidos como los garinagu, descendientes de los indios caribe o
"Arawak" y esclavos africanos que naufragaron en la isla de San Vicente en 1635. Estas dos
culturas se entrelazaron y dieron nacimiento a un pueblo que pudo preservar su cultura, lengua,

forma de vivir, tradiciones, costumbre y creencias hasta nuestra época.

~~

o Ubicacion de las Comunidades
Garffunas en Honduras

llustracion 80. Mapa de localizacion de la Etnia Garifuna en Honduras.

Fuente: [Imagen de Neda H]. (2017)

6.1.4.1  Religidn

La Religién que profesa el Pueblo Garifuna es el Dugu, que es una mezcla entre el catolicismo y
creencias de algunas religiones africanas, europeas y Amerindias. Aunque en la actualidad

muchos Garifunas se han convertido a la Religion Catdlica.

6.1.4.2 Idioma

Su lengua es el "Garifuna” una lengua perteneciente a la familia lingUistica Arahuaca que
sobrevivio a muchos afios de persecucion y dominacion de lenguas indigenas. El idioma
Garifuna es hablado por la mayor parte de Garinagu de Honduras y también hablan el espafiol.
A raiz de su procedencia y permanencia por siglos en la Isla de San Vicente la lengua Garifuna es
una lengua mixta que ha sufrido muchos cambios importantes en su estructura morfoldgica.
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6.1.4.3  Arquitectura

Tradicionalmente, las casas se construian de materiales naturales. En donde los hombres de la
comunidad tienen el oficio de cortar palmas de tique como soportes para las paredes y otros
irian a las montafas y recoger paja para el techo. Se cortaba cafa brava para entretejer los palos
tiques. Se amarraban entonces la cafia brava y los troncos tiques con una vifia, conocida como

mimbre en espafol y mibi en garifuna.

Originalmente la choza era de manaca, desde las paredes hasta el techo. Actualmente utilizan la
madera de yagua con manca o lamina en el techo. La casa original garifuna es de palma de
corozo, en donde se construye un armazon de lo que sera el techo y las paredes con trozos o
troncos de arboles y varas. La casa de cafia brava es una modificacion de la casa original

garifuna, ya que esta construida generalmente en lugares donde abunda este material natural.

llustracion 81. Arquitectura Garifuna.

Fuente: HondurasTips [Imagen]. (2017). Recuperado de: https://goo.gl/D3qzCV
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6.14.4 Musica

La musica, el canto y los bailes Garifunas reiinen muchos elementos africanos y Amerindios, los
cuales son una expresion artistica tradicional de su pueblo. Las danzas o bailes generalmente los
realizan en circulo al son de los tambores, caracoles y maracas. Su baile mas representativo es el
baile “Punta”. En el canto y la letra de las melodias Garifunas narra su historia y su conocimiento
del cultivo, la pesca, elaboracion de canoas y la construccién de sus tipicas casas. Las canciones

son cantadas al ritmo de los tambores mientras los presentes bailan por turnos.

llustracion 82. Expresion Musical Garifuna.

Fuente: Wordpress[Imagen] (2017). Recuperado de: https://jerryhodgson12.wordpress.com

6.1.4.5 Vestuario

En su vestimenta tradicional existen vestidos para honrar a espiritus ancestrales y trajes
coloridos para bailes. El reportorio incluye collares de conchas, pafoletas, sayas, enaguas, faldas,
mascaras y muchos colores brillantes. Los accesorios del guardarropa tradicional garifuna
incluyen collares hechos de caracoles de mar y la semilla conocida como Lagrimas de San Pedro.
Muy bien visto es el uso de pafiuelos para cubrir la cabeza y hay una variedad de modos de
amarre dependiendo de la ceremonia o baile. Todo traje, femenino o masculino, estaria
incompleto sin los famosos pantalones bombachos, una especie de pantalén flojo de tela suave
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que llega hasta debajo de las rodillas. Su traje mas llamativo es el usado en el baile

Uanaragawua.

llustracion 83.Traje tipico de baile Garifuna.

Fuente: Wordpress [Imagen] (2017). Recuperado de: https://jerryhodgson12.wordpress.com

6.1.4.6  Gastronomia

La comida tipica Garifuna esta basada principalmente en el uso de raices y tubérculos para su
preparacién. Entre ellos estan la yuca dulce, yuca amarga, camotes, malanga, fiame, también los
platanos, bananos y cocos. Entre las carnes que utilizan estan la de res, cerdo y pollo, gallinas,
pero también la carne de tepezcuinte, iguana, venado, cusuco, guajolotes, mapaches, chancho
de monte y tortugas de agua dulce, tortuga de agua salada, todo esto sin faltar los frutos del

mar; pescado, camarones, caracoles, jaibas, cangrejos, langostas, tortugas, etc.

En la preparacion de los ricos platos de comida tipica garifuna también son indispensables
ingredientes como la harina de trigo, de maiz, arroz y frijoles. Entre comidas, los Garifunas
acostumbran comer una merienda, la que por lo general esta compuesta por una variedad de
panes, postres dulces, atoles, budines y otros, los que son elaborados a base de harina de trigo,

yuca dulce, coco, platanos, bananos, camote, ayote, etc.
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llustracion 84. Sopa de Mariscos.

Fuente: Wordpress [Imagen] (2017). Recuperado de: https://jerryhodgson12.wordpress.com/comidas/

*  Machuca (Hudutu)

*  Donplini * Migou *  Aménu
. _ Ta:gadg_(Tapo:;) " e Bailip . Pagda-bonu *  Katon
P | at' I | OS ﬁic:na:]gdas Be:nsgu(gzc;m‘;:;tg *  Casabe (Ereba) + Traifulu o gefequa * Hardbada
* Marote (MarGmaruti) + Kasard *  Tatbu
con coco) +  Farina +  Pescado Frito *  Kiisis

*  Arroz Dulce

Pan de coco (Fein) * Pan de Maiz (Pan de meisi) * Pan de Banano (Pulanbredi)
Pan enrollado o pan dulce (Bonu) « Pan de camote (peteta) * Arroz con leche (Raisilabu)
Pan duro (Keke) * Pan de ayote (Ponkini)

Caballitos (Kawayitu) * Tableta de coco (Dabuledu)

Pastel de coco » Galleta de Almidon (Salforita)

Atol de mazapan (Gurentu Atol de maiz (Kan-labu) * Atol de yuca (Gurentu gain)

- W Yamichiga o Luba) + Atol de banano (Letu) + Atol de platano maduro (Gurentu
AtOIeS (Adu IU) * Atol de harina con agua (Pulali)  + Atol de camote (Gurentu baruru)
- - * Atol de harina con leche de mabi) * Atol de banano verde (Pluplumaya
/ coco (Ché papi) o giladi)

Tamal de yuca (Dani)
Tamal de guineo (Darasa)
Tamal de maiz

: KE,“? yvala * Fresco de papas (Potato-wine)
* Gifiti : ;
* Chicha (Mdmara)
: Agua de coca * Vino de coyol (cafialafia)
* Siete Tumba

llustracion 85.Comidas y bebidas tipicas de la comunidad Garifuna.

Fuente: [Imagen de Neda H]. (2017)
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En la ilustracion 83, se detalla la variedad de platillos tipicos que poseen las comunidades

Garifunas. La mayor parte de la comida tipica garifuna se elabora a base de coco, tanto para la

preparacién de platos completos, como para postres. También poseen una gran variedad de

ricas bebidas tipicas.

En la tabla 8, se enlistan algunos platillos que cominmente se encuentran en la comunidad

garifuna y que a la vez pueden ser disgustados por los turistas debido a su popularidad y

método de preparacion, incluyendo también la especificacién sus ingredientes y preparacién.

Tabla 8. Recetas de platillos tradicionales garifunas

Platillos

Ingredientes

Preparacion

Machuca

Yuca con
Chicharron

Casabe

Platano verde
Platano Maduro
Sal

Yuca

/| Chicharrén (lonjas de cerdo

bien fritos)
Tomates
Cebollas
Chiles verdes
Chile picante al gusto
Repollo
Sal y pimienta al gusto
Vinagre o jugo de limén

Yuca

En una olla se colocan los platanos maduros y verdes, se
ponen a cocer a fuego lento. Una vez blandos, se retiran
de la cacerola y se introducen en un mortero (utensilio de
cocina para machacar ingredientes). Paso siguiente, con
la ayuda de un pilén se comienzan a triturar los platanos
hasta que se haga una papilla pegajosa. Para tener
finalizado el bocadillo basta con afadirle sal al gusto
para darle sabor.

Se pone a cocer la yuca con un poco de sal hasta que
quede blandita. Se prepara el chilmol picando en
cuadritos y mezclando los tomates, cebolla, chile verdey|
chile picante, sal, pimienta y vinagre o limén. Se pica
finamente el repollo y luego se lava con agua caliente o
helada pero con unas gotas de cloro. La yuca puede
comerse tibia o fria. Coloca pedazos en un plato y le
agrega en orden: repollo,el chilmol y por dltimo los
trozos de chicharrén. Puede hacerse también con pata de
chancho en salsa de tomate en vez del chicharrén o
ambos.

Para hacer el casabe de yuca o pan de yuca, empezamos
pelando la yuca, hasta que esté totalmente libre de piel, y
luego la lavamos. La yuca se ralla y se prensa, dejando
que ésta libere todo el liquido interior, o yare, que resulta
altamente venenoso para el consumo humano. Para esto,
es necesario contar con los utensilios adecuados. Hecho
esto, pasar la pulpa seca de la yuca por un tamiz, hasta
obtener una harina lo méas fina posible, con la que
haremos el casabe. Para elaborar el casabe de yuca,
cubrir una plancha redonda o crepera con una capa de
harina de yuca de unos 3 centimetros, y apretar mientras
el calor hace que la harina de yuca vaya tomando forma.
Cuando tengas una torta consistente, dale la vuelta, Y|
hazla igualmente por la otra cara. Una vez hecho el
casabe de yuca, sécalo al sol o consimelo pronto, con el
fin de que no se eche a perder.
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(Continuacion de tabla 8)

Platillos

Imagen

Ingredientes

Preparacion

Pan de Coco

Atol de Banano

Tamal de Yuca

Chicha

5 libras de harina de pan
2 sobrecitos de levadura
seca
1 cucharadita de azucar
1 taza de agua tibia
3 latas de leche de cocos

Y2 docena de bananos
verdes
rajita de canela
3 litro de leche o

agua azucarada al gusto

Yuca
Carne de res o de chancho
Ajo, cebolla blanca, silantro
y sal al gusto
Manteca de chancho
Huevos cocinados
Hoja de bijao

2 litros de miel,
10 libras de maiz blando en
grano
20 litros de agua
Helecho silvestre al gusto.

Para sacar la leche, se pelan, se muelen y se cuela la
comida del coco. En una taza de agua tibia se disuelven
la levadura con 1 cdita de azlcar y se afiade 1 cucharada
de harina y se mezcla bien. Cuando ha subido la
levadura, se afiade la leche de los cocos y el resto de la
harina con dos cucharaditas de sal. Amase bien la masa
hasta que quede bastante elastica. Si se siente que la
masa queda un poquito dura se puede usar un poco del
agua de los cocos para suavizarla. En un traste bien
grande, bien engrasado, se pone la masa. Dar vuelta a la
masa para que quede completamente engrasada. Se
tapa con una manta y se pone en un lugar caliente para
que suba. Dejarla subir mas del doble, entonces amasarla
otro poco y formar los pancitos; poniéndolos en unas
cazuelejas engrasadas para dejar subir otro poco antes
de hornear. Hornear a 375F o 30 minutos o hasta que
estén dorados.

Los bananos se pelan debajo del chomo y se lavan en
forma simultdnea para evitar que la sustancia lechosa que
expele quede en las manos de quien lo prepara. Una vez
pelados se cortan en pedacitos o cuadritos y se cocinan
con canela. Tras el cocido se lician y se les agrega leche,
azucar, canela entera y se vuelve a hervir.

Cocinamos la yuca y la amasamos en caliente. Moler |
cocinar la carne con el ajo, cebolla blanca, cilantro y sal al
gusto. A la masa agregar el refrito |
mezclamos. En la hoja de bijao colocar un poco de la
masa de yuca y en la parte central colocamos la carne
con un pedacito de huevo cocinado. Doblamos las puntas
de las hojas hacia adentro, y ponemos los tamales en la
olla para cocinar cocinar por unos 10 minutos. Se
recomienda poner en la masa de yuca bastante jugo de
carne para que los tamales salgan suaves.

caldo del

Se muele el maiz, a esta masa se agrega un poco de miel
y agua, de manera que quede bien remojada. Se pone en
una olla preferiblemente de barro por 15 dias para que
se fermente. Se muele de nuevo y se agrega mas agua
miel hasta obtener una masa suave, luego se hacen unas
bolas con la masa y se perforan con los dedos formando
una cruz. Se cubre el fondo y las paredes de una olla de
barro con hojas de helecho silvestre y se llena de agua
con cuidado de no mover las hojas de helecho. Se
colocan las bolas a cocinar por 12 horas a fuego muy
lento, agregue agua si es necesario; se cuela e incorpora,
a la mazamorra que resulte, agua fresca hervida y miel.
Se tapa la olla y se deje fermentar por diez dias
afadiéndole diariamente un poco de miel, revuelva para
que se disuelva. Una vez esté lo suficientemente
fermentada la mezcla, refrigere y sirva bien fria.

Fuente: [Tabla de Angel v & Neda H]. (2017) Elaboracion basada en: Blog de Honduras Tips - Garifunas
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6.1.4.7  Utensilios
Dentro la variedad de utensilios utilizados por la etnia Garifuna para el desarrollo de sus
comidas se encuentra el método de preparacion del pan de yuca conocido como casabe el cual
representa un componente esencial para la dieta garifuna. Tradicionalmente, las mujeres
trabajan en grupo para preparar el casabe: pelan la yuca, la rayan en rayadores de madera con
incrustaciones de piedra, y luego exprimen la ruguma o culebra para extraerle el jugo venenoso.
Una vez seco, lo ciernen, dejando una harina muy fina. Cocinan las grandes tortillas sobre un

comal metalico.

llustracion 86. Preparacion artesanal de Ruguma.

Fuente: J.F Nieto [Imagen]. (2017). Recuperado de: https://goo.gl/bGRFdL

llustraciéon 87. Refilado del Casabe.

Fuente: J.F Nieto [Imagen]. (2017). Recuperado de: https://goo.gl/bGRFdL
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6.1.5 DIAGNOSTICO DE LA INFRAESTRUCTURA ACTUAL DEL INSTITUTO FRANKLIN DELANO ROOSEVELT
Se toma como referencia para diagndstico el instituto Franklin debido a que es la Unica
institucién que cuenta con modalidades de estudio enfocadas al sector turismo en Puerto
Cortés y también sera beneficiado con la construccion del Hotel Escuela ya que ellos no cuentan
con las instalaciones necesarias en calidad y cantidad para dar abasto a toda la poblacion

estudiantil.

El Instituto Franklin Delano Roosevelt es un centro educativo ubicado en la ciudad de Puerto
Cortés, surgid en 1945 como un centro educativo de caracter privado, para 1965 el Instituto
adquiere caracter semi-oficial al conseguir una subvencién del Estado y en 1981 se constituye

en un centro de caracter Oficial.

El instituto esta ubicado en la carretera CA-13, salida hacia el municipio de Omoa, Cortés.

llustracion 88. Mapa de ubicacion Instituto Franklin Delano Roosevelt.

Fuente: Google. (s.f.) [llustracién], Recuperado de: https://goo.gl/WBRhta

Actualmente cuenta con una poblacién estudiantil de mas de 3500 alumnos, distribuidos en

jornadas matutina, vespertina y modalidad a distancia los fines de semana. (Zuniga, 2017)
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El instituto cuenta con las siguientes modalidades de estudio:

¢ Ciclo comun

e Administracién Hotelera

e Administracion de empresas

e Contaduriay finanzas

e Bancay finanzas

e Construcciones metalicas

e Bachillerato en ciencias y humanidades
e Salud y nutricién comunitaria

e Bachillerato en cooperativismo

e Bachillerato en secretariado

Enfocdndonos principalmente en la carrera de Administracion Hotelera, por ser este el campo

relacionado directamente con el turismo.

La carrera Bachillerato Técnico Profesional con el nombre de Administracion Hotelera se crea en
el afo 2014, debido a la demanda de estudiantes existente en la region. Actualmente hay dos

secciones con un total de 58 alumnos, una seccion de 26 alumnos y otra de 32 alumnos.

Segun la (Secretaria de Educacidn, 2015) en la programaciéon académica de la carrera de
Administracion Hotelera del Instituto Franklin Delano Roosevelt se encuentran las siguientes

asignaturas:

e Matematica aplicada

e Fisica aplicada

e Lenguay literatura

e Ingles técnico

e Eticay orientacion Profesional

e Animacién turistica

e Técnicas de operacion de recepcion y reservacion
e Prevencion de riesgo primeros auxilios

e Mercadotecnia
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e Consejeria y centros de negocios

e Organizacién del trabajo

e Proyecto y presupuesto

e Legislacion

e Informacion turistica

e Planificacion y control del area de alojamiento

e Técnicas de lavanderia y atencion de areas publicas
e Gestidn de habitacion

e Ventas y manejo de cajas en recepcion

Como instituto gubernamental se ha hecho el esfuerzo para que la parte practica se haga en un
area llamada “Laboratorio de hoteleria y turismo”, la cual comprende las areas basicas de un
hotel y a través de esta aula-laboratorio los estudiantes puedan hacer una vinculacién directa de

lo que es la teoria y la practica.

Area

Habitacion Pedagogica
Bodega

Cocina Pedagdgica
Area de estantes

Area de bar y recepcion
Area de teoria

o|o|e|w|lw]=|z

Area exterior

i
R —] - R

Acera

llustracion 89. Esquema de distribucion de laboratorio de hosteleria y turismo.

Fuente: [llustracion de Angel V]. (2017).
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En la actualidad las instalaciones con las que el instituto cuenta carecen de las condiciones para
el correcto desarrollo del aprendizaje escolar. Las condiciones de los espacios fisico existentes

no cumplen con las normativas ni especificaciones adecuados para su correcto funcionamiento.

La distribucion arquitecténica de la actual aula-laboratorio no es funcional ya que hay
demasiadas areas concentradas en un mismo espacio, ademas de las malas condiciones del

equipo, instalaciones, pisos, techo y demas elementos dentro.

También el tamafio del Unico espacio con el que se cuenta para impartir clases no cumple los
requisitos establecidos segun las Normas y estandares para las construcciones escolares de la

UNESCO.
- Paredes

Las paredes son de ladrillo pintado, en muchas zonas se observan dafios por humedad y debido
a esta situacidon estan apareciendo hongos que pueden llegar a ser muy perjudiciales para la

salud de los alumnos.

llustracion 90. Daios en paredes por humedad.

Fuente: [Fotografia de Angel V1. (2017).
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- Losa

La losa de cubierta estd en muy malas condiciones, no se realiz6 un buen trabajo de
impermeabilizacién por lo que cuando llueve se filtra agua dentro de las instalaciones, problema
muy grave ya que esto debilita la estructura y causa dafios en los equipos al entrar en contacto

con el agua.

llustracion 91. Estado actual del techo utilizado en aulas.

Fuente: [Fotografia de Angel V]. (2017).

- Piso

El piso presenta cierto desnivel y grietas en varias zonas del laboratorio, el mosaico se ha
desgastado y necesita ser sustituido por un piso nuevo y adecuado segun el area que se

encuentre.

llustraciéon 92. Piso de laboratorio en mal estado.

Fuente: [Fotografia de Angel V]. (2017).
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- Cocina

El cielo falso del area de cocina estd muy dafiado debido a las filtraciones del techo, presenta
humedad y mohos que solamente se puede atacar cambiando el material. La cocina no cuenta
con el equipo, ni la cantidad necesaria para las practicas de las diferentes clases que se imparten.

El equipo con el que se cuenta esta desgastado y en malas condiciones.

llustracién 93. Area de cocina.

Fuente: [Fotografia de Angel V1. (2017).

llustracién 94. Area de bar y recepcién.

Fuente: [Fotografia de Angel V1. (2017).
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6.1.6  DIAGNOSTICO DE LA INFRAESTRUCTURA ACTUAL DE LA ESCUELA TALLER MUNICIPAL
El proyecto de la Escuela Taller Municipal de Puerto Cortés se desarrolla en el marco del
Programa Nacional de Escuelas Taller (PNET), orientado a mejorar la empleabilidad de las y los
jovenes en formacion y egresados en las distintas areas técnicas. El Proyecto trabaja los
componentes de: desarrollo del proceso educativo, monitoreo, seguimiento, sostenibilidad y

coordinacion interinstitucional. (CONEANFO, 2015)

Ubicado en las afueras de Puerto Cortés, en la colonia El Chile, carretera CA-13 a 7.1 kms del

centro de la ciudad.

llustracion 95. Ubicacion Escuela Taller Municipal.

Fuente: Google. (s.f.) [llustracion], Recuperado de: https://goo.gl/WBRhta

Este centro de educacion no formal esta orientado par jévenes de escasos recursos econémicos,

problemas sociales. Se trabaja en coordinacién interinstitucional con:

e Municipalidad de Puerto Cortes,

e Camara de Comercio e Industrias de Cortes y Omoa
e CEPUDO

o INFOP
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La Escuela Taller desarrolla procesos de formacion en diferentes modalidades, periodos,

curriculos y personas beneficiarias entre los cuales tenemos:

e Soldadura

e Albaiileria

e Talleres o cursos de electricidad

e Talleres o Curso de soldadura en posicién plana

e Talleres o Curso del area de albafiileria (Bloques, columnas y balastros)
e Taller de mesero

e Guia turistico

e Mantenimiento de hoteles

e Jardineria

e Recepcionista de hotel

e Camareros

Las instalaciones actuales solamente tienen aulas didacticas para los talleres de electricidad,
soldadura y albafileria. Los cursos relacionados con el sector turismo son impartidos en hoteles
y restaurantes del Puerto, ya que no se cuenta con un espacio adecuado para la imparticion de

clases de esta rama.

llustracion 96. Acceso a Escuela Taller Municipal.

Fuente: [Fotografia de Angel V1. (2017).
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Bodega

llustracion 97. Esquema de distribucion Escuela Taller Municipal.

Fuente: [llustracion de Angel V]. (2017).

La edificacion es relativamente nueva, pero no cuenta con las areas necesarias para el desarrollo
de las actividades enfocadas al sector turismo. Las clases practicas de bartender, guias turisticos,
y meseros se realizan en hoteles y restaurantes de la ciudad, creando dificultades ya que a la

empresa privada no siempre quiere prestar sus instalaciones para la realizacion de las practicas.

La inexistencia de las areas destinadas al sector turismo hace de caracter urgente la necesidad
contar con un espacio correctamente acondicionado para poder desarrollar todas las

actividades académicas relacionadas al tema.
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llustracion 98. Aula de clase.

Fuente: [Fotografia de Angel V]. (2017).

llustracion 99. Bodega de materiales.

Fuente: [Fotografia de Angel V]. (2017).

llustracion 100. Taller de soldadura.

Fuente: [Fotografia de Angel V]. (2017).
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llustraciéon 101. Taller de soldadura.

Fuente: [Fotografia de Angel V]. (2017).
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6.1.7  DIAGNOSTICO DE LA INFRAESTRUCTURA ACTUAL DE LA COMUNIDAD DE BAJAMAR

Playa de
Mareja y
Vacacional
Playa del Faro

llustracion 102. Ubicacion de la Comunidad de Bajamar.

Fuente: Google. (s.f.) [Mapa de Ubicacion, Puerto Cortes], Recuperado de: https://goo.gl/WBRhta

A 78 metros sobre el nivel del mar y a nueve kilémetros del centro urbano de Puerto Cortés se
encuentra esta comunidad compuesta por 3,088 habitantes en su mayoria garifunas.
Actualmente para el ingreso a la comunidad se ingresa por una Unica calle que es conocida
como la calle principal ya que esta igual conecta con la comunidad de Travesia, la condicion de
la carretera no es 6ptima ya que actualmente es una carretera de tierra. Tampoco se cuenta con
algun tipo de sefalizacion que indique cuando se haya ingresado al sector de la comunidad

garifuna de Bajamar.
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Mujeres, 665

llustracion 103. Diagrama Poblacional por sexo en la Comunidad de Bajamar.

Fuente: [llustracion de Neda H]. (2017). Elaboracion basada en: Estadisticas INE (2013)

llustracion 104. Comunidad de Bajamar 1 Calle.

Fuente: [Fotografia de Neda H]. (2017).
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llustracion 105. Iglesia de Bajamar.

Fuente: [Fotografia de Neda H]. (2017).

llustracion 106. Comunidad de Bajamar.

Fuente: [Fotografia de Neda H]. (2017).
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Dentro de la comunidad de Bajamar se encuentran una serie de edificaciones para uso de los
habitantes como el centro de reuniones comunal que se ubica enfrente de la calle principal de
ingreso a Bajamar, en el otro extremo de la calle con vista al mar se ubican pequefios kioscos de
comida construidos con los mismos materiales de la zona aunque sus condiciones de
infraestructura no se encuentran en éptimas condiciones, tanto la comunidad, como los
espacios de venta y comercializacion cuentan con todos los servicios basicos. Dentro de la
arquitectura que se encuentra en la zona pudimos observar viviendas construidas con
arquitectura vernacula de la zona las cuales estas se acondicionan al clima del lugar, pero estas
viviendas carecen de una correcta infraestructura basica. De igual manera se encuentran
viviendas construidas con materiales comunes de encontrar en el mercado como los bloques de

concreto y lamina de aluzinc.

llustracion 107. Escenario de la Comunidad de Bajamar.

Fuente: [Fotografia de Neda H]. (2017).
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llustracion 108. Kiosco de Venta de Comida en las Playas de Bajamar.

Fuente: [Fotografia de Neda H]. (2017).

llustracion 109. Comunidad de Bajamar.

Fuente: [Fotografia de Neda H]. (2017).
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Dentro de la comunidad garifuna de Bajamar se pueden encontrar diversos materiales utilizados
para la construcciéon de viviendas y edificaciones. En las llustraciones 109 y 110 se pueden
observar graficos en los cuales se adjuntan los porcentajes de materiales mayormente utilizados
para la construccion actualmente dentro de la comunidad de Bajamar, predominando el ladrillo

rafén para la construccién de las paredes y la ldmina de asbesto como material para el techo.

De la misma manera observando que los materiales tradicionales utilizados por los garifunas

como el bahareque, madera, palo o cafio son los menos empleados por la comunidad.

Ladrillo rafén

Piedra rajada o cantera

Blogue de cemento o concreto
u Adobe

Madera

Bahareque
Palo o cafia
Material de desecho

Otro

llustracion 110. Materiales utilizados para infraestructura dentro de la comunidad de
Bajamar.

Fuente: [llustracion de Neda H]. (2017). Elaboracion basada en: Estadisticas INE (2013)

136



m Teja de barro
® Lamina de asbesto
= Lamina de zinc
= Concreto
u Madera
Material de desecho
Ldmina de aluzinc

Otro

llustracion 111. Materiales utilizados para cubierta de techo.

Fuente: [llustracion de Neda H]. (2017). Elaboracion basada en: Estadisticas INE (2013)

llustracion 112. Tipologia de Vivienda en Bajamar

Fuente: [Fotografia de Neda H]. (2017).

137



Dentro de sus actividades del dia a dia comienza a las 4 de la mafiana. Las mujeres se levantan a
preparar el pan de coco que hornean durante la mafiana y también alistan los vestidos que
confeccionaron la noche anterior. Los hombres empiezan a agruparse para iniciar la pesca en
grupo. La desembocadura del rio Ulta es un depdsito natural asediado por los pescadores
garifunas, que cuando el tiempo esta a su favor logran llevar a casa mas de 200 pescados, entre
los que destaca el robalo. Cabe destacar que gran parte de la gente de la comunidad vive de las
remesas que envian familiares en los Estados Unidos, no hay muchas fuentes de empleo, por lo

gue la época de semana santa es para los vecinos una fuente de ingresos extra.

M Directores Generales

@ Profesionales Cientificos e Intelectuales
H Tecnicos Profesionales de Nivel Medio
[ Personal de Apoyo Administrativo

B Trabajadores de los Servicios y
Vendedores de Comercios y Mercados

m Agricultores y Trabajadores Calificados
Agropecuarios Forestales y Pesqueros

m Oficiales, Operarios y Artesanos de Artes
Mecanicas y de otros oficios

Wl Operacion de Instalaciones y Maquinas y
Ensambladores

m Ocupaciones Elementales

llustraciéon 113. Tipos de Ocupaciones de la Poblacién de Bajamar.

Fuente: [llustracion de Neda H]. (2017). Elaboracion basada en: Estadisticas INE (2013)
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llustracion 114. Canoa utilizada para la pesca en Bajamar.

Fuente: [Fotografia de Neda H]. (2017).

llustracion 115. Montaje de Redes de Pesca.

Fuente: [Fotografia de Neda H]. (2017).
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Esta pequefia comunidad fundada en 1837 ha comenzado a ver el desarrollo en los ultimos
cuatro afos. Desde un centro de salud, que ahora cuenta con centro odontolégico, hasta centro

de educacion basica, que alberga a 800 estudiantes.

llustraciéon 116. Centro Comunal de Bajamar.

Fuente: [Fotografia de Neda H]. (2017).

llustracion 117. Iglesia de Bajamar

Fuente: [Fotografia de Angel V]. (2018).
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Dentro de la comunidad garifuna de Bajamar se puede observar que aln conservan su cultura

tradicional ancestral, lastimosamente pocos grupos de habitantes garifunas dentro de la zona le

han sacado provecho a esto.

Segun el estudio realizado podemos encontrar la siguiente problematica:

Falta de recursos financieros para desarrollar proyectos que involucren la mayoria de los
atractivos turisticos y culturales de la zona, ya que la mayoria de los proyectos son
realizados por la municipalidad.

Malas condiciones de la infraestructura vial.

Condiciones limitadas del transporte publico.

No hay lugares para hospedaje.

Inexistencia de centros de recreacién.

Limitados conocimientos sobre historia de la etnia garifuna.

Limitados conocimientos sobre cultura.

Falta de apoyo institucional sobre desarrollo urbano, ya que, en épocas lluviosas
(temporada de invierno), el turismo en la zona es minimo.

Falta de empleo, en dicha zona se encuentran varios atractivos naturales y culturales que
brindandoles la debida atencién podrian convertirse en gran medida en el medio de

subsistencia de sus habitantes.

Logrando el aprovechamiento de la gastronomia y cultura de la comunidad de garifuna se

realiza el planteamiento de la siguientes recomendaciones y propuestas en vista al analisis

realizado:

Acondicionamiento de la infraestructura vial para el ingreso a la comunidad, de igual
manera la implementacion de medios de transporte que faciliten la llegada de los
turistas desde el centro de Puerto Cortes hacia Bajamar y las diferentes comunidades
garifunas.

Concientizacion y preparacion sobre los recursos naturales e historia de la etnia garifuna
a los pobladores de la comunidad de Bajamar para brindar un mejor servicio a los

turistas y asi lograr dar a conocer la importancia de su cultura.
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Desarrollo de proyectos de areas de recreacidon y espacios culturales para brindar una
variedad de servicios y experiencias a las turistas, proporcionando también un beneficio
econdmico a la comunidad.

Diseho de una variedad de tipologias de kioscos para el aprovechamiento y

demostracion de la gastronomia garifuna.

— Desarrollo de kioscos demostrativos para brindar la experiencia al turista de poder
conocer, observar y aprender los métodos de preparacion culinarios y de igual
manera poder conocer la historia sobre la creacion de los diferentes platillos y
degustacion de los mismos.

— Desarrollo de kioscos destinados a la venta de diferentes postres y bebidas de la
cultura garifuna, de igual manera crear espacios destinados a la venta de artesanias
realizadas por la misma comunidad.

Disefio de un espacio destinado a la demostracién de los diferentes bailes y expresiones

culturales de la comunidad garifuna.

Implementacién de espacio destinado al publico, como ser un area de sanitarios y

duchas para los turistas.

Creacion de un programa de limpieza para la playa de Bajamar y concientizacion sobre el

uso de desperdicios e implementacion de reciclaje de basura dentro de la comunidad

para brindar la mejor experiencia agradable al visitante.

Creacion de espacios dedicados al hospedaje para los turistas que lleguen a la zona de

Bajamar.

142



VIl. PROPUESTA ARQUITECTONICA

7.1 PROGRAMA ARQUITECTONICO

El desarrollo, crecimiento y transformacion que se ha generado en Puerto Cortés durante los

ultimos afios ha aumentado la demanda en los servicios turisticos.

Ante éste desarrollo se puede concluir segun el estudio realizado la necesidad del disefio y
ejecucion de los proyectos denominados Hotel Escuela y Centro Gastronomico Garifuna para

poder solventar ésta carencia que actualmente el municipio de Cortés y Bajamar posee.

Este programa de necesidades se obtuvo en base a la informacién bibliografica de Hoteles y
Hoteles-Escuela de la Region y visitas de campo a las instalaciones complementarias, también
toma como base a los requisitos técnicos para disefio de hotel 3 estrellas (Instituto Hondurefo
del Turismo, 2006), arquitectura de la zona garifuna, se tomaron en cuenta los referentes
internacionales y nacionales, y las entrevistas realizadas a los profesionales empapados del tema
entre los cuales tenemos a la encargada de las etnias de la zona garifuna y la lider de la mujeres
emprendedores garifunas de Bajamar, se determind cudles son los espacios necesarios y

dimensiones minimas para el disefio de un Hotel Escuela y un Centro Gastrondmico Garifuna.
Este el resultado del analisis de los capitulos anteriores de este documento.

Dentro el desarrollo del programa arquitectonico se aplico 9 criterios y necesidades funcionales
que deberan requerir los proyectos para su desarrollo dependiendo de la capacidad con la cual

contara cada uno.

1. Segun la tipologia de hotel que se estara empleando para el disefio del proyecto y segun
la norma turistica salvadorefia se tomara como base de disefio una capacidad de 51
habitaciones ya que es un mediano hotel. (Véase Tabla 2)

La poblacion estudiantil con la que se cuenta actualmente es de 58 alumnos.

Areas destinadas para impartir talleres culinarios.

Areas destinadas a talleres y aulas didacticas para impartir los diferentes cursos.

vk~ won

Areas destinadas dentro del hotel para diferentes actividades para el esparcimiento de

los huéspedes.
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6. Area de cocina general dentro del hotel y cocina pedagdgica dentro de la escuela para la
practica de los estudiantes.

7. Dentro del Centro Gastronémico Garifuna se debera contar con areas de duchas y bafios
para los turistas.

8. Areas de comedor cerca de los kioscos de venta de comida

9. Area de escenario para la demostracién de los diferentes bailes tipico de la zona y

actividades.

Para el Hotel escuela:

Tabla 9. Programa Arquitectonico Hotel Escuela.

Programa Arquitectdnico Hotel Escuela
Zona | Sub Zona Espacio Cantidadde | -, cam2 [Totalde m2| SubTotal |  Total
Area Espacios
Acceso para vehiculos o motor lobby 1 - =
E o Acceso Peatonal 1
2 = - - 1000
E = Estaciu:unamientu:u 1 700 700
o Area de Buses y Taxis 1 150 150
Acceso de Servicio 1 150 150
Lobby 1 35 35
Acceso Principal 1 2 2
z  |Registro 1
B E Sala de Espera 1 105.45
E Oficina de Turismo 1 2.43 8.45 1426.45
= Sanitarios 2 75 50
é Restaurante 1 160 160
8 Lobby Bar 1 50 50
= & |Cocina 1 26 26
‘Er Alimentos Calientes 1 24 24
= Alimentos Frios 1 24 24 371
E Cuartos Frios 1 a 8
2 |Bodega 2 3 16
Almacen General 1 2 2
Control de Estudiantes y Empleados 1 5 5
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(Continuacion de tabla 9)

Zona | Sub Zona Espacio Cantidad de | 2 m2 SubTotal | Total
Area Espacios
Salon de Eventos 1 371.78 371.78
Sanitarios 1 25 25
Sala de Juntas 1 40 40
Escalera Principal 1 20 20
o Escalera de Servicio 1 15 15
:g Area de Carga y Descarga 1 20 80
g Cuarte de Maguinas 1 50 50
= Bodega 1 22 22 n4.78
= Control de Acceso y Salida 1 g &
o Bodega de Ama de Llaves 1 2 a
Cuarto Eléctrico 1 8 a
Cuarto Hidraulico 1 25 25
Lavanderia 1 7 7
Limpieza 3 7 21
Bodega 2 7 14
o = Oficina Gerente y Contador 1 .45 8.45
= E Vestibulo 1 15 25 299203
g ki 34.75
E Sala de Juntas 1 73 73
< Cuarto de Archivos 1 ] 7]
é = Locales Comerciales 13 18 54
E 2 —  |Sanitarios 1 25 25 82
= J Bodegas 1 3 3
2 Piscina 2 250 500
E Asoleadores 1 80 80
S |ardines 1 300 300 1430
oy ; . 1
i Area de Recreacion 30 50
i Habitacion Triple 8 35 280
= % Hahitacion Doble 4 30 120
2 = Habitacion discapacitados 1 30 30 7305
E = Habitaciones Sencilla 5 28.5 142.5
£ |Habitacion Cuadruple 4 35 140
Area de Servicio 1 12 18
5 Acceso Vehicular 1 -
E Acceso Peatonal 1 - 20
; 3 < Acceso de Servicio 1 20
a &= o Entrada Principal 1 40 40 153.3
o =z a Oficina de Informacién 1 6.3 6.3 723
z Recepcion 1 7 7 o
= Sala de Espera 1 20 20
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(Continuacion de tabla 9)

Zona | Sub Zona Espacio Cantidad de | o m2 SubTotal | Total
Area Espacios
- Coordinacion- Dirreccion 1 6.45 6.45
2 Orientacién 1 643 6.45
g E Secretaria 1 .45 6.45 38.25
2 E Contador 1 6.45 6.45
= Sanitarios 2 3 &
Enfermeria 1 6,45 6b.45
Aula Comun 4 40 160
Aula de Computo 1 &0 &0
Aula Didactica 4 an 320
Taller de Reposteria 1 100 100
é é - Taller de Panaderia 1 100 100
o 3 3 Taller de Bartender 1 100 100 1188 1302.25
0 =S Taller de Cocina 1 100 100
= Cocina Didactica 1 103 103
Salén de Juntas 1 40 40
Sanitarios 2 25 50
Comedor 1 55 55
o Area de Carga y Descarga 1 20 20
é g Bodega 1 0 10
E '-E Contro de Acceso y Salida 1 B ] 76
E = Cuarto Eléctrico 1 g 8
& 8 |Cuarto Hidraulico 1 25 25
= Lavanderia 1 7 7

Fuente: [Tabla de Angel V & Neda H]. (2017).
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Para el Centro Gastrondmico Garifuna:

Tabla 10. Programa Arquitectonico Centro Gastronémico Garifuna

Programa Arquitectonico Centro Gastronémico Garifuna

Zona Espacio Area m2 Sub Total Total
0 Corredor -
S ) 100
£ Kiosco Central 100
Kiosco Gastrondémico
Cocina 20
g Comedor 14
0 Kisoco Demostrativo Gastrondmico
5 . 90 218
= Cocina 20
w
R Area de Demostracion Culinaria 7
Comedor 14
Kiosco de Venta 15
= Sanitarios 25
2 28
] Duchas 3
(V]

Fuente: [Tabla de Angel V & Neda H]. (2017).

7.2 MATRIZ DE RELACIONES FUNCIONALES

La elaboracién de la matriz de relaciones funcionales contribuye a la relacion entre todos los
espacios que conforman el proyecto arquitectdnico. La matriz se desarrolla con un conjunto de
filas y columnas en formato de interseccion, se compone divido en tres partes, en la cual se
colocan los espacios del proyecto y por medio del cual se relacionan entre si todos los espacios

gue conformaran.

La matriz de relaciones funcionales se desarrollé con el objetivo de poder entender la
importancia de relacion entre los diferentes espacios que componen el proyecto, en todo caso
se establece como una guia entre las relaciones funcionales y no funcionales que comprendera

cada érea.
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HOTEL

Acceso Vehicular

Acceso Peatonal

Estacionamiento

Area de Buses y Taxis

Acceso de Servicio

Restauranie!

B

Sanitarios

Acceso Loby

Acceso Principal

|Entrada de Equipaje

Registro

Sala de Espera

Oficina de Turismo

Restaurante

Lobby Bar
Cocina

Servdios

Servicos Ganerdes

Amade Senice

Administacion
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llustracion 118. Matriz de Relaciones Funcionales del Hotel Escuela.

Fuente: [Imagen de Neda H, Angel V]. (2017)
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Corredor

Kiosco Central i
Kiosco Gastrondmico ,\j < P
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Comedor P '/\4 Ponderacion
Kiosco Demostrativo Gastrondmico \4 S 2«; <4/\ —_—
Cocina >4/“_\4 /_ XS 2 /2\_ Relacion Necesaria
Comedor A “_\ ot

Area de Demostracion <4 Relacion Deseable

Kioscos de Venta
Sanitarios
Duchas

llustracion 119. Matriz de Relaciones Funcionales del Centro Gastronomico Garifuna.

Fuente: [Imagen de Neda H & Angel V]. (2017)

7.3 DIAGRAMA DE RELACIONES FUNCIONALES

Seguidamente de la elaboracion de la matriz de relaciones funcionales se procede al desarrollo
del diagrama de relaciones funcionales el cual cumple con el objetivo de estructurar las
relaciones entre cada espacio, en donde se estructurard segun sus secuencias, recorridos y
funciones. Dentro de la elaboracion de éste diagrama se puede observar las relaciones y flujos

de comunicacién que se encuentran en cada area de los dos diferentes proyectos a desarrollar.

Con el desarrollo de estas dos herramientas de trabajo se logra a proceder al desarrollo del
disefio arquitectonico de los proyectos ya que se establece una base sélida de conexién de
espacios que sustentara la distribucion arquitectonica del Hotel Escuela y el Centro

Gastrondmico Garifuna.
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Acceso

Acceso de Estacionamiento Vehicular =— Peatonal Acces?_de
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Acceso 5
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maniobras General R 5
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Cocina Bar/ -
Hotel Restaurante ing Sanitarios Almacén
‘e Maantenimiento |
Anden de carga
' y descarga
I Patio de
Lavanderia maniobras
llustracion 120. Diagrama de Relaciones Funcionales del Hotel Escuela.
Fuente: [Imagen de Neda H., Angel V.]. (2018)
Kiosco de Eventos Kiosco de Eventos Kiosco de Eventos
Kioscos Kioscos .
Gastronémico Gastronémico R
e Kioscos Kioscos 7
Servicio Gastrondmico Cashonsmica Area de Playa
| Demostrativo Demostrativo Dunlhas
. e ]

Sanitarios

Sanitarios

llustracion 121. Diagrama de Relaciones Funcionales del Centro Gastronémico Garifuna.

Fuente: [Imagen de Neda H & Angel V.]. (2018)
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7.4DISENO

En este apartado se encuentra las respuestas formales, funcionales y tecnoldgicas obtenidas
después del desarrollo de los capitulos anteriores, conceptualizando el proyecto y realizando el
diagnéstico (como se establecid en la metodologia) el cual se concluye con las siguientes

propuestas arquitectonicas.

741  HOTEL ESCUELA
Para el disefio del Hotel Escuela fue asignado un terreno cuyo poligono con orientacion de este
a oeste en el eje largo, serd una de las principales condicionantes para definir la configuracién
de la planta. Se propone una tendencia de disefio de caracter Unico, que se destaque entre las
demas edificaciones ya disefiadas en el complejo urbanistico, el tipo de arquitectura escogida
para el disefio es contemporaneo, sin olvidar las raices del pueblo portefio se propone la
utilizacién de cubiertas de manaca, con el objetivo de mantener viva la cultura garifuna de la
zona ya que ese es uno de los métodos constructivos utilizados por ellos. Creando espacios
agradables y contemplativos con vista hacia las diferentes playas del sector, incorporando
materiales modernos y amigables con el medio ambiente que cautiven la atencion del

espectador y aporten calidez a la edificacion.

Dentro del concepto a utilizar para la elaboracion del diseiio se tomé como base la arquitectura
garifuna de la zona en donde se logra apreciar no solo su cultura pero de igual manera todos
los elementos arquitectonicas que se puede obtener como los colores, los materiales de
construccion y de igual manera sus métodos de construccion, logrando de esta manera poder

crear un disefio que sea representativo de la cultura de la zona del municipio de Puerto Cortés.
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Para poder optar a una futura expansién se propone la ubicacién del complejo en el centro del

terreno, ya que este es lo suficientemente grande como se muestra en la ilustracion 122.

llustracion 122. Ubicacion de complejo en terreno.

Fuente: [Imagen de Neda H., Angel V.]. (2018)

7411 Relaciéon de areas

Para el correcto funcionamiento del establecimiento y mantener la privacidad de los turistas que
lleguen a hospedarse a la parte del hotel se propuso dividir el complejo en tres médulos:
- Modulo A: escuela y talleres

- Modulo B: auditorio para uso tanto del hotel como de la escuela

- Moddulo C: hotel

x el e ‘ )
ARERENERRNN % LLLELEEE L] \\guﬂ ERRTEARNRENENE

llustracion 123. Division de areas hotel escuela

HEH

<f
L]

Fuente: [Imagen de Angel V.]. (2018)
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Tabla 11. Area construida por médulo

Médulo Area (m2) Porcentaje
A 1,625.87 52.66
B 371.78 12.04
C 1,089.95 35.30
Total 3,087.60 100%

Fuente: [Tabla de Angel V., Neda H.]. (2018).

En la ilustracién 124 se puede observar con una gréfica los porcentajes de ocupacién del area total

construida del proyecto, incluyendo areas exteriores y estacionamientos.

Hotel
17%
Obras
. Escuela
ext:;;res ' ‘ 10%
Estacionami
ento
28%

llustracion 124. Relacion de ocupacion

Fuente: [Tabla de Angel V., Neda H.]. (2018).

En relacién al terreno, el complejo ocupa el 38% del mismo, como se muestra en la ilustracién 125.

Area
ocupada
38%

Area sin
construir
62%

N

llustracién 125. Area construida en relacién al terreno

Fuente: [llustracién de Angel V., Neda H.]. (2018).
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De igual manera adoptando el concepto de la cultura e arquitectura garifuna para el disefio del
proyecto del Hotel Escuela se eligio una paleta de colores de la marca de Sherwin Williams que
lograra representar la alegria y distincion de la cultura garifuna y de la mismo forma la calidez y
armonia del paisaje tropical en que él se encuentra el proyecto. Respetando de la misma manera
los requisitos para el disefio de aulas para el destino de la ensefianza de los alumnos dentro del
complejo se tomd en consideracién una tipologia de colores suaves pero que al mismo tiempo

contribuyan para el mejoramiento de ensefianza dentro del espacio.

Mandarin Rapture Blue Afterglow Sunrise
SW 6891 SWe6773 SW 6667 SW 6668

Yarrow Tanager Ibis White
SW 8669 SW 6601 SW 7000

llustracion 126. Paleta de colores utilizada en Hotel Escuela

Fuente: [llustracién de Angel V., Neda H.]. (2018).
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74.1.2  Presupuesto

En este apartado se presenta el presupuesto general para el desarrollo del Hotel Escuela. (Ver

tabla 12)
Tabla 12. Presupuesto Hotel Escuela.
N° Actividad Unidad Cantidad | Precio Unitario Total
A.- |Preliminares

A1 |Evaluacion del Terreno

A2 |Topografia Inicial mes 0.5 L. 44,520,00 L. 22,290,00

A3 [Montaje de Obra

A4 |Cerramientos ml 713.16 L. 472.40 L. 336,896.78

A5  |Instalaciones de energia electrica provicional GLE 1 L. 36,200.00 L. 36,200.00

AE  |Limpiezas mes 18 L. 472,40 L. 8,503.20

A7 |Botado de basura mes 12 L. 8620.00 L. 155,160.00

Al |Vigilancia rnes 18 L. 10,430.00 L. 187,740.00
Construccion  de  instalaciones  provisionales

AS  |(Oficina, Bodega, 55) GLE 1.00 L. 29,275.41 L. 29,275.41
Sub total L. 776,065.39

B.- [Movimiento de Tierra

B.1 Movimiento de Tierra m3 453.18 L. 348.88 L. 297,657.20
Sub total L. 297,657.20

C.-  |Excavacion para Cimientos

C.1  |Excavacidon para pilotes m3 1,620.00 L. 249,32 L. 403,894.56

C.2  |Excavacién para zapata aisalada m3 2,682.00 L. 112,53 L. 301,815.52
Sub total L. 705,710.08

D.- |Concreto Armado
Armade y Colado de Pilotes, 0.5060.50:630 m,,

D1 |[6#4 AD, Concreto de 3000P5SI und 216,00 L. 3,580.00 L. 773,280.00
Armade y Colade de Zapata Aislada
3.0063.00:3.00 ., 424 v #3 @0.25m, Concreto

0.2 [3000Ps! und 41.00 L. 1,256.70 L. 51,524.70
Armade  y  Ceoladoe de Zapata Aislada
3.0062.003.00 ., 454 y #3 @0.25m, Concreto

D.3  [3000Ps! und 26.00 L. 821.50 L. 21,359.00
Armade y Celado de Sebre elevacion de bloque
de concreto de 6%, 1%3 @ 40cm, fundide

D4 |concreto 3000PSI ml 411.03 L. 733.64 L. 301,546.54
Armadeo y Celade de Solera Inferior 0.20 x 0.20

0.5 |m. 4#3 y #3@15cm. Concreto 3000 PSI il 411.03 L. 31419 L. 129,141.66
Armade y Colade de Viga Entrepise 0.40 x 0.40

D& |m. 4#3 y #2@20cm. Concreto 3000 PSI ml 493,94 L. 1,121.05 L. 559,338.15

D.7  |Viguetas Keystone de entrepiso prefabricadas ml 1,567.30 L. 578.60 L. 906,839,728
Armadeo y Celade de Sclera Superior 0.20 x 0.20

D.8  [m. 4#3 y #2@20cm. Concreto 3000 PS5 il 411.03 L. 341.43 L. 140,359.00
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(Continuacion tabla 12)

N° Actividad Unidad Cantidad | Precio Unitario Total

D.- |Concreto Armado
Armado y Colade de Cargadores de Puertas y

0.9 [Ventanas . 4#3 y #22@20cm. Concreto 3000 P5| ml 1,322.67 L. 629.23 L.832,261.30
Armado y Celade de Columna C-1 040 x 0.40

D0 |m. 624 y #3@15cm. Concreto 3000 PSI ml 342,40 L. 589.92 L. 201,585.14
Armado y Colade de Gradas segin detalle en

D11 |planc m3 197.84 L. 1,820.36 L. 372,010.91
Armade y Colado de Entepiso fundide en situ,
estructura lamina ondulada aluzinc, Concreto

D12 |e=10crn 3000P5I, ref 23 @0.40m md £03.21 L. 149311 L. 900,657.54
Sub total L. 5,190,308.13

E.- |Construccion de Paredes

E1 Pared de bloque de Gx8x16 md 3,846.60 L. 583.15 L. 2,250,841.53

EZ2 |Repelloy pulido en pared de blogue ma 3,846.60 L. 226,94 L. 872,951.71

E3 |Tallado y colado de mochetas de puertas il 67071 L. 322.21 L. 216,108.74

E4 |Tallade y pulide de mochetas de ventanas ml 651.96 L. 32217 L. 210,040,387
Sub total L. 3,549,942.85

F.- Pisos

F.1 Firme de piso e=53cm, Concreto 2500P5I ma 3,883.86 L. 348.43 L.1,353,252.21
Suministro e instalacion de pise de porcelanato

F.2 de 41 x 41 cm, Esmaltado Marie color beige ma 1,806.54 L. 1,062.35 L.1,915,186.35
Suministro e instalacion de piso de porcelanato

F.3 de 15x60 cm. Con textura de madera color mé 656,98 L. 1,456.78 L. 957,075.32
Suministro e instalacion de piso de porcelanato

F.4 de 15x60 cm. Con textura de madera color m2 754.18 L.1,456.78 L. 1,098 674.34
Suministro e instalacion de pise de porcelanato

F.5 de 15x60 cm. Con textura de madera color ma 1,301.14 L. 1,590.80 L. 2,069,853.51
Suministro e instalacién de alfornbra Marbella

FE& |colerrojo md 378.42 L. 1,236.50 L. 467,916.33
Firme de concreto pulidoe con acabado de

F.7  |pintura epoxica celor gris ma 37562 L. 607.99 L. 228,373.55

F.2  |Firme de concrete pulido ma 278.45 L. 108.07 L. 30,003,356
Sub total L. 8,124,424.97

G.- |Cubiertas y Cielos
Cubierta de techo de aluzinc, sobre estructura

(.1 de madera(ver planos de techos) m2 3.948.68 L. 227375 L. 8978,295.45

5.2 |Cumbrera para techo aluzinc ml 38.35 L. 134.00 L. 5,138.50

3.3 |Cubierta de Manaca sobre el techo de aluzinc me 3,943.68 L. 483.00 L. 1,907 212.44
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(Continuacion tabla 12)

N{I

Actividad

Unidad

Cantidad

Precio Unitario

Total

Cubiertas y Cielos

G.4

Suministro e instalacién de cielo falso interior
de tabla yese con suspension metdlica, incluye
instalacion de flejeria.

ma

2,336.54

L. 652.88

L. 1,525472.10

G.5

Suministro e instalacién de ciele raso con
suspensién  metdlica, incluye instalacion de
flejerra.

ma

218116

L. 545,13

L. 1,189,017.78

Sub total

L. 13,605,136.67

Puertas y Ventanas

H.1

P-1. Puerta de Tambor Rinhoceronte de una
hoja de rmadera con acabade liso celor blanco
perla (incluye herrajes, llavines, contramarce,
mochetas y pintura)

und

36.00

L. 2,900.00

L. 104,400.00

H.2

P-2. Puerta de Tambor Rinhoceronte de una
hoja de madera con acabadoe liso color blanco
perla (incluye herrajes, llavines, contramarce,
mochetas y pintura)

und

7.00

L. 2,300.00

L. 16,100.00

H.3

P-3. Puerta de Tambor Rinhoceronte de dos
hojas de madera con acabade lise color gris
claro+ espacicllo de ventanilla (incluye herrajes,
llavines, contramarce, mochetas y pintura)

und

14.00

L. 5,456.67

L. 76,393.38

H.4

P-6. Puerta de doble accion de pvc flexible mas
detalle de aluminic color gris {incluye herrajes,
llavines, contramarce, mochetas y pintura)

und

14.00

L. 6,929.30

L. 97,850.20

H.5

P-6. Puerta de doble hoja de pve flexible mas
detalle de aluminic color gris (incluye herrajes,
llavines, contramarco, mochetas y pintura)

und

1.00

L. 5,345.20

L. 5,345.20

H.B

P-6. Puerta de una hoja de pvc flexible mas
detalle de aluminic color gris (incluye herrajes,
llavines, contramarceo, mochetas y pintura)

und

4,00

L. 2,562.50

L. 10,250.00

H.7

P-7. Puerta de Tambor Rinhoceronte de doble
hoja de madera con acabado natural y 4
paneles segun disefic (incluye herrajes, llavines,
contrarnarco, mochetas y pintura)

und

3.00

L. 5,312.60

L. 15,937.80

H.8

P-8. Puerta de vidrio con perfi de pvc color
blanco

und

7.00

L. 12,426.00

L. 86,932.00

H.9

P-9. Puerta de Tambor Rinhoceronte de una
hoja de madera con acabade liso color gris +
franja de aluminic cepillade ubicado en el
medic (incluye herrajes, llavines, contramarce,
mochetas y pintura)

und

26.00

L. 2,985.50

L. 77,623.00

H.10

P-10. Puerta metalica enrollable de acero

inoxidable (incluye llavines,

contrarnarco, mochetas y pintura)

herrajes,

und

1.00

L. 8,967.40

L. 8,967.40

H.11

Y¥-1. Ventana corrediza con vidrio de doble
acristaleamientc y marco de pvc
acabado mate

blanco

und

12.00

L. 744.47

L. 8,933.63
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(Continuacion tabla 12)

N° Actividad Unidad Cantidad | Precio Unitario Total

H.- |Puertasy Ventanas
V-2, Ventana fija con widric de doble
acristaleamiente y marco de pvc blanco

H.12 |acabado mate und 15.00 L. 234210 L. 35,131.50
W-3. Ventana corrediza con vidric de doble
acristaleamiente y marco de pvc blanco

H.13 |acabado mate und 13.00 L. 1,244.47 L. 16,178.10
Y-4, Ventana con puerta corrediza con vidrio de
doble acristaleamiento y marce de pvec blance

H.14 |acabado mate und 13.00 L. 1,434.47 L. 18,648.10
W-5. Ventana corrediza de parte superior con
vidric de doble acristalearniento v marco de pve

H.15 |blanco acabado mate und 27.00 L.1,323.00 L. 35,721.00
V-6, Ventana corrediza con vidrie de doble
acristaleamientc vy marco de pvc blanco

H.16 |acabado mate und 12.00 L. 890.07 L. 10,680.80
Sub total L. 625,142.12

l.- Acabados Interiores y Acabados Exteriores
Pintura acrilica mate en paredes exteriores color

1.1 Ghost white (incluye sellador) ma 2,423.30 L. 103.42 L. 250,606.30
Pintura acrilica mate en paredes interiores

|2 0023 _Firebrick (incluye sellador) m2 164.91 L. 156.42 L. 2575445
Pintura acrilica mate en paredes interiores

.3 0012_Bisque (incluye sellador) ma 271.08 L. 156.42 L. 42,401.06
Pintura acrilica mate en paredes interiores Sea

1.4 Shell {incluye sellador) md 875.21 L. 156.42 L. 136,896.24

1.5 Enchape de madera 0.15x1.20m en exterior ma 394,43 L. 638,90 L. 252,001.33

1.6 Pared verde 73.90 L. 1,420.45 L. 109,405.26
Instalaciones de paredes de camara frigorifica
madular, incluido compresor ma 12.27 L. 2533245 L. 2533245
Revestimiento aseptico de color blanco en

1.7 cocina md 22477 L. 496.61 L. 111,622.55
Sub total L. 954,059.62

.- Instalaciones Hidrosanitarias
Suministro e instalacion de contader (incluye 2

N valvulas y 1 contador) und 2.00 L.3,123.50 L. 6,247.81
Suministre e instalacién de tuberia de agua

1.2 potable 1/2" ml 568.73 L. 123.00 L. 69,953.79

13 Equipo Hidroneurnatico und 2.00 L. 4,710.00 L. 9,420.00
Suministro e instalacién de tuberia de drenaje

14 " ml £253.53 L. 42.00 L. 30,025.44
Caja de registro de A/M B0XE0KED cm. Incluye

15 casquete/tapadera und 27.00 L. 1,600.00 L. 43,200,00

1& Cisterna de 3000 galones de capacidad und 2,00 L. 9,000.00 L. 18,000,00

1.7 Urinarios und 15.00 L. 7,051.00 L. 105,765.00
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(Continuacion tabla 12)

N® Actividad Unidad Cantidad | Precio Unitario Total

J.- Instalaciones Hidrosanitarias
Suministre e instalacién de inodoros (incluye

1B tubo de ventilacion) und £2.00 L. 3,846.00 L. 238,452.00

1.8 Suministro e instalacién de lavamanos tipo 4 und 23.00 L. 2,400.00 L. 55,200.00

J10 |5Surninistro e instalacion de lavamanos tipo B und 8,00 L. 2,100.00 L. 18,900.00
Suministre e instalacién de lavamanos tipo C

111 [(habitaciones) und 36.00 L. 3,634.00 L. 130,824.00
Suministre e instalacién de ducha (incluye

112 |grifos) und 28.00 L. 1,900.00 L. 53,200.00
Instalacign de esperas para lavadora (incluye

113 |grifos) und 5.00 L. 1,300.00 L. 9,000.00
Suministro e instalacion de accesorios de bafio
(incluye 1 toallera, 2 jaboneras, 1 porta papel, 1

114 |porta cepillos, 1 cortinero) de acero, und 25.00 L. 4,079.25 L. 101,981.25
Suministro e instalacion de lavatrastos de una

113 |fosa (incluye grifos) und 15.00 L. 2,176.00 L. 32,640.00
Suministro e instalacién de lavatrastos de 2

116 |fosas (incluye grifos) und 17.00 L. 4,086.00 L. 69,462.00
Sub total L.992,271.29

K.- |Instalaciones Eléctricas

K. 1 [Suministro e instalacian de acometida eléctrica mil 4,00 L. 6,200.00 L. 55,800.00
Suministre e instalacion de medidor (incluye

K.2 |polo atierra) und 2.00 L. 3,200.00 L. 6,400.00
Suministro e instalaciéon  de tablero de

K.3 |distribucion de 24 espacios und 25.00 L. 6,000.00 L. 150,000.00
Suministre e instalacién  de  red para

K. 4 [tomacorrientes mil 50,57 L. 717.50 L. 711,130.20
Suministre e instalacién  de red para

K.5 [interruptores ml 123.45 L. 33345 L. 65,854.40

K. & [Suministro e instalacian de toma 123V und 158.00 L. 741.05 L. 146,727.90
Suministro e instalacion de tomacorrientes

K.7 |dobles de 220V para pared und 44,00 L. 57732 L. 25,402.08
Suministro e instalacién de tomacorrientes

K.8 |dobles de 250V para piso und 28.00 L. 586,44 L. 16,420.32
Suministro e instalacion de tomacorrientes

K.9 |dobles de 250V para exteriores und 10,00 L. 734.50 L. 7,345.00

K. 10 [Suministro e instalacion de interruptores und 17.00 L. 494,01 L. 839317
Sub total L. 1,193,478.08

I.- Instalaciones de Rociadores

.1 Rociadores und 215.00 L. 103.42 L. 22,234.29

|2 Detectores de Hurmo de Techo und 24.00 L. 2,180.11 L. 183,129.44

1.3 Detectores de Humo de Pared und 60.00 L. 3,332.83 L. 199,975.55

.4 Tuberia de CPYC 172" ml 1,138.78 L. 496.61 L. 565,527.11

Sub total

L. 970,866.39
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N® Actividad Unidad Cantidad | Precio Unitario Total
L.- Instalaciones Especiales
Puntos de red y telefonia, Equipos pasivos y
gabinetes, enlaces fibras opticas, certificacion,
acometidas de servicio, ordenamiento final de GLE
cuartos [T, MDF y [DFs, Bandeja tipo canasta,
L.1 Canalizacion Complementaria, Distribucion L. 276,760.34 L. 276,760.34
Mano de Obra Cableado, Gabinetes CaTvy
Ordenamiento, Cable CaTV-Conectorizacion, GLE
L.2 |Canalizacion para salidas TV L. 145,800.00 L. 145,800.00
Equipo, Cableado, Cajas especiales de pise,
canalizacion completa para equipos y
dispositives en Hotel, (SALON DE USO5 GLE
MULTIPLES, SALA DE JUNTAS, TALLERES Y
L3 [AUDIO AMBIENTAL HOTEL) L. 83,440.00 L. 83,440.00
L4 |HSIA - Wi-Fi GLB L. 29,600.00 L. 29,600.00
L5 [|UPS15KVA, By-Pass GLE L. 15,378.00 L. 15,373.00
Sub total L. 610,978.24
M.- |Limpieza Final
M.1  |Limpieza Final ma 11,414.33 L. 139,92 L. 1,597,093.05
Sub total L. 1,597,093.05
Total Presupuesto General| L. 39,193,134.18

Fuente: [Tabla de Angel V., Neda H.]. (2018).

7.4.1.3 Planificacion de obra

A continuacion, se propone un cronograma de actividades para la construccion del hotel escuela.
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Id Koda de |(Mombre de tarea
[i] (ETETY
1 ] FROYECTO HOTEL ESCUELA
F i Constrsccitn del Hatel Escuela Obra Gris
3 i [Estructura principal
4 ] Cimantacicn
5 A Columnas y murcs
3 y 3 Wigas, kosas y gradas
7 1 Desencafradas
& i Fundido de Losas y AP en Paredes
k] A Losa 1 Mivel
bL:] ) 3 Lixsa 2 Mivel
11 ] Bepellos Pared de Blogue
1 3 Pulidos Pared de Blogue
13 A+ Suministre & Instalacion de Ventaneria
1 o Puertas de Vidrio
15 ] Barandales
16 A ‘Ventaneria an Fachada
7 o+ Instalacion de Madera en Fachada
1= * Instalstiones HidroSanitarias
it ) 3 Instalaciones HidraSandtarias
n A Instalacion a Red Publica
1 ] Sistema de Bombeo de Agua Potable
i e 3 Sistema Cantra Incendios
] o Instalacion de Losa Sanitaria
M . ol Instalacion de Gas
| = Instakacion de Tuberia de Gas
% . Instakaciones de Calentadores
” . Suministre de Instaladiones EX
] o Instakzciones Electricas del Hatal Escunla
=) o Instalaciones de Generadores
30 e R Prirnaria
# e 3 Instalacion de Lamparas
i . 3 Instalaciones Espociales
EE] - Irstalacian de Tabla Yeso
3 e Instabacion de Celo en Hotel Escusts
33 . ‘Dbras Complementarias
kS e 3 Jardinizacion Exterior
i o Topes de Paiguacs
£ 1 Irmperrneabliacion de landineas
il o+ Impermeabilizacion de codna y bafias
0 e 3 Impermeahbilizacion de piscina
1 # Impermeablizacion de gsterna
43 i Dbras Exteriores
43 1 Pavimentas Exteriores
L A Estampade Exteriar
45 # Ageras
5 o Bardillos
47 . i MAcabados
& g Suminisira g Instalacion de Piso
) A Firmes de piso
50 ] Piso alfombrada
51 1 Piso epaxico
5 . o Swmin|stro @ Instalacion de Puerias
L] : Aplicacidn de Pintura
54 i Piscina
55 i Rotulacion
£ . Instalacian do Equipa de Codna
57 . Equipe de Lavanderia
55 il Maobiliario y Equipo de Hotel Escuels

Duracién  Comienao Fin | 1er Lrirmestre
o Lo K 1 W 5 ] L L " 1 W 5 (] L M| X )
456 dias
105 dias  bun 040618 vie 26/10/18
106 dias  bun 0470618 vie 26/10/18
30 dias
A0 dias
25 dias
10 dias
57 dizs jue 13/12/18 wie 01/03/15
12 dias
5 dias
20 dias
20dias
19 dias bun 25/02/19 jue 040419
2 dias
7 dias
15 dias
5 dias
53 dias bun 17/12/18 mié 27/02/19
25 dias
2 dlas
2 dias
20 dias
7 dias
12 dias buni 241218 mar 080013 L B
10dias  un 280119 e 08/02/1% -
2 diss lun 14/01/18 mar 15/01/18 4
A3 dias i 13/032 /15 wie 12/04/15 L
0dias
1dia
15 diaz
7 dias
14dias
30 dias wie 30/08/19 jue 1041019
25 dias
15 dias mar 18/06/18 kun 08/07/19
T dias
3 dias
1dia
1 dias
1dia
1dia
18 diass wie 26,/07/19 mar 2040819
5 dias
5 dias
5 dias
3 dias
15 dias mar 22/10/18kun 11/11/19
15 dias mar 22/10/19kin 13/1171%
10dias
2 dias
3 dias
20 dias mar 19/11/18kn 161215
30 dias bun 30Y12/19 wie 07/02/20
10 diass un 16/12/19 vie 27/13/13
3 dias Bur 30/12/19 mié 01,/01/20
5 dias lun 030220 wie 07/02/20
1 dia Iar 0302120 kur 0370220
10 dias bun 030230 wie 14/02/20 |

llustracion 127. Cronograma propuesto para Hotel Escuela.

Fuente: [Diagrama de Angel V., Neda H.]. (2018).
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742  CENTRO GASTRONOMICO GARIFUNA
Dentro del disefio del Centro Gastrondmico Garifuna se toma como base el concepto rector que
se representa cuando el mar hace contacto con la superficie de la arena dejando de esta manera
un rastro singular, atractivo y homogéneo en donde se logra un mapeo del rastro y de esta

manera se obtiene el eje base para el disefio del proyecto.

Para el disefio del Centro Gastrondmico Garifuna propone una tendencia de disefio
caracteristica de la zona de Bajamar, utilizando materiales y sistemas constructivos autéctonos,
agregando elementos que aumentan la durabilidad de la misma. Creando espacios agradables
para que los turistas puedan llegar y pasar un rato ameno a la orilla de la playa y también
disfrutar un buen platillo de comida tipica garifuna. De igual manera dentro del proyecto se esta
empleando una paleta de colores que da a la representacion misma de la cultura garifuna,
obteniendo una combinacién armoniosa y vibrante para la misma atraccion al turista en donde
se refleja la fusion de los paisajes tropicales y sus interpretaciones artisticas, nos muestran

formas inimaginables que combinan la cultura garifuna con colores dinamicos.

Tanager Marquis Orange Decisive Yellow Humorous Green
SW 6601 SW 6650 SW 6902 SW6918

llustracion 128. Propuesta de Paleta de Colores para Centro Gastronomico.

Fuente: [llustracion de Angel V., Neda H.]. (2018).

Dentro de la propuesta disefiada se tienen 3 tipos diferentes de quioscos:

- Quiosco gastrondmico demostrativo
- Quiosco gastronémico normal

- Quiosco de venta

Conectados todos mediante un corredor de madera, para poder tener una experiencia diferente

al momento de la visita.
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DERECHO DE PLAY)

PLAYA DE BAJAMAR
* * .
* G )
* * *
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. ‘ *
% ‘“' =3 i * 1% * *  od | %oatie &
* * D .
BB Eadi B Pt ® CARRETERA PRINCIPAL f: =
‘ Quiosco para eventos Quiosco demostrativo Quiosco normal Quiosco de venta
Sanitarios

llustracion 129. Distribucion de quioscos en Centro Gastronémico
Fuente: [llustracién de Angel V., Neda H.]. (2018).

@ N @

$ PLANTA ARQUITECTGNICA KIOSCO GASTRONOMICO 1 $ PLANTA ARQUITECTGNICA KIOSCO GASTRONOMICO 2 $ PLANTA ARQUITECTONICA KIOSCO DE VENTA
) escala. 1100 escala. B escala. 1100

PLANTA ARQUITECTONICA KIOSCO DE BANOS
Jﬁ*\ escala: 1100

llustracion 130. Plantas arquitectonicas de quioscos
Fuente: [llustracién de Angel V., Neda H.]. (2018).

En la ilustracién 131 se puede observar con una gréafica los porcentajes de ocupacién del area total

construida del proyecto, incluyendo areas exteriores y estacionamientos.
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Quiosco Quiosco
demostrativo; normal; 4.28

Estacionamie
ntos; 31

Quiosco
eventos;
5.48

Quiosco Quiosco de
bafios; venta; 3.21

llustracion 131. Relacion de ocupacién

Fuente: [llustracion de Angel V., Neda H.]. (2018).

En relacién al terreno, el complejo ocupa el 19% del mismo, como se muestra en la ilustracién 126.

—

llustracién 132. Area construida en relacién al terreno

Fuente: [llustracién de Angel V., Neda H.]. (2018).
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74.2.1 Presupuesto

En este apartado se presenta el presupuesto general para el desarrollo del Centro Gastronémico

Garifuna. (Ver tabla 13)

Tabla 13. Presupuesto Centro Gastronémico Garifuna

N° Actividad Unidad Cantidad | Precio Unitario Total
A.- Preliminares

A1 Evaluacion del Terreno

A2 Topografia Inicial mes 0.5 L. 24,580.00 L. 12,290.00

A3 Estudio de Suelos GLB

A4 Montaje de Obra

A5 Instalaciones de energia electrica provicional GLB L. 16,200.00 L. 16,200.00

A.6 Limpiezas mes 18 L. 472.40 L. 8,503.20

A7 Botado de basura mes 18 L. 8,620.00 L. 155,160.00

A.8 Vigilancia mes 18 L. 5,430.00 L. 97,740.00
Construccion de instalaciones provisionales (Oficina,

A9 Bodega, SS) GLB L. 15,275.41 L. 15,275.41
Sub total L. 305,168.61

C.- Excavacion para Cimientos

C.1 Excavacion para pilotes m3 2,025.00 L. 249.32 L. 504,868.20
Sub total L. 504,868.20

D.- Concreto Armado
Armado y Colado de Pilotes, 0.30x0.30x30 m., 6#4

D.1 A.D. Concreto de 3000PSI und 1,260.00 L. 3,580.00 L. 4510,800.00
Sub total L. 4510,800.00
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(Continuacion tabla 13)

Ne° Actividad Unidad Cantidad | Precio Unitario Total

E.- Construccion de Paredes

E.1 Pared de madera de pino cepillada y secada al horno m2 1,162.20 L. 85.23 L. 99,055.38

E.2 Tallado y codaleado de mochetas de puertas ml 82.50 L. 67.80 L. 5,593.50

E.3 Tallado y pulido de mochetas de ventanas ml 699.72 L. 67.80 L. 47,441.02
Sub total L. 152,089.89

F.- Pisos
Firme de piso de madera de pino curada y secada al

F.1 horno tratada con impreganacion a presion m2 1,567.69 L. 348.43 L. 546,229.77

F.2 Firme de piso con cubierta de grava m2 938.55 L. 108.07 L. 101,433.37
Sub total L. 647,663.14

G.- Cubiertas y Cielos
Cubierta de techo de aluzinc, sobre estructura de

G.1 madera(ver planos de techos) m2 912.15 L. 1,273.75 L. 1161,847.44

G.2 Cumbrera para techo aluzinc ml 75.45 L. 134.00 L. 10,110.30

G.3 Cubierta de Manca sobre el techo de aluzinc m2 912.15 L. 483.00 L. 440,568.45
Sub total L. 1612,526.19

H.- Puertas y Ventanas
P-1. Puerta de Tambor Rinhoceronte de una hoja de
madera de pino con acabado natural (incluye

H.1 herrajes, llavines, contramarco, mochetas y pintura) und 28.00 L. 400.00 L. 11,200.00
V-6. Ventana de celosia de madera con acabado

H.2 natural y barnizada und 24.00 L. 140.00 L. 3,360.00
Sub total L. 14,560.00

I.- Acabados Interiores y Acabados Exteriores
Pintura a base de aceite para madera de uso exterior

1.1 color Antique Yellow m2 622.50 L. 103.42 L. 64,376.02
Pintura a base de aceite para madera de uso exterior

1.2 color Outgoing Orange m2 235.90 L. 103.42 L. 24,395.67
Pintura a base de aceite para madera de uso exterior

1.3 color Kikenny m2 165.30 L. 103.42 L. 17,094.55
Pintura a base de aceite para madera de uso exterior

1.4 color Rojo m2 862.30 L. 103.42 L. 89,175.01
Pintura a base de aceite para madera de uso exterior

1.5 color Blanco m2 145.80 L. 103.42 L. 15,077.95
Sub total L. 210,119.21

J.- Instalaciones Hidrosanitarias
Suministro e instalacion de contador (incluye 2

J.1 valvulas y 1 contador) und 13.00 L. 3,123.90 L. 40,610.74
Suministro e instalacién de tuberia de agua potable

J.2 172" ml 347.33 L. 23.00 L. 7,988.59

)3 Suministro e instalaciéon de tuberia de drenaje 6" ml 425.53 L. 48.00 L. 20,425.44
Caja de registro de A/N 60X60X60 cm. Incluye

J.4 casquete/tapadera und 14.00 L. 700.00 L. 9,800.00
Suministro e instalacion de inodoros (incluye tubo

1.5 de ventilacion) und 8.00 L. 550.00 L. 4,400.00

J.6 Suministro e instalacién de lavamanos tipo A und 8.00 L. 2,400.00 L. 19,200.00
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(Continuacion tabla 13)

N° Actividad Unidad Cantidad | Precio Unitario Total

J.- Instalaciones Hidrosanitarias
Suministro e instalacién de lavatrastos de una fosa

17 (incluye grifos) und 8.00 L. 1,276.00 L. 10,208.00
Sub total L. 112,632.77

K.- Instalaciones Eléctricas

K 1 Suministro e instalacion de acometida eléctrica ml 9.00 L. 2,000.00 L. 18,000.00
Suministro e instalacion de medidor (incluye polo a

K 2 tierra) und 1.00 L. 3,200.00 L. 3,200.00
Suministro e instalacién de tablero de distribuciéon

K. 3 de 24 espacios und 17.00 L. 6,000.00 L. 102,000.00

K 4 Suministro e instalaciéon de red para tomacorrientes ml 64.40 L. 117.90 L. 7,592.76

K. 5 Suministro e instalacion de red para interruptores ml 34.20 L. 123.45 L. 4,221.99

K 6 Suministro e instalacién de toma 125 V und 12.00 L. 351.05 L. 4,212.60
Suministro e instalacion de tomacorrientes dobles de

K7 220V para pared und 20.00 L. 277.32 L. 5,546.40

K. 8 Suministro e instalacion de interruptores und 17.00 L. 320.00 L. 5,440.00
Salidad de Luminaria (incluye tuberia,poliducto y

K. 9 alambrado) und 374.00 L. 300.00 L. 112,200.00
Sub total L. 262,413.75

M.- Limpieza Final

M.1 Limpieza Final GLB 1.00 L. 3,339.92 L. 3,339.92
Sub total L. 3,339.92

Total Presupuesto General

L. 8336,181.68|

Fuente: [Tabla de Angel V., Neda H.]. (2018).

A continuacion, se propone un cronograma de

7422 Planificacidon de obra

Gastrondmico Garifuna.

actividades para la construccion del Centro
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14
15
16
17
18
19
20
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30
31
32
33
34
35
36
37
38

Modo de Nombre de tarea Duracion
tarea
=.
B PROYECTO CENTRO GASTRONOMICO 261 dias
GARIFUNA
4 Construccién del Centro Gastronomico 130 dias
Garifuna Obra
=2 Estructura principal 20 dias
o Cimentacion 20 dias
o Levantado de Estructura de Madera de Pii 110 dias
k3 Estructura del piso del corredor 20 dias
o Estructura de Paredes 20 dias
o Estructura del piso de los kioscos 15 dias
3 Estructura de Techo de Kioscos 25 dias
k3 Cubierta de lamina de Aluzinc y Manaca 30 dias
+ Suministro e Instalacion de Ventaneria 15 dias
E Instalacion de ventanas de celosias de 15 dias
madera
o Instalaciones HidroSanitarias 27 dias
b Instalaciones HidroSanitarias 20 dias
o Instalacion a Red Publica 2 dias
o Instalacion de Losa Sanitaria 5 dias
o Suministro de Instalaciones Electricas 25 dias
b Instalaciones Electricas 10 dias
o Red Primaria 5 dias
o Instalacion de Lamparas 5 dias
- Instalaciones Especiales 5 dias
o Obras Complementarias 2 dias
o Topes de Parqueos 2 dias
+ Obras Exteriores 13 dias
b Pavimentos Exteriores 5 dias
E 3 Agregado de Grava 1 dia
o Aceras 5 dias
o Bordillos 2 dias
= Acabados 18 dias
o Suministro e Instalacion de Barra de Cocir 18 dias
o Armado 15 dias
o Colocacion de Vinil 3 dias
+ Suministro e Instalacion de Puertas 5 dias
o Aplicacidn de Pintura 8 dias
o Rotulacion 2 dias
b Instalacion de Equipo de Cocina 4 dias
o Mobiliario y Equipo de los Kioscos 2 dias

Comienza Fin

|11/02/11/03 0&/04 0605 03,06 01/07 29/07|26,/08 23/0921,/10/18/11/16/12 13/01/10/02/10/03|07/04 05/05 02,/06 30,06 28/07

lun 04/06/18 vie 30/11/18
lun 04/06/18 vie 29/06/18

mar 11/09/18 lun 11/02/19

lun 06/05/19 vie 24/05/19

lun 11/03/19 mar 16/04/19

lun 11/03/19 vie 12/04/19

lun 15/07/19 mar 16/07,/19

lun 10/06/19 mié 26/06/19

lun 11/06/18 mié 04/07/18
lun 11/06/18 mié 04/07/18

lun 06/05/19 vie 10/05/19
lun 08/07/19 mié 17/07/19
lun 22/07/19 mar 23/07/19
lun 08/07/19 jue 11/07/19
lun 15/07/19 mar 16/07/19

3er trimestre

llustracion 133. Cronograma propuesto Centro Gastronomico Garifuna

Fuente: [Diagrama de Angel V., Neda H.]. (2018).
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VIIl. CONCLUSIONES

Las conclusiones establecidas en este informe dan respuesta a los objetivos planteados en la

primera parte del informe:

1.

Se desarrollaron propuestas de disefio arquitectdnico a nivel de proyecto ejecutivo de un
Hotel Escuela en el municipio de Puerto Cortés con un area de construccion total de
11,414.33 m2 y un Centro Gastrondmico Garifuna para la comunidad de Bajamar con
area total de 3,028.87 m2; ambos proyectos disefiados con el propdsito de contribuir al
desarrollo turistico y cultural de la zona.

Para la ejecucion de ambos proyectos ejecutivos se aplicaron:

Normativas técnicas de hoteleria y turismo en Honduras brindadas por el Instituto
Hondurefio de Turismo

Normas generales de la Unesco,

Directrices brindadas por la alcaldia de Puerto Cortés.

Teniendo como resultado la cantidad, areas, medidas y todo lo que comprenderan los
proyectos para brindar espacios que cumplan con las necesidades que tienen los
usuarios que lo ocuparan.

Se realizd6 una investigacion de las caracteristicas y cualidades que definen a la
comunidad garifuna de Bajamar, estudiando los temas de su cultura, religiéon, vestimenta,
arquitectura y gastronomia con el objetivo de poder sustentar y representar la identidad
cultural de la zona en ambos proyectos. Utilizando en ambos proyectos la manaca como
sistema constructivo general para la cubierta.

Se realizd un estudio de los lineamientos de disefio y referentes para el Hotel Escuela y
el Centro Gastrondmico Garifuna, determinando los espacios que comprenderan los
proyectos, siguiendo la normativa de uso de suelo y construccidén establecida por la
municipalidad de Puerto Cortés.

Para la ejecucion de los proyectos ejecutivos de disefio arquitectdnico se requiere un
presupuesto aproximado en el Hotel Escuela de Lps. 44,760,172.65 y en el Centro
Gastronémico Garifuna de Lps. 8,336,181.68.
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IX. APLICABILIDAD

Este capitulo de la investigacién tiene como objetivo principal exponer a las autoridades
Municipales de la Ciudad de Puerto Cortés, las acciones necesarias que se requieren desarrollar
para la ejecucién y planificacién del proyecto, siguiendo un plan de accidon que incluye una

calendarizacion de actividades del proyecto.

9.1 ELEMENTOS NECESARIOS PARA LA APLICACION DEL PROYECTO

9.1.1  GESTION DEL PROYECTO

Tabla 14. Gestion de los proyectos

Clasificacion Descripcién

Elaboracian de perfil del museo, presentacion de anteproyecto
de disefio arquitectdnico a la comunidad de Travesias, Cortés y

Fase | al coordinador de edificaciones de permisos de construccion
de la municipalidad Puerto Cortés.

Solicitud de permisos de construccidn,
Fase Il Inclusidn del proyecto al nuevo plan de gobierno 2018 — 2022,

Llamado a licitacion piblica, por un monto total del costo
aproximado de la obra.

Aprobacion de licitacion publica.

Ejecucion de los proyectos "Hotel Escuela Municipal” y "Centro

Fase lll .
Gastronamico Garfuna.

Fuente: [Tabla de Angel V & Neda H]. (2018).

9.1.2 PROGRAMAS DE APOYO
Para el Centro Gastronomico Garifuna se requiere el involucramiento de la comunidad de
garifuna de Bajamar, en la ejecucion del programa de apoyo del proyecto, apoderandose de las
instalaciones y creando consigo un sentido de pertenencia, con el objetivo de que sea la

comunidad garifuna la que se encargue del correcto funcionamiento interno del proyecto.
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Para la

1)

2)

3)

4)

Para la

1)

Para la

1)
2)

X. RECOMENDACIONES

buena ejecucién del proyecto

Se sugiere hacer un estudio geotécnico y calculos estructurales para determinar el tipo
de suelo y proporcionar las longitudes correctas de los pilotes, cimentacion y estructura
general de todo el proyecto.

Dada la importancia que implica un Hotel Escuela en Puerto Cortés y el Centro
Gastronomico en Bajamar, se sugiere la elaboracion de una campafa publicitaria para
ambos proyectos. Lo que representaria disefiar una estrategia de promocion y
publicidad para su lanzamiento en el mercado nacional.

Se sugiere respetar todos los lineamientos y normativas aplicadas en el proyecto como
ser: normativas de accesibilidad universal, técnicas y normativas planteadas, sefalizacion,
iluminacion, etc; para que el proyecto se pueda desarrollar con un correcto
funcionamiento de las instalaciones.

En la propuesta se plantea el uso de manaca tradicional en las cubiertas para reducir
costos, pero existe una manaca artificial fabricada en Guatemala que es funcional para el
proyecto y tiene una vida util mas extensa. Queda a eleccion de la alcaldia la utilizacion

de cualquiera de las dos propuestas.
alcaldia de Puerto Cortés

Apoyar a los alumnos que realizan proyecto de graduacion en vinculacion con la alcaldia,
facilitando la informacién correspondiente de cada proyecto a realizar e involucrarse

durante la ejecucién del mismo ya que ambos son beneficiarios del producto final.
universidad.

Unificar las normas o manuales de redaccion de informes.
Hacer revisiones virtuales, para reducir el gasto de papel y a la vez es un ahorro para la

economia de los alumnos.
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APENDICE

APENDICE 1: PLANTILLA DEL ENUNCIADO DEL ALCANCE DEL PROYECTO

ENUNCIADO DEL AL CANCE DEL PROYECTO
Fecha de elaboracion del perfil del proyecto Codigo del proyecto

2/Febrera/2013 |
INFORMACION GENERAL DEL PROYECTO

Nombre del proyecto
Disefio de hotel escuela y Centro Gastronomico ganfuna para el municipio de Puerto Cortés
Area funcional Nombre del solicitante

Departamento de Turismo Municipalidad de Puerto Cortés

Nombre del director del proyecto

ENFOQUE DEL PROYECTD

Prowves una wisicn a nivel ejecutive ded Flan da Proyvecto: identifica la necesidad o el problema da negocio o de la
organizacion a reschrer

Descripcion del proyecto

El presents frabajo de tesis tiene como objetivo el desarrollo de un *Hotel Escuela v Cenfro Gastronomico
Garifuna”, que nace por la necesidad de creacion de centros de integracion de la comunidad garifuna de
Bajamar y por ofra parte |a falta de centros de capacitacion técnica orientada al furismo. El alcance del trabajo
aqui presentado se concibe como anteprovecto arquitectonico para el cual fue necesario llevar a cabo una
investigacion previa con el propdsito de dar una solucion apropiada al proyecto.

Problema o Necesidad de Negocio u Organizacional a resolver

En Honduraz, Puerto Cortés se ha destacado entre loz destinos turisticos recomendados por las autoridades
del Instituto Hondurefie de Turismo (IHT), donde se ha reportado que el municipio llega a recibir 600 mil
turistas entre marzo vy septiembre. Se destaca su gran potencial turiztico en el campo cultural, hotelero v
gastronomico, pues la ciudad y sus playas circundantes son visitadas por gran cantidad de turistas nacionales
y extranjeros atraidos por uno de los principales atractivos culturales que posee el municipio de Puerio Cortés
que es la cultura Garifuna.

Objetivos estratégicos

El Hotel Escuela v el centro Gastrondmico Garifuna son proyectos gue responden a dos ejes esfratégicos de
dezarrolle estipulados segln la Vizsion de Pais 2010 — 2038 v Plan de Macian 2010- 2022, la Secretaria de
Cultura, Artes v Deportes, teniendo como objetivo promover |a participacion de los grupes &fnicos en los

proyectos de desamrolle cultural con el objetivo de incrementar la afluencia de visitantes a los ceniros
turisticos del pais.

En &l plan municipal de Puerto Cortés se esfipula la creacion de un centro de capacitacion para la industria
del turismo v la creacion de un centro gastronomico garifuna, ambos proyectos vendrian a beneficiar a la
poblacion v a las comunidades garifunas de la zona de Bajamar para dar a conocer su cultura y brindar la
mejor atencion al pablico en general.

El Centro Gastronomico Garifuna estara contando con todo el apoyo de los miembros de comunidad garifuna
de la zona de Bajamar para su realizacion, ya que este proyecto representa una forma de desarrollo
econdomico y cultural para la zona, en donde las mujeres emprendedoras garifunas seran parte del desarrollo
y conservacion del mismo.
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Objetivo del proyecto

Elaborar propuestas arguitectonicas a nivel de anteproyecto de un Hotel Escuela y un Centro Gastrondmico
Garifuna para contribuir al desarrollo turistico v cultural de los municipios de Puerto Cortés vy Bajamar.

ABORDAJE DEL PROYECTO

Ciescribe la estrategia para desamollar 2| proyecto
Entregas
Fase |, comprendida del 11 de octubre al 15 de diciembre del 2017.
SEMANA 1
SEMANA 2
1. Plantilla del enunciado del provecio.
2. Plantilla del acta de constitucion del provecto.
SEMANA 3
CAPITULO Il. PLANTEAMIENTO DEL PROBLEMA
1. Antecedentes.
2. Enunciado o Definicion del Problema.
3. Preguntas de Investigacion.
4. Hipatesis y Variables de Investigacian.
5. Justificacion.
CAPITULQ ll. OBJETIVOS
1. Objetivos generales.
2. Dbjefivos especificos.
Cronograma trabajo (diagrama Gantt).
SEMANA 4
CAPITULO IV. MARCO TEORICO
1. ANALISIS DE SITUACION ACTUAL
&) Analisis del Macro entorno
B) Analisis del Micro entorno
) Analisis Inferno
2. TEORIA DE SUSTENTO
&) Referentes naciocnales
B) Referentes internacionales
3. CONCEPTUALIZACION
&) Definicion de normativas
B) Tifulos de sistemas
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C) Titulos generales vy temas relacionados
SEMAMNA 5
Entrega de borrador Mo.1
SEMAMNA &
1. EVALUACION NORMAS APA
A) Portada
E) Margenes
C) indice
D) Citacion
E) Fuenies
F) Tablas
G) Diagramas
H) llustraciones
I} Mapas
J} Interineados
SEMANA T
1. REVISION DE CONTENIDO DE FONDO
2. CAPITULO VI. RESULTADOS ¥ ANALISIS
&) Elaboracion de diagramas de distinta indole, como ser relacion de areas
B) Definicion del programa arguitectonico de la propuesta a disefiar a manera de listado v diagrama.
SEMANA &
1. Contenide de Forma v Fondo
2. Listado de referencias bibliograficas
SEMANA 9
1. Correccion general de todo el documento de Tesis.
SEMAHNA 10
2. Pre-defensa Marco Tedrico

Medidas
1. Proyecto que se desarrollara en un lapso de tiempo de sies meses, comprendido en fase | y fase II.

2. Ocho rubricas de evaluacion establecida por la asesoria titular, concerniente de la semana dos a la
semana diez.

3. BEvaluacion final del documento en semana diez.

Evaluacion de pre-tema a inicio de proyecto de graduacion fase |l

5. Se deben de entregar 4 copias de informe a color, tres copias para los miembros de la tema, vy una copia
para el asesor tifular.
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Exclusiones

Mo se entregara un estudio de prefactibilidad.
Mo se entregaran planos de aislamientos aclsticos v térmicos.

Mo se entregara memaoria de calculo estructural.

Mo se realizaran levantamientos topograficos.

o L=

Se estaran ufilizando eguipos de ahorro energético, pero no se entregaran planos técnicos de estos
sistemas.

6. Se estaran enfregando planos estructurales v de instalaciones de manera conceptual como método de
referencia no técnico. (Se aconseja la realizacion de instalaciones e esfructura ser supenvisada v
desarrollada por ingenieros capacitados en el rubro)

Supuestos

1. La Municipalidad de Puerto Cortés proporcionara un presupuesto de frabajo, a partir del cual se estara
desarrollando el proyecto.

2. El anteproyecto de disefio arquitectonico sera estimulado a fraves de un concepto de disenio de la cultura
garifuna, estimulando el desarrollo del proyecto.

3. Durante |a fase investigativa | v la fase de disefio Il. la situacion economica v politica de Honduras sera
estable.

4. La asesaria tematica estara brindando retroalimentacion a parir de la semana cince a la semana diez.

Restricciones o limitaciones

1. El terreno asignado para el desarmollo del proyecto del Hotel Escuela y el Centro Gastronomico Garfuna
son terrenos sin sujetos a cambio.

2. Presupuesto limitado, la Municipalidad de Puerto Cortés cuenta con um presupuesto limitado para la
ejecucion de los proyectos.

3. Una vez firmada la plantilla del enunciado del provecto y la planilla del acta de constitucion del proyvecto,
&l patrocinador del proyecto no podra realizar mas cambios.

4. Mo se poseen com los planos o estudios técnicos adecuados de los ferrenos asignados por la
municipalidad, dando a la consecuencia de los planos de instalaciones v estructurales presentados sean
realizados de forma conceptual debido a la falta de informacion y estudio técnico de la zona.

Asuntos, Rieggos v Problemas
1. Loz proyectos no podrian ser viables o ejecutables debido a las condiciones v limitantes del terreno.

2. Loz provectos no podrian ser viables o ejecutables ejecutable si no representa seguridad peatonal y
segundad de acceso universal.

3. Mo contar con el apoyo del ente Municipal, el patronato y los lideres de la comunidad, v en consecuencia
pueda limitar la informacion v refroalimentacion necesaria que guie el camino de los proyectos.

4. Mo contar con un asesor tematico especializado en el tema.

5. Fallas en el equipo de trabajo al momento de utilizar los softerares de disefio arguitectonices en la sequnda
fase del provecto de graduacion.

OTROS PROYECTOS RELACIONADOS

Proyectos precedentes: Estadisficas de la comunidad Garifuna (peblacion, crecimientos, desarmolle
econamico, taza de mortalidad-fertilidad).
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Estadisticas del Turismo en el municipio de Puerto Corfés.

Proyectos siguientes: 1. Revision de anteproyvecto arquitectonico a proyecto ejecutivo.
2. Disefio y revision de instalaciones e estructura.

3. Disefio de telecomunicaciones; sistema de cable, sistema de =zeguridad,
sistemas de cable tv, sistemas de vigilancia, etc.

4. Disefio achstico, etc.

FIRMA DE PARTICIPANTES
Participante Participante
Meda Celeste Herrera Aguilar
Participante Participante

Angel Javier Villanueva Perdomo
AUTORIZACION PARA EL PROYECTO

Patrocinador Firma Fecha
Municipalidad de Puero 21/Febrera2017
Cortés

Director del proyecto Firma Fecha
2iFebrero2017
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APENDICE 2: ACTA DE CONSTITUCION DEL PROYECTO

ACTA DE CONSTITUCION DEL PROYECTO

Fecha de elaboracion del acta Codigo del proyecto
21/Febrero/2017 [Escriba el codigo

INFORMACION GENERAL DEL PROYECTD
Mombre del proyecto Area funcional
Disefio de hotel escuela y centro gastronomico | Departamento de Turismo
garifuna para el municipio de puerto cortés
Mombre del Director del proyecto Mombre del solicitante

Municipalidad de Puerto Cortés
DETALLE DEL PROYECTO

Descripcion del Propdsito / Problema

El presante trabajo de tesis tiene como objetivo el desarrallo de un “Hotel Escuela y Centro
Gastronomico Garifuna®, gue nace por la necesidad de creacion de centros de integracion de la
comunidad garifuna de Bajamar y por otra parte la falta de centros de capacitacion téconica
orientada al turismao. El alcance del trabajo agui presentado se concibe como anteproyecto
arquitecténico para el cual fue necesario llevar a cabo una investigacion previa con el proposito
de dar una solucion apropiada al proyecto.

Beneficios f Impacto en la Organizacion

Los proyectos Hotel Escuela y centro Gastrondmico Garifuna vendrdn a solventar dos
problematicas que afectan de manera sustancial el sector turismo en La ciedad de Puerto
Cortés. Por un lado, la escusla permitird que los estudiantes de los centros técnicos cuenten con
el espacio apropiado para realizar sus practicas y con esto elevar la calidad de atencion al
turista. Por el otro lado contar con un centro para la proyeccion de la cultura garifuna
contribuird a la proteccion del patrimonio cultural y su difusian a través de la industria del
turismo, permitiendo a la vez mejorar su calidad de vida con nuevas fuentes de ingreso. De no
realizarse estos proyectos, Puerto Cortés seguiria sin brindar un servicio de calidad en la rama
de Hoteleria vy la comunidad de Bajamar no seria potendializada turisticamente, desperdiciando
asi todo el patrimonio cultural y turistico con el cual se cuenta en la region.

Los Objetivos Medibles

Ejecutar como primera fase una investigacion tedrica a fondo gue permita identificar cada uno
de los elementos gue son necesarios vy gue intervienen de manera directa o indirecta en la
gjecucion de un anteproyecto anguitectanico de indole cultural turistico, con el objetivo de que
el anteproyecto de disefio arquitectonico se desarrolle a partir de una teoria de sustento.
Desarrollar en la segunda fase un anteproyecto de disefio arquitectdnico gue cumpla con cada
uno de los reguerimientos que sean asignados, respaldado por una marco investigativo
desarrollado en la primera fase del proyecto de graduacion.

Los Riesgos de Alto MNivel

1. Los proyectos no podrian ser viables o ejecutables debido a las condiciones y limitantes del
terreno.

2. Los proyectos no podrian ser viables o ejecutables ejecutable si no representa seguridad
peatonal y seguridad de acceso universal.
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3. Mo contar con el apoya del ente Municipal, el patronato y los lideres de la comunidad, v en
consecuencia pueda limitar a informacion y retroalimentacion necesaria gue guie &l camino de
los proyectos.

4. Mo Ccontar con un asesar tematico especializado en el tema.

5. Fallas en el equipo de trabajo al momento de utilizar los softwares de disefio arguitectdnicos
en la segunda fase del proyecto de graduacion.

Resumen del Cronograma de Hitos
Faze |, comprendida del 11 de octubre al 15 de diciembre del 2017.

SEMANA 1
SEMANA 2
1. Plantilla del enunciado del proyecio.
2. Planfilla del acta de constitucian del proyecto.
SEMANA 3
CAPITULD Il PLANTEAMIENTO DEL PROBLEMA
1. Antecedentes.
2. Enunciado o Definicion del Problema.
3. Preguntaz de Investigacian.
4. Hipotesis y Variables de Investigacion.
5. Justificacion.
CAPITULO lIl. OBJETIVOS
1. Objetivos generales.
2. Objetivos especificos.
Cronograma trabajo (diagrama Gantt).
SEMANA 4
CAPITULO IV. MARCO TEORICO
1. ANALISIS DE SITUACION ACTUAL
&) Analisiz del Macro entormo
B) Analisis del Micro entorno
) Analisiz Interno
2. TEORIA DE SUSTENTO
A) Referentes nacionales
BE) Referentes internacionales
3. CONCEPTUALIZACION
&) Definicion de normativas
B) Titulos de sistemas
) Titulos generales y temas relacionados
SEMANA &
Enfrega de borrador Mo 1
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SEMANA B
1. EVALUACION NORMAS APA
A) Portada
BE) Margenes
C) Indice
D) Citacion
E) Fuenies
F) Tablas
5} Diagramas
H} llustraciones
I} Mapas
J1 Interineados
SEMANA T
1. REVISION DE CONTENIDO DE FONDO
2. CAPITULO V1. RESULTADOS Y ANALISIS
&) Elaboracion de diagramas de distinta indole, como ser relacion de areas

B) Definicion del programa arquitectonico de la propuesta a disefiar a manera de listado
y diagrama.

SEMANA &
1. Contenido de Forma v Fondo

2. Listado de referencias bibliograficas
SEMANA 9

1. Comreccion general de todo el documento de Tesis.
SEMANA 10

2. Pre-defensa Marco Tedrco

Resumen del Presupuesto

1. 5e realizaran @ viajes al sitio: 4,000 |ps

2. Gasto de vigticos: 750 |ps.

3. Se realizaran cuatro visitas con asesor tematico, gastos en combustibles y refrigerios: 100 |ps.
4. %e realizara cuatro copias de informe a color: 2,850 |ps.

5. Gastos por impresion de informe en borrador: 830 ps,
*ERAM TOTAL: LIPS, 8,590

Involucramiento de Otros Departamentos

1. Departamento de Investigacdion y Formulacion de Proyectos.
2. Departamento de Arte v Cultura.

3. Departamento de Turismo.

4. Departamento de Programas Sociales
FIRMA DE PARTICIPANTES

Participante Participante
Meda Celeste Herrera Aguilar
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ﬁmgel Javier Villanueva Perdomo

AUTORIZACION DEL PROYECTO

Participante
Participante

Patracinadar Fedhs
Municipalidad de Puerta Cortés 21/Febrero/2017
Director del Proyecto Fecha
21/Febrern,/2017

APENDICE 3: CURRICULUM VITAE DE ASESOR TEMATICO

gerencia@grupodideco.com
Teléfono 504 2556 6552
Cel 9888 4557

No. CAH - LV - 889

Sércido Jesus Rangel Hemandez

Informacion personal

Resumen de
calificaciones

Edad: 49 afios

1986 - 1991 Universidad Central de las Villas, Villa Cara, Cuba.
Arquitecto

= Titulo de Oro

1991 - 1993 Escuela de idiomas Carlos Marx de la ciudad de

Matanzas, Cuba
4 Nivel de Idioma Ingles

1994 Universidad de Matanzas, Cuba
= Postgrado de Mercadotecnia
1995 Union nacional de ingenieros y arquitectos de la

construccion (UNAIC) Matanzas, Cuba.

= Postgrado de Mantenimiento y reconstruccion de edificios.
1996 Universidad de Matanzas, Cuba
» Postgrado de Direccion de Empresa.

1996 Centro técnico de la Construccion de Matazas, Cuba
» Postgrado Restauracién
1999-2001 Inversiones Grupo Hotelero Gran Caribe —

Universidad de Madrid
» Postgrado de Direccién Integrada de Proyecto.

2004 Escuela de Hoteleria y Turismo de la Habana, Cuba.
* Introduccion a la Hoteleria y el Turismo
2004 Escuela de Hoteleria y Turismo de la Habana, Cuba.
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Experiencia
profesional

= Post Grado Politica de Medio Ambiente

2004 Escuela de Hoteleria y Turismo de la Habana, Cuba.
= Capacitacion Juridica para Cuadros de direccién.
2005 Hotel Nacional de Cuba

= Post Grado Direccién Hotelera.

1991 - 1996 Empresa de Proyecto de Arquitectura e Ingenieria
de Matanzas, Cuba.
Especialista de proyectos

» Proyectista Hotel Villa Cuba, Varadero, Cuba (225 habitaciones y sus
servicios). Este proyecto fue premio del sal6n de arquitectura internacional en
1993.

= Proyectista principal Salon de la Fama del Béisbol Cubano, Matanzas, Cuba.
Primer premio nacional en concurso de arquitectura.

» Proyectista Hotel Playa de Oro, Varadero, Cuba (325 Habitaciones y sus
Sservicios)

= Proyectista viviendas de alto estandar para el ejercito de Venezuela (5
topologias diferentes)

» Proyectista Remodelacién punta blanca. (35 residencias de alto estandar)

» Inversionista y proyectista del Club Italiano VERACLUB, Varadero, Cuba
(remodelacién 82 Habitaciones y restaurante).

1996 - 1998 Inversiones Grupo Hotelero Gran Caribe, Punta
blanca, Varadero, Cuba.

Director técnico del Proyecto.

= Remodelacion, (urbanizaciéon que comprende 35 residencias de alto estandar,
2 piscinas, 4 restaurantes y areas exteriores).

1998 - 1999 Inversiones Grupo Hotelero Gran Caribe Hotel
IBEROSTAR Tainos Varadero, Varadero, Cuba.

Director técnico del Proyecto.
= Estudio de factibilidad, preparacion técnica y ejecucion.

= Se trabaj6 de conjunto con el Grupo IBEROSTAR en el disefio del producto
turistico y su operacion.

= El hotel cuenta con 272 habitaciones y sus servicios.

2000 Inversiones Grupo Hotelero Gran Caribe Hotel
Cuatro Palmas, Varadero, Cuba.

Director técnico del Proyecto.

» Estudio de factibilidad, preparacion técnica de la remodelacion, ampliacion y
mejora del producto turistico de conjunto con el Grupo ACCOR.

* Ejecucion de obra.
= El hotel cuenta con 250 habitaciones y sus servicios.

2001 Inversiones Grupo Hotelero Gran Caribe, Hotel
Bucanero Il, Cayo Largo del Sur, Cuba.

Director de Proyecto.
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» Estudio de factibilidad, preparacion técnica y ejecucién de los trabajos de
movimiento de tierra.

» Hotel de madera que cuenta con 380 habitaciones y sus servicios

2001-2002 Inversiones Grupo Hotelero Gran Caribe
recuperacion del Hotel Isla del Sur (hotel de 50 habitaciones y sus servicios),
Cayo largo del Sur, Cuba.

Director de proyecto.

= Recuperacion y remodelacion de los dafios Ocasionados por el Huracan
MICHELLE.

2002 Inversiones Grupo Hotelero Gran Caribe
Remodelacién y recuperacion Hotel Sol Pelicano, Cayo largo del Sur, Cuba.

Director de Proyecto.

» Recuperacién de los dafios del huracAn MICHELLE, remodelacién de la
instalacion para convertirla en un producto Sol, para lo cual se trabajo de
conjunto en el disefio del producto y su operacion con el Grupo SOL MELIA.

= El hotel cuenta con 307 habitaciones, sus servicios y areas exteriores.

2003 Inversiones Grupo Hotelero Gran Caribe
Remodelacion Hotel Atlantico, La Habana, Cuba.

Director de Proyecto.
» Remodelacion de la instalacién para mejoramiento del producto.
= El hotel cuenta con 90 habitaciones, sus servicios y areas exteriores

2003-2004 Gran Caribe Grupo Hotelero, Hotel Neptuno Triton
hotel de 536 habitaciones, La Habana, Cuba.

Director Adjunto de operaciones hoteleras.

2004-2005 Gran Caribe Grupo Hotelero, Hotel Capri hotel de 219
habitaciones, La Habana, Cuba.

Director General Hotel Capri

2006 AFEPA SA de CV, Hotel Media Luna Resort & SPA
en la Isla de Roatan, Honduras.

Director de proyecto.
= Estudio de factibilidad, proyecto, preparacién técnica y ejecucion.

» Hotel de 126 Habitaciones, el complejo hotelero cuenta con 25.000,00 m? de
construccién en estructuras de madera.

2007 AFEPA SA de CV, Urbanizacion Hotel Henry
Morgan, en la Isla de Roatan, Honduras.

Director de proyecto.
» Estudio de factibilidad, proyecto, preparacion técnica y ejecucion.

= 40 residencias de alto estandar, piscina y restaurante, la urbanizacién cuenta
con 18.000,00 m2 de construccion.
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2008 AFEPA SA de CV, Ampliacién y remodelacion
residencia Ricardo Jaar, San Pedro Sula, Honduras.

Director de proyecto.
* Proyecto, y Supervision.
= 786,04 m? de construccion.

2009-2010 Profesor en la Carrera de Arquitectura de la
Universidad Tecnoldgica Centroamericana (UNITEC). San Pedro Sula,
Honduras.

2009 Proyecto independiente, Proyecto edificio de
apartamentos Edificio Galo, San Pedro Sula, Honduras.

Director General.

= Proyecto de edificio de 12 plantas mas un sétano, compuesto de 62
apartamentos, areas comerciales y 91 parqueos.

= 14 198.20 m? de construccion.

2009 ECOE, Proyecto BIT honduras, sector el Polvorin,
San Pedro Sula, Honduras.

Director de proyecto.
= Construccion de edificio de oficinas, talleres y depdésito de contenedores.
= 1.800.00 m? de construccion.

2009 ECOE, Proyecto Sala de jarabes y oficinas
Embotelladora de SULA, San Pedro Sula, Honduras.

Director de proyecto.

= Construccién de edificio de Sala de Jarabes, nave para sopladores de
embases, Estacionamiento para empleados y ejecutivos, oficinas y laboratorio
para sopladores.

= 6 981.00 m? de construccion.

2010 Proyecto independiente ,Proyecto Plaza Comercial
Los Vitrales, San Pedro Sula, Honduras.

Disefio y Supervision de Ejecucion.
= Disefio y Supervision de obra y asesoria Técnica, en la ejecucion de la obra,

de plaza comercial que cuenta de 16 locales, en Barrio los Andes San Pedro
Sula.

= 800.00 m2 de construccion.

2010 Proyecto independiente, Proyecto Helipuerto
AEROCENTRO, Barrio El Pedregal, San Pedro Sula, Honduras.
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Idiomas

Experiencia

Principales
Distinciones Recibidas

Disefio y ejecucion de obra.

» Disefio y Construccion de Helipuerto, que costa de terminal aérea,
estacionamiento vehicular, rampa de aterrizaje y despegue, 2 hangares y
talleres con area administrativa,

= 3000.00 m2 de construccion.

2011 Proyectos independientes varios, San Pedro Sula,
Honduras.

Disefio y ejecucion de obra.
= Disefio y Construccion
2012 - Actualidad GRUPO DIDECO S.A, Empresa familiar.

Disefio y ejecucion de obra.

= Empresa familiar/ Propietario, Gerente de General. Grupo DIDECO
(www.grupodideco.com) ver proyectos desarrollados. (Empresa de Disefio,
Decoracién y Construccion)

= Empresa familiar/ Propietario, Gerente de proyectos, RR Espacios. (Disefio
de mobiliarios, interiorismo, compra, importacion y exportacién de suministros.)

Inglés, italiano.

La experiencia fundamental estd enfocada en:

= Elaboracién de estudios de factibilidad, conformacion de productos turisticos
con los grupos hoteleros ACCOR, SOL MELIA e IBEROSTAR, con este Ultimo
fui invitado a un recorrido por la Ribera Maya en México y recibi
adiestramiento en la operacion de sus hoteles el afio 1999.

= Diseflo de proyectos de instalaciones turisticas, vivienda, industriales y
comerciales.

= Construccién, Reconstruccion y remodelaciones de instalaciones turisticas,
vivienda, industriales y comerciales.

= Direccion integrada de proyectos.
= Operacion y direccion en el Hoteleria.

= Diploma de oro Universidad Central de las Villas Cuba.

» Primer premio Arquitectura Hecha por Jévenes del Sal6n de Arquitectura
Internacional 1993 (Proyecto Hotel Viilla Cuba), Cuba.

= Primer premio nacional en el concurso de arquitectura para el Salén de la
fama del Béisbol Cubano 1995, Cuba.
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ANEXOS

ANEXO 1. LISTADO DE PERSONAS ENTREVISTADAS

Tabla 15. Listado de Profesionales Entrevistados en el Sector Turismo y Educacion.

Nombre Cargo

Ing. Dunia Zdniga
Ing. Vladimir Padilla
Lic. Tania Concepcion Encargada de Programas Sociales

Departamento Técnico Municipalidad Puerto Cortés

Municipalidad Depto. De Investigaciéon y Formulacion de
Proyectos DIFP

Lic. Camila Padilla

Lic. Allan David Ramos Alcalde Puerto Cortés
Lic. Javier Meléndez
Lic. Carolina Velasquez

Turismo Puerto Cortés

Dofia Loncha Lider Mujeres Emprendedoras Bajamar
Ing. Lissy Romero Coordinadora de Etnias

Shaleny Encargada de las Etnias

Prof. Juan Carlos Zuniga Director Esc. Franklin Delano Roosevelt
Lic. Ivis

) Escuela Taller Municipal Puerto Cortés
Telma Garcia

Fuente: [Tabla de Angel V & Neda H]. (2017)
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ANEXO 2. REUNIONES CON ENCARGADOS DE PROYECTOS

llustracion 134. Reunion con alcalde de Puerto Cortés.

Fuente: [Fotografia de Ing. Dunia Aguilar]. (2017).

llustracion 135. Reunion con Shaleny - Encargada de etnias.

Fuente: [Fotografia de Ing. Dunia Aguilar]. (2017).
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llustracion 136. Reunion con encargadas del area de turismo del Instituto Franklin Delano

Fuente: [Fotografia de Angel V.]. (2018).

r

llustracion 137. Reunion con comunidad garifuna para presentacion y aprobacion del
Centro Gastronomico

Fuente: [Fotografia de Angel V.]. (2018).
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llustracion 138. Levantamiento topografico con drone

Fuente: [Fotografia de Angel V.]. (2018).
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ANEXO 3. CARTA DE COMPROMISO PARA ASESORIAS TEMATICAS.

CARTA DE COMPROMISO PARA ASESORIA TEMATICA

Senores Facultad de Ingenieria y Arquitectura (FIA) de UNITEC.
Por este medio yo: _ /5924750 /Cd' 4 ["(/

BT - "
\dentidad No. _(2€3 7 () 700 Q 600D
Licenciado o Ingeniero en: K/’J/d// AV//}Q 7
Maestria en : #J//ZEL o //U////O&"O éPﬁ//z’%?‘ 25

Hago constar que asumo la responsabilidad de asesorar técnicamente el trabajo de Proyecto de
Graduacion denominado: ' :

Anteproyecto de Disefio Arquitectdnico del Hotel Escuela y Centro Gastronémico Garifuna,

Puerto Cortés, Cortés, 2018.
A ser desarrollado por los estudiantes:

Angel Javier Villanueva Perdomo
Neda Celeste Herrera Aguilar

Para lo cual me comprometo a realizar de manera oportuna las revisiones y facilitar las
observaciones que considere pertinentes a fin de que se logre finalizar el Proyecto de
Graduacidn en el plazo establecido por la Facultad de Ingenieria y Arquitectura de UNITEC.

En la ciudad de San Pedro Sula

Departamento Cortés

Nombre: 45?@7[7’[)27 ///(M)f?(ﬁ/ﬂ /\

Fecha: 20 De Ma Del 2018
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CARTA DE COMPROMISO PARA ASESORIA TEMATICA

Sefiores Facultad de Ingenieria y Arquitectura (FIA) de UNITEC.

Por este medio yo: LQCUW HI)() méafb) (761/(9 o H)Um' ”"

Identidad No. 0Sol —470). ~=30sw

Licenciado o Ingeniero en: C‘ Vil
Maestria en : E_S{' MO{Z}"{ G;) (Q}jt}p{;&q

Hago constar que asumo la responsabilidad de asesorar técnicamente el trabajo de Proyecto de
Graduacion denominado: ’

Anteproyecto de Disefio Arquitectonico del Hotel Escuela y Centro Gastronémico Garifuna,

Puerto Cortés, Cortés, 2018.
A ser desarrollado por los estudiantes:

Angel Javier Villanueva Perdomo
Neda Celeste Herrera Aguilar

Para lo cual me comprometo a realizar de manera oportuna las revisiones y facilitar las
observaciones que considere pertinentes a fin de que se logre finalizar el Proyecto de
Graduacion en el plazo establecido por la Facultad de Ingenieria y Arquitectura de UNITEC.

En la ciudad de San Pedro Sula

Departamento (ortés

Nombre: __| lCU‘(,D pr{)‘mé)%’b“ OQ]’COMG{ U)O"C“')

Fecha: 22 De Marzo Del 2018

e D\\DMwL\O OW?M@M
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ANEXO 4. AUTORIZACIONES PARA UTILIZAR MEDIOS PARA LA RECOPILACION DE INFORMACION.
. =
@ |unitec

AUTORIZACION

Como parte del desarrollo de nuestro Proyecto de Graduacion Fase | de la carrera de Arquitectura
en la Universidad Tecnoldgica Centroamericana (UNITEC), el cual consiste en la investigacion para
el disefio de un policlinico para la Red Integrada de Servicios de Salud, un centro de formacion
profesional y un centro gastrondmico Garifuna, todos con el objetivo de contribuir al desarrollo
. integral del municipio de Puerto Cortés, solicitamos por este medio su autorizacion para utilizar

los siguientes instrumentos para recabar informacion durante la reunion:

Grabacion de audio m/

Toma de video D
Toma de fotografias D

Pio. (e’ 2 Nov. [ 1013

Lugar y Fecha Nombre y Firma
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@ |unitec

AUTORIZACION

Como parte del desarrollo de nuestro Proyecto de Graduacién Fase | de la carrera de Arquitectura
en la Universidad Tecnolégica Centroamericana (UNITEC), el ;ual consiste en la investigacion para
el disefio de un policlinico para la Red Integrada de Servicios de Salud, un centro de formacion
profesional y un centro gastronémico Garifuna, todos con el objetivo de contribuir al desarrollo
integral del municipio de Puerto Cortés, solicitamos su autorizacién para utilizar los siguientes

medios para recopilar informacion durante la reunién:

Grabacion de audio [z
Toma de video I:]
Toma de fotografias m

vo _Allan 2 Lamos autorizo a los estudiantes de Proyecto de Graduacién Fase
| de UNITEC, a utilizar los medios de recopilacién de informacién indicados.

i [ B gt Dl Lt

Lugar y Fecha Nombre y Firma
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@ unitec

AUTORIZACION

Como parte del desarrollo de nuestro Proyecto de Graduacion Fase | de la carrera de Arquitectura
en la Universidad Tecnoldgica Centroamericana (UNITEC), el cual consiste en la investigacion para
el disefo de un policlinico para la Red Integrada de Servicios de Salud, un centro de formacion
profesional y un centro gastronémico Garifuna, todos con el 6bjetivo de contribuir al desarrollo
integral del municipio de Puerto Cortés, solicitamos su autorizacién para utilizar los siguientes

medios para recopilar informacién durante la reuniéon:

Grabacion de audio IX]
Toma de video D
Toma de fotografias D

chgéqyaq (b are /r./)o.) /20 ™ U\gutorizo a los estudiantes de Proyecto de Graduacion Fase
| de UNITE/C, a utilizar los medios de recopilacion de informacién indicados.

il Neni £ga) ,/m\\w,—wn oy oo eteso, F=

Lugar y Fecha Nombre y Firma
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i t )
LAUREATE INTERNATIONAL UNIVERSITIFS:

AUTORIZACION

Como parte del desarrollo de nuestro Proyecto de Graduacién Fase | de la carrera de Arquitectura
en la Universidad Tecnoldgica Centroamericana (UNITEC), el cual consiste en la investigacion para
¢l diseno de un policlinico para la Red Integrada de Servicios de Salud, un centro de formacion
profesional y un centro gastronémico Garifuna, todos con el objetivo de contribuir al desarrollo
integral del municipio de Puerto Cortés, solicitamos su autorizacion para utilizar los siquientes

medios para recopilar informacién durante la reunién:

Grabacion de audio
Toma de video D
Toma de fotografias

Jﬁ)i:‘ﬂt‘_ , autorizo a los estudiantes de Proyecto de Graduacion Fase
I de UNITEC, a utilizar los medios de recopilacion de informacién indicados.

/\%e(jro @@\'ﬂx, 5 Marzo 2o0¥ m '
Lugary Fecha N@L Firma
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ANEXO 5. LISTAS DE ASISTENCIA A REUNIONES CON EXPERTOS.
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ANEXO 6. REGISTRO DE ASESORIAS CON PROFESIONALES

@ itec
LAUREATE INTERNATIONAL UNSVERSITIES

REGISTRO DE ASESORAMIENTO

Nombre del Proyecto

Frevyccto e Hotel Escoelq

Cuenta Nombre

212\ 15 Nede Celeste Heneie A
YNGR Prﬂqdd Tedicr NfTUecnueNa

Asesor Fecha Asesoramiento #
lng Otto F(ORE S M}OB | ie>

Recomendaciones | Puntos Acordados

¥ Cambotr Jdianmeho o Pbeseg i
red nidrauGea

4 Comisionr  PesTefch  ofle St

U - SowrvlorT e en &)

Firma del Asesor Firma del Alujmno
[ \

‘7/6/ #‘“’r’ )
Y\"\\\ o

\
\
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@ |unitec

LAUREATE INTERNATIONAL UNIVERSITIES'

REGISTRO DE ASESORAMIENTO

Nombre del Proyecto

+ royecho  Haae! Escu el

Cuenta Nombre

212113 | Neda  Celoske Herrere A

Nﬁ\\j\ N o Aroel Touier NTUonced,

Asesor . | Fecha Asesoramiento #

Wng- Otte FLORES izfozie
J e

Recomendaciones | Puntos Acordados

s Coumvo\ic«.f Fcr\ciu’ =< o Tk
[l=

Soelvrores o

* Caislocaer PaaN g =g gl O}C'/L—ﬁoj(_,
A= =i - VTShrovVeu el

Firma del Asesor Firma del Alumno
| N
N\ {\ “\)\\UV“J\MIO\

N

201



@ |unitec

LAUREATE INTERNATIONAL UNIVERSITIES'

REGISTRO DE ASESORAMIENTO

Nombre del Proyecto

Foycdho oo Hotre! Tswele

Cuenta Nombre

2Zi55 [ Nedo Cliske Henero A
Ve, 1Eiel DQV‘O\ ) S er \Uonyency
Asesor y ; Feché | Asesoramiento #

Wanv xofcMW‘ N losie

Recomendaciones | Puntos Acordados

QA?L/L&( ﬁ[[)L o‘l‘z/ fpf (,;/wmncv ;uy\//z,{ aR L~
OQ& Zl\)\va(ﬂ{

v G IDC/f 2 Imi‘l’z f’” Co]umn@ ch,l Wee e
de (nve 5
M&J ’h’ﬁ[’C&tj‘fqédu,M COL PL (A= »@“f/anjh

Firma del Asesor Firma del All;,mno

%”L[} ao : l\vm Wonuing,
’ v
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i t - ]
LAUREATE INTERNATIONAL UNIVERSITIES"

REGISTRO DE ASESORAMIENTO

Nombre del Proyecto

Hote! E<wele
]
Cuenta Nombre
| 24311y Nede ¢ cbse Herere A
me\jd Jouter Nidenvene
Asesor | Fecha Asesoramiento #
LLCLH/N:’G (missele MoboHe
CorerN Qqu‘ r1<:J;';o\ = [(33 /15‘

Recomendaciones | Puntos Acordados

¥ p\arffjc\r awvla <’>»Q€~

¥ Brees b Peorocwa {'aueﬁos

Firma del Asesor Firma del Alumno

ﬁ th{“
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unitec

LAUREATE INTERNATIONAL UNIVERSITEES'

Q

REGISTRO DE ASESORAMIENTO

Nombre del Proyecto

Horel 'E_%c,ucqcx

Cuenta Nombre .
e Nedo Celosie  Heoomn
pff‘cj\)d TJeawice NTWarnoNa

Asesor Fecha Asesoramiento #

seatenow [l |20zl | #27

Recomendaciones | Puntos Acordados
- OU R @D BT LPUID SO Afos Errron)o

Wl » gl PrE EC 0w a5 R ¢
/,g/za{\ fr'a/%%,\/ Oldepn 53

YOVLLRO gD
ES 0 O3

Firma del Asebor i Firma del Alumno
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unitec

LAUREATE INTERNATIONAL UNIVERSITIES

@

REGISTRO DE ASESORAMIENTO

Nombre del Proyecto

(onro  (csbronomieo

(heo¥Fora
Cuenta Nombre
213 (1Y Nedla Celoske Hencre

4"%-7”36.’ T Nidenwenc

Asesor Fecha , Asesoramiento #

ecnaia MNinizg, | OF [o= [

]

Recomendaciones | Puntos Acordados
Y ekl o) ravmaro e
VFosco  (aoshoronniced D,
(= C’P& <Cc (e | \QVGJ; No

Firma del Asesor Firma del Alumno
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REGISTRO DE ASESORAMIENTO

unitec

LAUREATE INTERNATIONAL UNIVERSITIES'

Nombre del Proyecto

Helet Bsoode, Centra Coeshroromico

Cuenta Nombre

215127 | Nedo (elere Heaece Papilor

Aﬂge!&, TJoter P onac ™~ £

Asesor Fecha | Asesoramiento #

‘zw{zlf&

Recomendaciones | Puntos Acordados

e qo&fo?ob\_. P Y (e d‘mc{\\fccj‘o}) P
Pioles | no  cnlocer ZQFCA’G

- Mlecer to= P?w”fi cvedtreolog

Firma del Asesor Firma del Alumno

M by 1# C)ﬂr’cé)m % W( o 7] M{N(;/l
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@ |unitec

LAUREATE INTERNATIONAL UNIVERSITIES

REGISTRO DE ASESORAMIENTO

Nombre del Proyecto

Hotet Escoela, Centro (Oestroromicces
Cac— oo

Cuenta Nombre

2/ 21023 | Neda Ceteste Herera Aaci\ar

A—V\o)el Tovier NTUomiens™

Asesor Fecha Asesoramiento #

e

Recomendaciones | Puntos Acordados

c Ok Uzes&aA " A= O cirrnenvreastan

IS ‘PTloles con e reltesle e
3% an (c5 drtos clomols  ge
Uvanre o 7’5@3{@@ el

o

Firma del Asesor Firma del Alumno

ool Colinatt |77
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ANEXO 7. TERRENOS CON COTAS
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